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RESUMEN

La situacion de la propiedad intelectual registrada en el Ecuador, como patentes y secretos
industriales referentes a la academia son extremadamente alarmantes, puesto que, por
motivos legales, las instituciones de educacién las prefieren registrar en otros paises. El
presente trabajo como proyecto integrador, se llevo a cabo con el objetivo de realizar el
registro del secreto industrial de los productos elaborados en la carrera de Agroindustria a
nombre de la Universidad Técnica de Cotopaxi. Se realiz el registro de tres secretos
industriales correspondientes a diferentes embutidos: jamon de paiche, mortadela de
cachama y salchicha de tilapia. Se recopild informacién de proyectos de titulacion
presentados previamente, se elabord la documentacion necesaria para protocolizacion y
notarizado, y se realizd el registro como secreto industrial. Las acciones realizadas fueron
bajo supervision del docente tutor, personal de la planta piloto de la carrera, departamento
juridico de la Universidad, técnicos del SENADI y estudio juridico. EI registro del secreto
industrial como propiedad intelectual en el Servicio Nacional de Derechos Intelectuales
(SENADI), ayudard significativamente con el cumplimiento del Plan Estratégico de
Desarrollo Institucional (PEDI) 2021 — 2024 asi como también en el cumplimiento de los
estandares de calidad exigidos por el Consejo de Aseguramiento de la Calidad de la

Educacion Superior (CACES).
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EN LA CARRERA DE AGROINDUSTRIA A TRAVES DEL SECRETO
INDUSTRIAL DE (JAMON DE PAICHE, MORTADELA DE CACHAMA Y
SALCHICHA DE TILAPIA)”,

AUTHOR: Pefiaherrera Madril Pablo André

ABSTRACT
The intellectual property registered in Ecuador, such as patents and industrial secrets related
to academia are extremely alarming, since, for legal reasons, educational institutions prefer
to register them in other countries. This research as an integrating project was carried out
with the objective of registering the industrial secret products made at the Agroindustry
Mayor in Technical University of Cotopaxi. The registry of three industrial secrets
corresponding to different sausages was carried out: Paiche ham, Cachama mortadella and
Tilapia sausage. Information was collected from previously submitted degree projects, the
necessary documentation was prepared for notarizations and the registration was carried out
as an industrial secret. The actions carried out were under the supervision of the tutor, staff
of the career pilot, the legal department of the University, SENADI technicians and a legal
study. The registration of the industrial secret as intellectual property in the National Service
of Intellectual Rights (SENADI), will help significantly with the fulfillment of the PEDI
2021 - 2024 as well as in the fulfillment of the quality standards demanded by the Quality

Assurance Council of Higher Education (CACES).

Keywords: quality, intellectual property, industrial secret.
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1. DATOS GENERALES

Institucién
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Facultad que auspicia

Facultad de Ciencias Agropecuarias y Recursos Naturales

Carrera que auspicia

Carrera de Ingenieria Agroindustrial

Titulo del Proyecto Integrador

Proteccion del desarrollo de productos elaborados en la carrera de Agroindustria a

través del secreto industrial.

Equipo de trabajo

Tutor

Ing. Herrera Soria Pablo Gilberto Mg.

Estudiante

Pefiaherrera Madril Pablo André

Lugar de ejecucion

Barrio: Salache Bajo

Parroquia: Eloy Alfaro

Canton: Latacunga

Provincia: Cotopaxi (zona 3)



Pais: Ecuador

Institucion: Universidad Técnica de Cotopaxi
Fecha de inicio

Noviembre 2020

Fecha de finalizacion

Marzo 2021

Area del conocimiento

Area: Ingenieria, Industria y Construccion
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2. CARACTERIZACION DEL PROYECTO

Titulo del proyecto

“PROTECCION DEL DESARROLLO DE PRODUCTOS ELABORADOS EN LA
CARRERA DE AGROINDUSTRIA A TRAVES DEL SECRETO INDUSTRIAL DE (JAMON

DE PAICHE, MORTADELA DE CACHAMA Y SALCHICHA DE TILAPIA)”
Tipo de proyecto
Formativo ( ) Resolutivo (X)
Campo de investigacion
e Linea de investigacion
Procesos Industriales
e Sub lineas de investigacion de la carrera

Sub linea 1: Desarrollo de tecnologia para la conservacion de productos

agroalimentarios que permitan una mayor disponibilidad de alimentos a la sociedad.

2.1. Objetivos
2.1.1. General
e Registrar el secreto industrial de jamdn de paiche, mortadela de cachama y salchicha
de tilapia a nombre de la Universidad Técnica de Cotopaxi, mediante inscripcion en
el SENADI para la proteccién como propiedad intelectual del desarrollo de los

productos de la carrera de Agroindustria.



2.1.2. Especificos

e Recopilar los documentos e informacidn necesaria para la legalizacion y registro del
secreto industrial para proteccion del desarrollo de los productos de la carrera de
Agroindustria.

e Realizar los trdmites de protocolizacion, notarizacion y registro de las recetas del
secreto industrial mediante el acompafiamiento de los organismos juridicos, legales
y la autoridad nacional competente.

e Entregar para custodia el registro del secreto industrial a la Universidad Técnica de

Cotopaxi.

2.2. Planteamiento del problema
2.2.1. Descripcion del problema

En el mundo globalizado de tecnologia y ciencia, la contribucion de las
universidades se ha destacado en el desarrollo e innovacion tecnoldgica, al actuar
directamente en el desarrollo de las habilidades de los estudiantes, generando asi,
contribuciones significativas al desarrollo local y de la sociedad, en el caso de la carrera de
Agroindustria, contribuir con el sector industrial, transfiriendo los conocimientos y
habilidades a través de distintas vias, como los contratos conjuntos de investigacion, el

registro de patentes o la propiedad industrial para su posterior traspaso total o parcial.

Para cumplir con los lineamientos de aseguramiento de la calidad, supervisado por
el Consejo de Aseguramiento de la Calidad de la Educacion Superior, es necesario que la
universidad, aparte de realizar la investigacion, se encargue de realizar el correcto registro

de patentes o propiedad industrial, para cada vez ir mejorando como academia.

Dentro de estos mecanismos, los derechos de propiedad industrial no se consideran

unicamente un documento legal, sino que, en algunos casos, estan presentes en aspectos que



van desde el intercambio de conocimientos hasta la obtencion de fondos para la
investigacion, la proteccion y la transferencia de resultados. Por ello, se espera que las
patentes universitarias generen un interés, tanto desde el punto de vista de la investigacion
académica como del de las politicas disefiadas para incentivar el cambio y contribuir a la

matriz productiva (CACES, 2019).

Por esto, se pretende que las patentes de invencion académicas y el registro de
propiedad industrial, reciban una atencion creciente como via de transferencia de
conocimiento, que se pueda compartir con terceros y que generen un interés de divulgacion
industrial, que se otorgue el prestigio y crédito a la carrera de Agroindustria de la
Universidad Técnica de Cotopaxi, por la continua creacion de recetas innovadoras y de

importante valor agregado.

2.2.2. Elementos del problema

e Desconocimiento de los productos que se elaboran en la planta de la carrera de
Agroindustria. El registro de las recetas como secreto industrial, permitird difundir
los productos elaborados en la planta piloto de la carrera sin el riesgo de apropiacién
de entes externos, contribuyendo significativamente al aseguramiento de la calidad
de la educacion superior.

e Tramites de registro del secreto industrial. Se debe conseguir los requisitos
necesarios para la parte legal y posterior registro en el Servicio Nacional de Derechos
Intelectuales (SENADI).

e Plagio de las recetas de los productos. Al registrar el secreto industrial como
propiedad intelectual de la Universidad Técnica de Cotopaxi, se evita la opcion de

plagio de las recetas sin previa autorizacion legal.



2.2.3. Formulacion del problema
¢Cuales son los requisitos necesarios para el registro de las recetas de jamon de
paiche, salchicha de tilapia y mortadela de cachama como secreto industrial de la

Universidad Técnica de Cotopaxi?

2.3. Justificacion del proyecto integrador

Es incuestionable el aporte de la ciencia en la academia por medio de la
investigacién, tanto cientifica como de innovacion industrial. El debate surge en otros
aspectos, en primer lugar, la oportunidad de una transferencia de los resultados hacia el
sector productivo, mientras que, por otra parte, se mantiene que el fomento del espiritu
emprendedor desde la comunidad universitaria sea una principal opcion en el presente siglo

competitivo.

Diario el Universo, en el articulo; En las universidades del Ecuador: La investigacion

y creacion de patentes, refiriéndose al nivel de invencion manifiesta:

El factor de innovacion se considera relevante, es la capacidad de las universidades
para crear productos o procedimientos especificamente en tecnologia con
caracteristicas de nuevas creaciones, de nivel inventivo y sean aplicados en la
industria. Solo tres universidades destacan en produccion de patentes: Universidad
Técnica Particular de Loja, 4 patentes de invencion; Pontificia Universidad Catolica
del Ecuador, 2 patentes; Universidad de Cuenca, 1 patente. Tenemos que fortalecer
la publicacion de articulos y las patentes de invencion en las universidades

ecuatorianas. (Camana Fiallos, 2019)

Entonces, al dar este paso con la carrera de Agroindustria ¢Por qué no incentivar a

las otras carreras de la Universidad Técnica de Cotopaxi a patentar o registrar sus



investigaciones y/o creaciones como patentes de invencion o propiedad industrial en el

SENADI?

Ecuador, un pais multi diverso, donde cada uno de sus habitantes tienen la inmensa
capacidad de innovar y desarrollar nuevos productos, pese a la crisis politica que se vive, el
registro de solicitudes de patentes y secretos industriales aumenta cada afio, es asi como en
el 2017 el Servicio Nacional de Derechos Intelectuales informd que se presentaron 55
solicitudes de patentes a escala nacional, aumentando el afio siguiente a 62 y con un nimero

mayoritario en el 2019 con 77 solicitudes de patentes.

Para el 2020 no se registran datos, pero es menester reconocer que, pese a la
pandemia, causada por el COVID -19, la academia no se detiene y no deja de innovar, como

es el caso de carrera de Agroindustria de la Universidad Técnica de Cotopaxi.

La importancia de realizar este proyecto, radica en que se necesita dar un valor y
prestigio al desarrollo, investigacion y creacion de nuevos productos y formulas en la carrera
de Agroindustria, por tanto, al realizar los tramites para el registro del secreto industrial de
los embutidos: jamén de paiche, mortadela de cachama y salchicha de tilapia, garantiza que
la formulacién este asegurada frente a posibles plagios por diversos organismos y
estudiantes, dando la posibilidad que la Universidad Técnica de Cotopaxi a futuro, conceda

el permiso o no de licencias de produccion de los productos, o la venta total de la receta.

Esto con la finalidad de incentivar a los estudiantes y cuerpo docente a seguir
generando nuevas ideas de desarrollo productivo como: formulaciones, proyectos y
ayudando a estar presentes constantemente en la matriz productiva y en toda la sociedad,
alcanzando asi, los resultados estratégicos institucionales en el PEDI (Plan de Desarrollo

Institucional) del periodo 2021 — 2024, asi como en la adjudicacién y cumplimiento de los



estandares de calidad requeridos por el Consejo de Aseguramiento de la Calidad de la

Educacién Superior (CACES).

2.4. Alcances

Registro del Secreto Industrial

e Recopilar la informacion necesaria para el disefio de la documentacion
correspondiente al secreto industrial.

e Obtener asesoramiento juridico para los tramites legales a realizar, por parte
del Departamento de Asesoria Juridica de la Universidad Técnica de
Cotopaxi.

e Protocolizar y notarizar los documentos requeridos por el Servicio Nacional
de Derechos Intelectuales para el registro del secreto industrial.

e Registrar la documentacién respectiva del secreto industrial en el Servicio
Nacional de Derechos Intelectuales.

e Obtener el documento que certifique que el trdmite de registro fue realizado
y concluido.

e Presentar la evidencia de los tramites en la carrera de Agroindustria y en el

centro de emprendimiento de la Universidad.



3. IDENTIFICACION Y DESCRIPCION DE LAS COMPETENCIAS

Tabla 1

Identificacion de las competencias

Competencias previas

Asignatura

Semestre

- Aplica técnicas y herramientas de
investigacion para la determinacion factible

del desarrollo de un proyecto agroindustrial.

Proyectos

Agroindustriales

Sexto

- Identifica el correcto uso de materia prima
y conoce los procesos de produccién de

productos agroindustriales.

Analisis de
Productos

Agroindustriales

Séptimo

- Define los fundamentos de los factores de
calidad de pescados y mariscos para su
presentacibn 'y  USO en  Procesos
agroindustriales.

- Aplica los conocimientos de la
composicion quimica del pescado para su
conservacion, manipulacion y elaboracion
de productos agroindustriales a partir del

pescado.

Industria Acuicola

Octavo

- Conoce los pasos a seguir para el inicio,
desarrollo y culminacién de un proyecto
integrador.

- Desarrolla cada uno de los pasos de un
proyecto de acuerdo a la necesidad

agroindustrial.

Proyecto Integrador

Octavo
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- Aplicar fundamentos basicos de la gestion

en el campo agroindustrial mediante el Gerencia
Octavo

conocimiento de los aspectos elementales de Empresarial
la Gerencia Empresarial.
- Aplica los conocimientos en la elaboracion | Industria Carnica | Octavo
de los diferentes embutidos. Industria Carnica Il Noveno
Indaga e identifica la estructura, instructivo
y plan de titulacion en el contexto relativo a
su profesion.

Titulacion | Noveno

Selecciona métodos, técnicas y
herramientas para el desarrollo del proyecto

integrador.

Elaborado por: Pefaherrera (2021).



Tabla 2

Desarrollo de las competencias

11

Competencias a

Productos a entregar

Asignatura
desarrollar Etapa inicial Etapa final
- Metodologia,
- Revisa el - Ingenieria de -ldentificar el diagramas de flujo
diagrama de flujo, Procesos. correcto proceso de | y  balances  de
metodologia y - Analisis de produccion de los | materia listos para
balance de materia Productos embutidos. tramites de registro
de cada embutido. Agroindustriales. del secreto
industrial.
- Composicion de
- Revisa la
los embutidos
normativa
- Revision de dentro de los
alimentaria - Industria Acuicola
normativa parametros de
referente a pescados | - Industria Carnica
alimentaria. control de la
y elaboracién de
normativa
embutidos.
alimentaria.
- Desarrolla el - Registro  del

proyecto integrador
con técnicas Yy
herramientas de
investigacion, junto
con asesoria

juridica y legal.

- Gerencia
Empresarial
-Proyectos

Agroindustriales

- Recopilacién de
los requisitos
previos para

registro.

secreto industrial.
- Certificado de
asesoria por el
departamento

juridico de la

Universidad.
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- Inicia, desarrolla 'y
culmina el proyecto
de titulacion de
acuerdo a  los
lineamientos
institucionales
dentro del

plazo

establecido.

- Proyecto Integrador

- Titulacion |

- Plan de titulacion.

- Apéndices varios.

- Empastados.

- Sustentacion
final.

- Expediente de

titulacion.

Elaborado por: Pefiaherrera (2021).



13

4. MARCO TEORICO
4.1. Embutido
4.1.1. Resefia Historica
La carne, por su composicién, es un medio de proliferacion rapida para el desarrollo
de microorganismos, por tanto, tiene un tiempo de vida util muy corto, se deteriora

aceleradamente si no se encuentra en un medio refrigerado.

Esta situacion, motivo a las civilizaciones antiguas, sobre todo de la Edad Media,
como Grecia y Roma, para crear los ahora llamados embutidos, esto, con el fin de
transformar la carne en un producto de mayor duracién, y asi, conservarla para que su

consumo no cause enfermedades.

4.1.2. Definicion
Segun el Instituto Ecuatoriano de Normalizacién (NTE INEN-1217, 2013) se define
embutido a la “operacion de introduccion de un producto cérnico en una tripa o envoltura
natural o artificial” (p. 1), en cambio, una definicion mas amplia sobre embutido se

encuentra en la primera edicion de la Norma Técnica Ecuatoriana (NTE INEN-1217, 2006):

Son los productos elaborados con carne, grasa y despojos comestibles de animales
de abasto condimentados, curados o no, cocidos 0 no, ahnumado o no y desecados o no, a los
que puede adicionarse vegetales; embutidos en envolturas naturales o artificiales de uso

permitido. (p. 3)

4.1.3. Tipos de embutidos
Crudos. Productos elaborados con carne y grasa de cerdo, crudos, con
mezcla de sustancias permitidas como: condimentos, sal comun, sal curante y otros aditivos
alimentarios. Embutido como relleno dentro de una envoltura, natural o artificial,

Unicamente adobado y amasado para maduracién, sin ser sometido a coccion.
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Entre algunos ejemplos de embutidos crudos se encuentra: chorizos, longaniza,
queso de cerdo, salchicha desayuno, salami tipo hangaro e italiano y generalmente el

proceso de elaboracion de los embutidos crudos es:

e Troceado o deshuesado de la MP
e Molido de la carne y grasa

e Mezclado y amasado

e Embutido y atado

e Secado y/o madurado

4.1.3.1. Escaldados. Productos elaborados con carne picada fresca,
condimentos, grasas, sustancias curantes e introducido en una envoltura, sometido al agua
precalentada a 80 — 85 °C con el fin de evitar la proliferacion de microorganismos. El tiempo
de escaldado depende del tamafio del embutido, este proceso termina cuando la textura del
producto es flexible o midiendo su temperatura interna de la pasta que debe estar entre 75y

80 °C por 1 hora/kg de masa (Espinel, 2011).

e Jamon. “Producto carnico, curado — madurado é cocido ahumado o no,
embutido,
moldeado o prensado, elaborado con musculo sea este entero o troceado, con la adicion de

ingredientes y aditivos de uso permitido” (NTE INEN-1338, 2012, p. 2).

e Mortadela. “Es el producto elaborado a base de una masa emulsificada

preparada
con carne seleccionada y grasa de animales de abasto, ingredientes y aditivos alimentarios
permitidos; embutidos en tripas naturales o artificiales de uso permitido, cocidas, ahumadas

0 no” (NTE INEN-1338, 2012, p. 2).
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Salchicha. “Es el producto elaborado a base de una masa emulsificada

preparada con carne seleccionada y grasas de animales de abasto, ingredientes y aditivos

alimentarios permitidos; embutido en tripas naturales o artificiales de uso permitido, crudas,

cocidas, maduradas, ahumadas o no” (NTE INEN 1338, 2012, p. 2).

Generalmente, el proceso de elaboracion del embutido escaldado es el siguiente:

Troceado

Molido y/o picado
Mezclado
Embutido y atado
Escaldado

Enfriado y almacenado

4.1.3.2. Cocidos. Este tipo de embutido, generalmente es fabricado a partir

de carne y grasa de cerdo en conjunto con visceras, sangre y despojos. Las
materias primas, son sometidas al calor, para luego proceder al molido,
trituracién y embutido, luego se procede a cocinar o ahumar. EI embutido
cocido, no tiene un tiempo de vida extendido, pues son de muy corta
duracion, esto debido a la composicion que presentan las materias primas y
el proceso de obtencion del mismo, puesto que quienes utilizan sangre, deben
tener un proceso higiénico mucho mas minucioso y almacenarse en buenas

condiciones.

Generalmente el proceso de elaboracion del embutido cocido es:

Cocido de la materia prima
Picado

Mezclado
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Embutido y atado

Coccion

Enfriado

Secado y almacenado

4.2. Plan Estratégico de Desarrollo Institucional (PEDI)
Segun el Plan Estratégico de Desarrollo Institucional 2016 — 2020 de la Universidad

Técnica de Cotopaxi, describe a la universidad como:

La Universidad Técnica de Cotopaxi (UTC) es una institucion con vision de futuro,
que enfrenta sus actividades en una dinamica de constante desarrollo y formacion cientifico
tecnoldgico y social, sustentando en evaluaciones integrales, asi como en redefiniciones
constantes de sus lineas de accion, de acuerdo a la realidad en la que actta. (Plan Estratégico

de Desarrollo Institucional, 2016).

Al ser una institucién perteneciente al estado, se rige a la Ley de la Educacion
Superior, cumpliendo o pretendiendo cumplir en un futuro con cada lineamiento de calidad

de las leyes e instituciones encargadas como: LOES, CACES.

Para cumplir los lineamientos que exigen los sistemas se aseguramiento de la calidad
en el Ecuador, la universidad en su Plan Estratégico de Desarrollo Institucional 2016 — 2020,

se planted varios retos, establecidos de la siguiente forma:

La preocupacion por la pertinencia del quehacer de las instituciones de educacién
superior; la urgencia de mejorar substancialmente los procesos de gestion y administracion;
la necesidad de introducir en la educacidn superior las nuevas tecnologias de la informacion
y la comunicacién, de la conveniencia de revisar el concepto de la cooperacion
interinstitucional y fortalecer la dimension internacional de ensefianza superior (PEDI, 2016,

p. 23).
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Ademas en lo referente al reto de la calidad, al existir la creacion de entes
evaluadores para acreditar o asegurar la calidad de la educacion en las instituciones
superiores menciona “No obstante que la preocupacion por la calidad ha estado presente
desde los origenes de la Universidad Técnica de Cotopaxi, los conceptos de calidad,
evaluacion y acreditacion son recientes en la educacion superior latinoamericana” (PEDI,

2016, p. 25).

4.3. Aspectos legales

4.3.1. Consejo de Aseguramiento de la Calidad (CACEYS)

El Consejo de Aseguramiento de la Calidad de la Educacion Superior, aprobo el 14
de Junio del afio 2019 el actual Modelo de Evaluacion Externa de Universidades y Escuelas
Politécnicas, donde en su contenido, dentro de los capitulos de Funcion Sustantiva
(docencia, estudiantado, investigacion y vinculacion con la sociedad) se encuentran los
estandares y lineamientos correspondientes para garantizar la calidad de la educacion
superior, refiriendo al proyecto de titulacion sobre el registro del secreto industrial, se
menciona lo correspondiente a la Funcion Sustantiva: Investigacion con sus respectivas

dimensiones: ejecucion y resultados.
FUNCION SUSTANTIVA: INVESTIGACION

4.3.1.1. Dimension Ejecucién

El estandar 9 referente a la ejecucidn de los procesos de investigacion:

La institucion selecciona programas y/o proyectos de investigacion cientifica y/o
tecnoldgica y/o de creacion artistica mediante procedimientos de arbitraje
preferentemente enmarcados en las lineas de investigacidn y/o dominios académicos,
ejecuta los recursos provenientes de fondos internos y externos, da seguimiento y los

evalla, reconociendo los logros del profesorado y estudiantado, acorde con la
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normativa del sistema de educacién superior, en el marco de principios éticos.
(Consejo de Aseguramiento de la Calidad de la Educacién Superior [CACES], 2019,

p. 83)

En este caso el proyecto de titulacion referente al registro del secreto industrial, se
da con el fin de contribuir como carrera al cumplimiento de los estandares de calidad de la
Universidad Técnica de Cotopaxi, de acuerdo a los elementos fundamentales del estandar 9,

donde se encuentran los siguientes:

e Enel 9.1 se menciona que la institucion aplica procedimientos de arbitraje
para la seleccion de programas y/o proyectos de investigacion cientifica y/o
tecnoldgica y/o de creacion artistica, lo cual esta relacionado con la propuesta
de desarrollo del proyecto de registro del secreto industrial.

e Enel 9.3 se menciona que el profesorado involucrado en los programas y/o
proyectos, deben contar con la asignacion de carga horaria y las horas de
participacién con el estudiantado, para que sean registradas como parte de

actividades académicas.

En lo referente a fuentes de informacién del estdndar 9 sobre ejecucién de los
procesos de investigacion, el CACES menciona 11 opciones, de las cuales se ha tomado las

relevantes con el proyecto de titulacién desarrollado:

e Distributivo de carga horaria para los profesores participantes en los
proyectos.
e Informes de seguimiento y evaluacién de los programas.

e Documentos que evidencien la difusion al publico.



19

4.3.1.2 Dimension Resultados
El capitulo de dimension de resultados, contiene el estdndar 10, que refiere a la

produccion académica y cientifica, donde se menciona lo siguiente:

La institucion produce resultados de la investigacion cientifica y/o tecnologica y/o
de creacion artistica, plasmados en obras de relevancia, valoradas por pares internos y
externos a la institucion, que cumplen con requisitos basicos de publicacion, exposicion y/o
registro, y estan articuladas a sus lineas de investigacion y/o proyectos de creacion artistica.

(CACES, 2019, p. 85)

Dentro de los elementos fundamentales del estandar 10, con el proyecto realizado de

secreto industrial, se cumple con los siguientes:

e Lainstitucion produce obras literarias, libros y capitulos de libros, propiedad
industrial, produccion artistica, disefio, prototipos y obtenciones vegetales,
que son resultado de los programas y/o proyectos de investigacion cientifica
y/o tecnoldgica y/o de creacion artistica (CACES, 2019, p, 85).

e La propiedad industrial y las obtenciones vegetales, producto de la
investigacion cientifica y tecnoldgica de la institucion estan registradas en las

instancias pertinentes. (CACES, 2019, p. 86).

Entonces, para demostrar que se cumple con los elementos fundamentales, se debe

tener fuentes de informacién tales como:

e SIIES: Lista de programas y/o proyectos de investigacion cientifica y/o
tecnoldgica y/o de creacién artistica en ejecucion o finalizados durante el
periodo de evaluacion, que han publicado, expuesto o registrado obras de

relevancia valoradas.
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e Titulos de la produccidn industrial y obtenciones vegetales, autores, nimero
de registro del Servicio Nacional de Derechos Intelectuales (SENADI).

e Documentos de registro que incluya el nimero de registro en el SENADI.

4.3.2. Codigo Orgéanico de la Economia Social de los Conocimientos,
Creatividad e Innovacion.

En el titulo preliminar, el articulo 1, referente al objeto:

Normar el Sistema Nacional de Ciencia, Tecnologia, Innovacién y Saberes
Ancestrales previsto en la Constitucion de la Republica del Ecuador y su articulacion
principalmente con el Sistema Nacional de Educacion, el Sistema de Educacion
Superior y el Sistema Nacional de Cultura, con la finalidad de establecer un marco
legal en el que se estructure la economia social de los conocimientos, la creatividad
y la innovacion. (Cadigo Orgéanico de la Economia Social de los Conocimientos

Creatividad e Innovacion [COESCCI], 2016, p. 4)

Tambien, el articulo 3, en la pagina 4 respecto a los fines del Cddigo Orgéanico de la
Economia Social de los Conocimientos Creatividad e Innovacion, tiene a los siguientes entre

sus principales:

e Generar instrumentos para promover un modelo econémico que democratice
la produccidn, transmision y apropiacion del conocimiento como bien de
interés publico.

e Promover el desarrollo de la ciencia, la tecnologia, la innovacién y la
creatividad para satisfacer necesidades y efectivizar el ejercicio de derechos

de las personas.
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e Incentivar a circulacion y transferencia nacional y regional de los
conocimientos y tecnologias disponibles, a través de la conformacién de

redes de innovacion social, de investigacion, academicas y en general.

En el Titulo Il referente a 6rganos y Entidades del Sistema Nacional de Ciencia,
Tecnologia, Innovaciony Saberes Ancestrales, dentro del Capitulo I referente al Organismo
Responsable de la Proteccion de los Derechos Intelectuales, el articulo 10, referente a la

autoridad nacional competente en materia de derechos intelectuales, se menciona que:

Es el organismo técnico adscrito a la Secretaria de Educacion Superior, Ciencia,
Tecnologia e Innovacién, con personalidad juridica propia, dotado de autonomia
administrativa, operativa y financiera, que ejerce las facultades de regulacion, gestién y
control de los derechos intelectuales y en consecuencia tiene a su cargo principalmente los
servicios de adquisicién y ejercicio de los derechos de propiedad intelectual, asi como la

proteccidn de los conocimientos tradicionales. (COESCCI, 2016, p. 8)

Asi también, en el mencionado articulo, se detalla lo siguiente: “La autoridad
nacional competente en materia de derechos intelectuales tendra competencia sobre los
derechos de autor y derechos conexos; propiedad industrial; obtenciones vegetales;
conocimientos para incentivar el desarrollo tecnoldgico, cientifico y cultural nacional”

(COESCCI, 2016, p. 8).

De ser necesario, al ser insuficiente el Presupuesto General del Estado asignado a la
institucién competente, el cobro de valores para el trdmite correspondiente de derechos

intelectuales sera mediante autogestion, para asi garantizar el correcto funcionamiento.

El articulo 11, que refiere a las atribuciones de la entidad encargada de la gestién de
la propiedad intelectual y de la proteccidon de conocimientos ancestrales, menciona que la

entidad responsable tendra las atribuciones de; proteger y defender los derechos intelectuales
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asi como organizar y administrar la informacion sobre los registros; sustanciar los
procedimientos y aceptar o negar los registros de propiedad intelectual; vigilar los derechos
colectivos de los titulares de los registros, controlando que no se presuma una violacion

directa o indirecta de la informacion (COESCCI, 2016, p. 9).

En libro 111 sobre la Gestion de los Conocimientos, referente al Titulo | de Principios
y Disposiciones Generales, el capitulo I de principios generales en su articulo 85 referente a

los derechos intelectuales sobre la proteccion de la informacion menciona que:

“Se protegen los derechos intelectuales en todas sus formas, los mismos que seran
adquiridos de conformidad con la Constitucion, los Tratados Internacionales de los cuales

Ecuador es parte y el presente Codigo” (COESCCI, 2016, p. 22).

En el articulo 86 referente a la excepcién al dominio publico:

Los derechos de propiedad intelectual constituyen una excepcion al dominio publico
para incentivar el desarrollo tecnoldgico, cientifico y artistico; y, responderan a la funcion y
responsabilidad social de conformidad con lo establecido en la Constitucion y la Ley. La
propiedad intelectual podra ser pubica, privada, comunitaria, estatal, asociativa, cooperativa

y mixta. (COESCCI, 2016, p. 22)

4.4. Propiedad Intelectual

La propiedad intelectual, refleja la genialidad de la mente del ser humano, puesta en
marcha y contextualizada, que tiene que ser protegida mediante los derechos de autor. El
registro de la propiedad intelectual, sirve para proteger los derechos del titular y evitar la
explotacién comercial mediante un control del ente encargado o difusion por parte del titular
con autorizacion de uso total o parcial de la propiedad intelectual perteneciente, en este caso,

en la industria:
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“Los mecanismos de proteccion mas utilizados son: la patente, el secreto industrial,
los bienes complementarios y las ventajas de mover primeros. El objetivo perseguido es
hacer explicitas las condiciones que favorecen cada uno de los mecanismos, con objeto de

facilitar la toma de decisiones empresariales” (Fernandez, 2004, p. 1).

Los derechos intelectuales se refieren a las creaciones de la mente, tales como obras
literarias, artisticas, invenciones cientificas e industriales, asi como los simbolos, nombres e

imagenes utilizadas en el comercio.

Segun el COESCCI (2016) en su articulo 4, referente a los principios, manifiesta
que, “los derechos intelectuales son una herramienta para la adecuada gestion de los
conocimientos. La adquisicion y ejercicio de los derechos de propiedad intelectual
aseguraran un equilibrio entre titulares y usuarios” (p. 5). Asi también, en el articulo 85,
menciona que los derechos intelectuales comprenden principalmente a la propiedad

intelectual y los conocimientos tradicionales.

La Propiedad Intelectual otorga al autor, creador e inventor el derecho de ser
reconocido como titular de su creacién o invento y, por consiguiente, ser beneficiario del

mismo.

Los Estados son los responsables de garantizar una legislacién clara para precautelar
este bien comun. En Ecuador, el Servicio Nacional de Derechos Intelectuales (SENADI) es
el organismo encargado de proteger, fomentar, divulgar y conducir el buen uso de la
Propiedad Intelectual desde el enfoque de tres areas distintas: propiedad industrial, derecho

de autor y derechos conexos y obtenciones vegetales y conocimientos tradicionales.

4.4.1. Patente.
La patente es un titulo de propiedad otorgado por el Estado, que concede a su

poseedor el derecho a la proteccion legal para excluir a personas no autorizadas, durante un
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periodo de veinte afios, del empleo comercial de una invencidn tecnoldgica que sea

novedosa, conlleve actividad inventiva y tenga aplicacion industrial. (Fernandez, 2004)

4.4.2. Propiedad Industrial.
Se refiere a la proteccion que tiene toda persona natural o juridica sobre sus
invenciones, disefios industriales, circuitos integrados, marcas, signos distintivos, lemas
comerciales y otros elementos relacionados con el mercado, la industria y el comercio.

(SENADI, 2018)

4.4.3. Derecho de Autor y Derechos Conexos.

Se encarga de proteger los derechos de los creadores sobre las obras, sean estas
literarias o artisticas, esto incluye: libros, textos de investigacion, software, folletos,
discursos, conferencias, composiciones musicales, coreografias, obras de teatro, obras
audiovisuales, esculturas, dibujos, grabados, litografias, historietas, comics, planos,

maquetas, mapas, fotografias y videojuegos. (SENADI, 2018)

Obtenciones Vegetales y Conocimientos Tradicionales: “Es una forma de
propiedad intelectual que se confiere a la persona que ha creado, descubierto y/o

desarrollado, una variedad vegetal” (SENADI, 2018).

El equilibrio entre titulares y terceros, se da mediante el registro como propiedad
intelectual de toda idea creada y llevada a cabo por el ser humano, para evitar el riesgo de
que exista el plagio y /o explotacion comercial, en el Ecuador, la entidad encargada de
controlar, regular y guardar el secreto industrial, es el Servicio Nacional de Derechos

Intelectuales (SENADI).

4.4.4. Secreto Industrial
“El secreto industrial es un conocimiento no patentado sobre un producto o proceso

de produccién que la empresa no revela a otras. La formula de Coca-Cola, por ejemplo, no
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esta protegida por una patente: es un secreto comercial celosamente guardado.” (Fernandez,

2004, p. 5).

El o los secretos de fabricacion y obtencién del producto, son protegidos legalmente,
para que aquellos que deseen imitar o copiar las recetas, puedan adquirirlas de manera total

0 parcial.

Los tramites de registro de propiedad intelectual, como el secreto industrial, depende

de cada pais, segun esto, se desarrollan los tramites, solicitudes y pagos.

El registro del secreto industrial, a més de contribuir con el cumplimiento de los
estandares de calidad de la universidad, pretende ser la incubacion de los nuevos
emprendimientos, que todo vaya regido por un proceso: investigacion, registro de secreto
industrial o patente, comercializacion de valor agregado o industrial. Asi como brindar la
prestacion de servicios especializados para el despunte potencial de las ideas y desarrollo de

modelos de negocio.

5. METODOLOGIA
5.1. Disefio y modalidad de la investigacion
El enfoque del presente proyecto, fue basado en varios tipos de investigacion:
aplicada, bibliogréfica, cualitativa, inductiva y no experimental, debido a que el objetivo fue
realizar el registro del secreto industrial de las tres recetas de embutidos, como propiedad
intelectual de la Universidad Técnica de Cotopaxi y la obtencion de documentos que avalen

que el trdmite fue realizado correctamente.

5.2.Tipo de investigacion
Investigacion aplicada: este tipo de investigacion genera conocimiento mediante la

aplicacidn directa en el sector productivo, buscando situaciones, problemas o hallazgos
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que deben ser mejorados o cambiados. Es el tipo de investigaciéon en el cual el

problema se encuentra ya establecido y tiene conocimiento el investigador.

Se utiliza la investigacion aplicada, para conocer cuales son los lineamientos a
seguir para el registro del secreto industrial, desde la obtencion de la informacion, la
revision de la parte legal y el depdsito en las oficinas del Servicio Nacional de

Derechos Intelectuales (SENADI).

Investigacion cualitativa: es un tipo de investigacion que generalmente se
encarga de ofrecer las técnicas especializadas necesarias para obtener las respuestas a
fondo, sobre lo que las personas expresan. Esta investigacion se realiza con grupos
pequefios de personas cuya participacion es activa durante todo el proceso

investigativo y cuya meta es la transformacion de la realidad.

Se utiliza la investigacidn cualitativa, para la obtencion de informacion mediante la
técnica de la observacion y recopilacion de informacion para obtener los datos necesarios

para el registro del secreto industrial.

Investigacion no experimental: esta investigacion se destaca por no manipular
variables, carece de disefio experimental y usa como técnica la observacion, basandose en
informacion previa para posterior analisis. En este caso el investigador no interviene de

manera directa.

Se utiliza la investigacion no experimental, debido a que el postulante cumple un
papel de observador de la informacion y actua solicitando revision a quienes tienen

conocimiento de los proyectos anteriores.

Investigacion inductiva: este tipo de investigacion, se basa en generar una

estrategia de razonamiento, partiendo de informacion previa y apoyandose en observaciones
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especificas. Inicia con la observacién de determinados hechos, los cuales registra, analiza y

contrasta.

Se utiliza el método inductivo, para verificar que la informacidn sobre diagramas de
flujo, metodologia de elaboracién y composicion de los embutidos sea correcta y no requiera

ningun tipo de cambio.

5.3. Instrumentos de la investigacion
Observacion: se utiliza como técnica de recoleccion de datos e informacion

adicional que sean reales.

Se utiliza la observacion como un instrumento del correcto desarrollo del secreto
industrial, verificando que los diagramas de flujo, formulacion y composicion hayan sido

diseflados correctamente de acuerdo a las normas nacionales de inocuidad alimentaria.

5.4. Interrogantes de la investigacion
e ;Cudles son los requisitos necesarios para el registro del secreto industrial en
el SENADI?
e ;Se conseguira registrar el secreto industrial del jamén de paiche, mortadela
de cachama y salchicha de tilapia?
e ;Hasta qué punto es valido el proyecto de registro del secreto industrial como

propiedad intelectual de la Universidad Técnica de Cotopaxi?

5.5. Poblacién y muestra

La Universidad Técnica de Cotopaxi, alma méter de investigacion y divulgacion
cientifica en la sociedad cotopaxense, posee en sus bibliotecas un sinnimero de tesis de
desarrollo de productos, proyectos integradores y de investigacion cientifica pertenecientes
a la carrera de Agroindustria, donde destacan de forma novedosa, productos formulados

dentro de la planta piloto, es asi que se tomo como referencia las tesis de la elaboracion de
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los embutidos de: jamdn de paiche, mortadela de cachama y salchicha de tilapia, como parte
inicial de la recopilacion de informacién como ente principal en el desarrollo y registro del

secreto industrial.

El proyecto de registro del secreto industrial, como medida de proteccion a los
productos que se elaboran en la planta piloto de la carrera de Agroindustria, se realizé con
el fin de evitar cualquier contratiempo, como el posible plagio total o parcial de las recetas,
asi como su uso industrial. Se registr6 el secreto industrial de los tres embutidos, como

ejemplo de la continua investigacion y desarrollo de nuevos productos de la Universidad.

5.6. Metodologia
5.6.1. Recopilacion de informacion
La recopilacion de informacion necesaria, se realizé con el objetivo de darle forma
al documento del secreto industrial, en este caso fueron necesarios tres documentos de
proyectos de titulacion (un proyecto integrador y dos proyectos de investigacion)
presentados previamente en diferentes ciclos académicos, y que se refieren a los temas y

autores siguientes:

e Proyecto de Investigacion: Industrializacion acuicola: mortadela

“CHAMIJAM” cuya autora es Cruz Rodriguez Gissela Elizabeth.
Tutor: Ing. Mg. Cerda Andino Edwin Fabian.

e Proyecto de Investigacion: “INDUSTRIALIZACION ACUICOLA;
SALCHICHA DONA TILAPIA”, cuya autora es Ortiz Narvaez Verdnica

Elizabeth.

Tutora: Ing. Mg. Zambrano Ochoa Zoila Eliana.
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e Proyecto Integrador: “ELABORACION DE JAMON COCIDO A PARTIR
DE CARNE DE PAICHE AMAZONICO (Arapaima gigas)” cuyas autoras

son: Castro Villamar Jéssica Gabriela y Tisalema Cruz Johanna Gabriela.
Tutor: Ing. Mg. Cerda Andino Edwin Fabian.

5.6.2. Secreto industrial
El desarrollo de los documentos para secreto industrial de cada embutido fue

detallado de la siguiente forma:

e Portada

e Diagrama de flujo

e Metodologia de elaboracién
e Composicion

e Balance de materia.

Luego, fueron revisados por: tutor del proyecto (Ing. Pablo Herrera), administrador

de la planta piloto de la carrera de Agroindustria (Ing. Alberto Tinajero).

5.6.3. Asesoria juridica
Se conto con el direccionamiento legal del director del Departamento de Asesoria

Juridica de la Universidad Técnica de Cotopaxi.

5.6.4. Protocolizacion y notarizacion
Para la protocolizacion de los documentos que contienen el secreto industrial, se
contd con los servicios contratados de un profesional del derecho del estudio juridico

INTEGRAL.

Se acudi6 a la Notaria Tercera del Canton Latacunga y se presento la protocolizacion,

para la posterior elaboracion de las escrituras.



5.6.5. Registro Propiedad Intelectual
Se acudio a las oficinas del Servicio Nacional de Derechos Intelectuales para
obtener los lineamientos a seguir para el registro del secreto industrial, con la ayuda y
asesoramiento de un técnico de la institucion mencionada, se obtuvo los instructivos de

solicitud:

30
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INSTRUCTIVO DE SOLICITUDES EN LINEA

Ingresar a la pagina web www.derechosintelectuales.gob.ec

Seleccionar, en enlaces rapidos, la opcion SENADI en Linea

Si posee casillero virtual, escoger la opcion Iniciar Sesion: Mi Casillero Virtual

Ingresar el usuario y contrasefia, en caso de no contar con un casillero SENADI,
ingresar en la opcion Crear cuenta: Mi Casillero Virtual y llenar los datos
requeridos del formulario, esperar confirmacion en el correo electronico
registrado.

Seleccionar el tipo de solicitud que se desea ingresar.

Ingresar toda la informacion, tomando en cuenta los requerimientos de los
campos obligatorios.

Si esta correcta la informacion para la solicitud, y no se requiere algiin cambio,
deberad generar el comprobante de pago (las tasas son de acuerdo al tipo de
solicitud).

Imprimir el comprobante de pago y cancelar en cualquier agencia autorizada del
Banco del Pacifico.

Realizado el pago, ingresar nuevamente a solicitudes en linea, y seleccionar
Iniciar proceso.

Ingresar el nimero de comprobante y subir escaneado el comprobante de pago.

Clic en aceptar para inicio del proceso.

Acercarse a las oficinas del Servicio Nacional de Derechos Intelectuales a

entregar la documentacién y el comprobante de pago en fisico.


http://www.derechosintelectuales.gob.ec/
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REQUISITOS PARA REGISTRO DE PATENTE DE INVENCION,
PATENTE DE MODELO DE UTILIDAD Y REGISTRO DE DISENO

INDUSTRIAL

Observacion: Para llenar un formulario de patentes y disefios, se recomienda recibir
una asesoria por parte de un técnico de la Unidad de Gestion de Patentes del Servicio

Nacional de Derechos Intelectuales.

1. Poseer un casillero virtual SENADI.

2. Ingresar en Solicitudes en Linea con el respectivo usuario y contrasefia.
3. Seleccionar el tipo de solicitud a realizar.

4. Proceder a llenar las plantillas con los datos requeridos.

5. Guardar la informacion adjuntada.

6. Generar comprobante de pago.

7. Cancelar en el Banco del Pacifico.

8. Iniciar proceso.
Nota:

1.- En el caso de Solicitud para el Registro de Disefio Industrial no requiere tasas de
mantenimiento anual, reivindicaciones y memoria técnica. El disefio industrial cumple con

una sola tasa de ingreso.

2.- En el caso de Solicitud de Patente de Invencion o Patente de Modelo de Utilidad
la tasa de mantenimiento del primer afio de anualidad la generara la Unidad Financiera de la

institucion.
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6. RESULTADOS
La proteccion de los productos que se elaboran en la planta piloto de la carrera de
Agroindustria como propiedad intelectual registrado en el Servicio Nacional de Derechos

Intelectuales, se realizé de la manera siguiente:

Recopilacion de la informacién

e Se recopild la informacién (bibliografia, normas INEN) y documentos: proyecto
integrador (1) y proyectos de investigacién (2), a manera de guia y control para el
secreto industrial de cada receta.

Secreto industrial

e Se disefio el documento con la respectiva informacién del secreto industrial (por
cuestiones legales de informacion no divulgada no pueden ser incluidos).

e Se reviso la informacion del secreto industrial entre: estudiante, tutor, administrador

de la planta piloto de Agroindustria.

Resultado: Secreto industrial.

Asesoria juridica

e Se protocolizo la documentacion del secreto industrial.

e Se notarizé los documentos protocolizados.

Resultado: Escrituras del secreto industrial.

Registro de Propiedad Intelectual

e Se genero6 el comprobante de pago, como tasa por el tramite a efectuarse, y se canceld
en el Banco del Pacifico.
e Se solicito el registro y custodia del secreto industrial (sobre sellado) en las oficinas

del Servicios Nacional de Derechos Intelectuales (SENADI).
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e Se presentd el comprobante de pago y se obtuvo la evidencia del registro, mediante

firma y sello de RECIBI CONFORME por un técnico del SENADI.
Resultado: Documento de registro del secreto industrial.
Custodia

Resultado: Se entregd el secreto industrial en sobre sellado, con la copia adjunta del
documento de registro, al Centro de Emprendimiento de la Universidad Técnica de

Cotopaxi.



Imagen 1

Inscripcion de Secretos Industriales en el SENADI

W || INTEGRAL

_L ESTUDIO JURIDIC O
11 FER 2071
NOMERE: .D%.‘Wg INSCRIPCION DE SECRETOS INDUSTRIALES-SENADI
AUL X0 :

Pro tocoliaciow
SENORES SERVICIO NACIONAL DE DERECHOS INTELECTUALES.-

NELSON RODRIGO CHIGUANO UMAJINGA de nacionalidad ecuatoriana, con
numero de cédula 0501993356, de estado civil casado, de profesién Doctor en Ciencias,
domiciliado en la Provincia de Cotopaxi, cantén Latacunga, con direccién electrénica
rectorado@utc.edu.ec, en mi calidad de RECTOR de la Universidad Técnica de
Cotopaxi, con RUC 0560001270001, solicito se realice la inscripcion de los siguientes
secretos industriales SALCHICHA DE TILAPIA, MORTADELA DE CACHAMA y
JAMON DE PAICHE, a nombre de la Universidad Técnica de Cotopaxi, en los
siguientes términos :

PRIMERO: Con fecha 29 de enero de 2021 se realizé la protocolizacion de la escritura
publica de servicios industriales de SALCHICHA DE TILAPIA, MORTADELA DE
CACHAMA y JAMON DE PAICHE correspondiente al Periodo Académico:
Noviembre 2020-Marzo 2021, ante el Dr. José¢ Gabriel Ledn Ramirez, Notario Tercero
del Cantén Latacunga de la Provincia de Cotopaxi.

SEGUNDO: La recopilacién de la informacion para el secreto industrial se lo ha
realizado en el décimo semestre del Periodo Académico: Noviembre 2020 - Marzo
2021, a nombre la UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXL

TERCERO: Por las razones anteriormente descritas solicito de la manera mas
comedida se realice la inscripcién de los secretos industriales: SALCHICHA DE
TILAPIA, MORTADELA DE CACHAMA y' JAMON DE PAICHE, ante el
SERVICIO NACIONAL DE DERECHOS INTELECTUALES (SENADI).

CUARTO: Notificaciones que me correspondan las seguiré recibiendo en el casillero
judicial electrénico No. 1717832701, del profesional del Derecho, Pablo Xavier
Montenegro Rubio y/o a los correos electronicos: abg marcosortizé@ email.com y
pabloxmontenegro@gmail.com

Adjunto como anexo la copia notarizada de la Acciéon de Personal N°0005-2021 de
fecha 18/01/2021 donde se establece el encargo del Rectorado al PHD. NELSON
RODRIGO CHIGUANO UMAJINGA de la Universidad Técnica de Cotopaxi, la cual
fue adoptada bajo Resolucion N ° 1 y 3 del Honorable Consejo de Universitario,
adoptada en Sesion Extraordinaria el 18 de enero del 2021.

Firmo como defensor técnico debidamente autorizado,

Direccién: Edificio M. M. Jaramillo Arteaga — Oficina No. 910
Teléfono: 0984998598 ~ Correo electrénico: integralabogadosecuador@gmail.com
Quito — Ecuador

Fuente: Servicio Nacional de Derechos Intelectuales. (2021)
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EQUIPOS
VALOR
RECURSOS CANTIDAD UNITARIO VALOR TOTAL
Computador? 1 $ 500,00 |$ 41,66
Impresora? 1 $ 180,00 |$ 15,00
Calculadora 1 500 |$ 5,00
SUBTOTAL | $ 61,66
SERVICIOS BASICOS
VALOR
RECURSOS MESES UNITARIO/MES VALOR TOTAL
Luz 3 $ 12,00 |$ 36,00
Telecomunicaciones 4 700 |$ 28,00
SUBTOTAL| $ 64,00

GASTOS ADMINISTRATIVOS

RECURSOS CANTIDAD U\I\?IA\'II'_AC\)RF\;O VALOR TOTAL

Esferos 1 $ 040 |$ 0,40
Hojas 500 $ 0,01 |3 5,00
Carpetas 3 $ 075 |$ 2,25
Sobres de manila 5 $ 050 |$ 2,50
Resaltador 1 $ 0,75 |$ 0,75
Impresiones 400 $ 0,03 |$ 12,00
Empastados 3 $ 1500 |$ 45,00
Servicios de Abogado 1 $ 150,00 |$ 150,00
Servicios de Notaria 3 $ 120,00 |$ 360,00
Servicios SENADI 1 $ 22,00 |$ 22,00
Comisiones bancarias 3 $ 060 |$ 1,80

SUBTOTAL |$ 601,70

1 Se considera la depreciacion para tres afios.
2 Se considera la depreciacion para tres afios.
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VIATICOS
RECURSOS DIAS VALOR DIARIO | VALOR TOTAL
Transporte 6 $ 15,00 |$ 90,00
Alimentacién 6 $ 500 |$ 30,00
SUBTOTAL | $ 120,00
VALOR TOTAL
$ 847,36




38

8. IMPACTO DEL PROYECTO

8.1.Econdmico

La existencia de productos patentados o registrados como propiedad intelectual
(secreto industrial) y que aseguren la inocuidad para el cliente, desarrollados con las nuevas
tecnologias para la industrializacién, permitira generar un total impacto econémico que de
un cambio total a la generaciéon y obtencion de recursos para la Universidad Técnica de
Cotopaxi, incentivando a la innovacion cientifica, tecnoldgica y agroindustrial al poder
compartir total o parcialmente las recetas de produccion, obteniendo un beneficio econémico

a cambio.

8.2. Intelectual

El secreto industrial, al formar parte de la propiedad intelectual y estar juridica y
legalmente protegido por la autoridad competente, permitird a la Universidad Técnica de
Cotopaxi incentivar y generar nuevas ideas de formulacion y creacion de productos a través
de sus estudiantes y cuerpo docente, asi como cumplir con los estandares de calidad exigidos
por el CEACES, generando mayor prestigio para el Alma Mater dentro de la academia a

nivel local y nacional.

8.3. Social

El impacto social se vera reflejado en garantizar que los productos registrados como
secreto industrial, no sean plagiados de manera parcial o total, protegiendo legal y
juridicamente cada una de las recetas y demostrando la capacidad de la academia local,
frente al deseo de otras academias que prefieren patentar y registrar sus productos en Europa
y EEUU, debido a los problemas en la normativa nacional con relacion a la titularidad y a
que en el pais no se logra comercializar las innovaciones por demora en los tramites.

Ademas, se contribuye a la generacién de fuentes de empleo por el ente regulador de la
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propiedad intelectual, debido a la escasez de técnicos que se encarguen del tramite,

supervision y revision de las solicitudes.

9. CONCLUSIONES

e Se realizd el registr0 de los productos elaborados en la carrera de
Agroindustria como secreto industrial de jamén de paiche, mortadela de
cachama y salchicha de tilapia a manera de propiedad intelectual de la
Universidad Técnica de Cotopaxi inscrito en el Servicio Nacional de
Derechos Intelectuales.

e La informacion y documentos recopilados fueron parte principal para el
inicio y desarrollo del proyecto integrador, permitio la elaboracion del
documento del secreto industrial, y bajo seguimiento juridico y legal se
realizé la protocolizacion y notarizacion respectiva para la obtencion del
registro del secreto industrial en el SENADI.

e Se obtuvo el acompafiamiento del Departamento Juridico de la Universidad
Técnica de Cotopaxi y del estudio juridico contratado, para la protocolizacion
del secreto industrial, la notarizacion en la Notaria Tercera del canton
Latacunga y la colaboracion de un técnico del Servicio Nacional de Derechos
Intelectuales para el registro de los documentos del secreto industrial.

e La evidencia del registro de los secretos industriales de jamén de paiche,
mortadela de cachama y salchicha de tilapia, se entrego, junto a los sobres
sellados que contienen una copia de los documentos protocolizados y
notarizados de cada embutido, al centro de emprendimiento de la
Universidad Técnica de Cotopaxi.

e El proyecto integrador sobre el registro del secreto industrial, realizado como

modalidad de titulacion de décimo ciclo, representa un valioso aporte para la
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Universidad Técnica de Cotopaxi, debido a que contribuye al cumplimiento
de los estandares de calidad exigidos por el Consejo de Aseguramiento de la
Calidad de la Educacion Superior, garantizando asi, que el Alma Mater de
Cotopaxi siga demostrando la calidad de la academia mediante sus

estudiantes, docentes y autoridades.

10. RECOMENDACIONES

e Se recomienda que cuando se realice tramites legales por primera vez, se
debe contar con la asesoria de especialistas en el tramite a realizar, esto
evitara tener inconvenientes al presentar la documentacion en cada etapa.

e Es menester recomendar que cuando se utilice proyectos de titulacion como
informacion previa para el desarrollo de otro proyecto de titulacién, es
necesario contar con la ayuda de docentes que hayan sido tutores de esos
proyectos, para revisar que la informacion recuperada sea la correcta y
adecuada, caso contrario, se debe modificar bajo el control de los expertos en
el tema académico.

e Para todo tramite fuera de la Universidad, especificamente en temas legales,
se recomienda acudir al Departamento de Asesoria Juridica, para recibir
directrices de como se debe proceder en el inicio, desarrollo y culminacion
del tramite pretendido.

e Es de suma importancia, recomendar que al dar inicio la carrera de
Agroindustria con el registro de secretos industriales, se incentive a seguirlo
realizando en toda la universidad, como temas de titulacion o demés
proyectos, obteniendo patentes y/o secretos industriales, para que la

Universidad desde la parte de aseguramiento de la calidad siga creciendo.
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12. ANEXOS
Anexo 1

Aval del centro de idiomas

Universidad

Técnica d
Cotopd CENTRO DE IDIOMAS

AVAL DE TRADUCCION

En calidad de Docente del Idioma Inglés del Centro de Idiomas de la Universidad Técnica
de Cotopaxi; en forma legal CERTIFICO que: La traduccion del resumen del proyecto
intezrador al Idioma Inglés presemtado por el sefior Egresado de la Camera de
Agroindustria de la Facultad de Ciencias Agropeaurus ¥ Recursos Natarales:
PENAHERRERA MADRIL PABLO ANDRE, cuyo titilo versa “PROTECCION
DEL DESARROLLO DE PRODUCTOS ELABORADOS EN LA CARRERA DE
AGROINDUSTRIA A TRAVES DEL SECRETO INDUSTRIAL DE (JAMON DE
PAICHE, MORTADELA DE CACHAMA Y SAICHICHA DE TILAPIN)”, lo
realizo bajo mi supervision v cumple con Una carmecta estructura gramatical del Idioma.

Es todo cuanto puedo certificar en honar a la verdad y autorizo al peticionario hacer uso
del presente certificado de Ia manera ética que estimare coovenisnte.

Latacunga, marzo dal 2021
Atentaments,

75

Lidia Rebeca &ngh Lema
DOCENTE CENTRO DE IDIOMAS
C.C. 0502652340
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Anexo 2
Hoja de vida docente tutor

15/8/2018 Portafolio UTC

TA L ENTO H U MA N O Cédula/pass: 0501690259 [ Cerrar sesion ]

Inicio (/redireccionamiento.aspx) Portafolio (../portafolio.aspx) Hoja de Vida (cvitae.aspx)
Rol de Pagos (../liquidacionmensual/consultarubros.aspx) Contrasefia (../privado/changepwd.aspx)
Administrar (/privado/gestorUser.aspx) Reportes Servicios Evaluacion Acerca (../publico/About.aspx)

?Ayuda (../publico/ManualUsuarioPortafolioUTC.pdf)

Cédula: |0501690259 Generar Informe

4 4 I'l— de2? A l— Buscar | Siguiente A. f:,

HOJA DE VIDA

DATOS PERSONALES:

TIPO CI/PAS NACIONALIDAD APELLIDO APELLIDOM NOMBRE FNAC ESTCIVIL SEXO GENERO

C 0501690259 593 HERRERA SORIA PABLO 16/12/1969 CASADO/A M Heterosexual
GILBERTO
SANGRE DISCAPACIDAD % CONADIS ETNIA NACION
INDIGENA
O+ NINGUNA 0 Mestizo No tengo
nacionalidad
indigena
LUGAR NAC RESIDENCIA CONVENC CELULAR DIRECCION
593_COTOPAXI_LATACUNGA_050104 593_PICHINCHA_QUITO_170156 023810915 0998397454 GUALBERTO ARCOS
SN Y AV SEBASTIAN DE
BENALCAZAR
MAIL PERSONAL MAIL INST
PABHERRERAS@YAHOO.COM.MX PABLO.HERRERA0259@UTC.EDU.EC

DATOS ACADEMICOS:

TITULO NOMBRE AREA SUBAREA PAIS SENESCYT
Maestria MAGISTER EN ADMINISTRACION Y Administracion y  Administracion Ecuador 1045-06-648986
MARKETING Comercio
Ingeniero(a) INGENIERO EN ALIMENTOS Tecnologias Alimentos Ecuador 1010-05-580386
sistema de talento humano utc 1

Copyright © 2018 ---. All Rights Reserved. Desarrollo de Software UTC

http://aplicaciones.utc.edu.ec/reportes/cvitae.aspx 11



HOJA DE VIDA

DATOS PERSONALES

NOMBRES Y APELLIDOS: Pablo André Pefiaherrera Madril

CEDULA DE IDENTIDAD: 050357581-3
SEXO: Masculino

FECHA DE NACIMIENTO: 5 de mayo de 1995

PROVINCIA DE NACIMIENTO: Cotopaxi
CANTON DE NACIMIENTO: Latacunga
AUTOIDENFICACION ETNICA: Mestizo

47

ESTADO CIVIL:
NACIONALIDAD:
DIRECCION:
TELEFONO:
E-MAIL PERSONAL :

ESTUDIOS SECUNDARIQOS:

Soltero

Ecuatoriana

Barrio Gualundun (Latacunga)
0995170612 (03) 2-807-284
pabloandre1306@gmail.com

Institucién educativa:

Colegio Nacional “Primero de Abril”

Bachillerato de Especialidad:

Bachiller en Ciencias — Fisico Matematico

ESTUDIOS SUPERIORES:

Ord.| Pregrado:

Universidad: Universidad Técnica de Cotopaxi

Facultad: Ciencias Agropecuarias y Recursos Naturales
. acultad: “CAREN”

Carrera: Ingenieria Agroindustrial

Semestre: Décimo

OTROS ESTUDIOS:

Escuela de Capacitacion de Conductores

Institucion: Profesionales de Cotopaxi “Latacunga”
L [ Titulo: Conductor Profesional
Licencia: Tipo “C”
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Anexo 3

Certificado de asesoramiento juridico Universidad Téecnica de Cotopaxi

* UNIVERSIDAD ASESORIA
- TECNICA DE JURIDICA
COTOPAXI

o

CERTIFICADO.

En mi calidad de director de asesoria juridica tengo a bien sefialara que desde la parte
legal esta direccién realiz6 un andlisis sobre el tema de titulacién de estudiante Pablo
André Pefiaherrera Madril, referente a secretos industriales, recibiendo directrices de este
departamento.

Latacunga, 09 de febrero del 2020.

/1
Dr. Lucas Guanoquiza Tello
Diregtor de Asesoria Juridica.

I atacunaa - Fenador

Fuente: Pefiaherrera P. (2021)



49

Anexo 4

Escritura de protocolizacién del secreto industrial en la notaria.

TIPO INTERVINIENTE DOCUMENTO DE IDENTIDAD
POR SUS PROPIOS DERECHOS CEDULA 0503575813

MR»O(A) JOSEG

NOTARIA TERCERA DEL CANTON LATACUNGA
f

LY

Fuente: Pefiaherrera P. (2021)
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Anexo 5

Protocolizado y Notarizado realizado.

% | : l =

Laxiinga I J:.r~ uabl"l an

Fuente PenaherreraP (2021)
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Anexo 6

Comprobante de Ingreso en el SENADI para pago del registro del secreto industrial

anitidinos V1 3d NOIDOVYINIO 3ad VHO34 V1IN 0S300¥d 3d OIJINI 13 ANLILSNOD ON 09Vd 13 :VLON

: =
z,mww 5 0&
<, Axyo
iy sorauan
. ooz . AvioL I A SO
,_ 1 epebinaip m
4 [ Oou ugloeWLIOUl
| oozzs , 00'zz$ zeo sp soysodag |
| IVIOLM¥OIVA | ORIVLINN ¥OTIVA VSVl 30 091092 Old3IONOD |
L o ‘ £185.5€0S0 - IIPBIN €12113yeyad 3ipuv ojqed
PR Bi3LI8YRUSY BIPUY Ojqed
. :0SIYONI
092¥801-S "N 3a 3LNVEONdNOD 1202/20/0L

1000670618921 "D "N "y
Jopend3 - ojND 0000¥6€:313L ‘00€ WNNO4 #P3 ‘oibew|y obaiq £ 96¢ eolqnda
IQVN3S - STTIVNLIITILNI SOHOIUAA 3A TVYNOIOVN OIJIANIS

Yv96-1202-1IQVN3S

. |
|

_ GVAUNVD

ETOERBI
:ovNsn

‘VHO3d4

(O]

Fuente: Pefiaherrera P. (2021)
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Anexo 7

Comprobante de pago para registro del secreto industrial

fiaherrera P. (2021)

Pe

Fuente



Anexo 8

Copia de accion de personal notarizada
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F 4
V' UNIVERSIDAD ACCION DE PERSONAL
SQEE  Ministerio TECNICA DE
®080  del Trabajo COTORAXI No. 0005-2021
' Fecha: 18/01/2021
DECRETO D ACUERDO [I RESOLUCION B
No. 1Y1.3 FECHA: SESION EXTRAQRDINARIA 18 DE ENERO DEL 2021
CHIGUANO UMAJINGA NELSON RODRIGO
APELLIDOS ~ NOMBRES
No. de Cédula de Ciudadania No. De Afiliacién IESS
0501993366 18/01/2021
EXPLICACION:

\
ENCARGAR AL PHD. CHIGUANO UMAJINGA NELSON RODRIGO EL CARGO DE RECTOR DE LA UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI, DE ACUERDO A LO ESTABLEClbO
EN EL ART. 21 DEL ESTATUTO ORGANICO DE LA UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI, REF.: RESOLUCION RPC-SO-12-No.236-2020, DEL CONSEJO DE EDUCACION
SUPERIOR Y RESOLUCION No. 1Y 1.3 DEL H. CONSEJO UNIVERSITARIO, ADOPTADA EN SESION EXTRAORDINARIA EL 18 DE ENERO DEL 2021

PARTIDA PRESUPUESTARIA:
20211790000000082000000020005105000030000000037

PARTIDA PRESUPUESTARIA:

INGRESO TRASLADO REVALORIZACION | | SUPRESION
NOMBRAMIENTO TRASPASO : CLASIFICACION | | oesmTucién
ASCENSO CAMBIO ADMINISTRATIVO _— UBICACION || remocion \
SUBROGACION INTERCAMBIO oo | REINTEGRO || usiacion ‘
ENCARGO X___| COMISION DE SERVICIOS _— DESIGNACION | | omo
VACACIONES UCENCIA RENUNCIA

SITUACION ACTUAL SITUACION PROPUESTA
PROCESO: EXTENSION PUJILI PROCESO: RECTORADO
SUBPROCESO: SUBPROCESO: \ #
PUESTO: DIRECTOR DE LA EXTENSION PUJILI PUESTO: RECTOR \i-l "
LUGAR DE TRABAIO: PUJILI LUGAR DE TRABAJO: LATACUNGA “‘ 1
REMUNERACION MENSUAL: $4,025.42 REMUNERACION MENSUAL: $ 5,353.00

2021179000000008200000002000510500003000000005 \

ACTA FINAL DEL CONCURSO

No. Fecha:

7 '“\ N
o R

PROCESO DE RECURSOS HUMANOS ',i\»

ECON. J(JAN DE LACUEVAS. -
DIRECTOR DE TALENTO HUMANO

"POR LA VINCULACION DE LA UNIVERSIDAD CON EL PUEBLO"

e

/
LIC. NELSO RODRIG{CHIGUANO UMAUJINGA, PHD.

RECTOR (E)

RECURSOS HUMANOS

Fecha:

REGISTRO Y CONTROL

ble del Registro

Fuente: Pefiaherrera P. (2021)
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Inscripcién del Secreto Industrial en el SENADI

¥

n“"‘"“"‘?—"é INSCRIPCION DE SECRETOS INDUST. RIALES-SENADI

INTEGRAL

PO tocoliaciow
SENORES SERVICIO NACIONAL DE DERECHOS INTELECTUALES.-

NELSON RODRIGO CHIGUANO UMAJINGA de nacionalidad ecuatoriana, con
nimero de cédula 0501993356, de estado civil casado, de profesion Doctor en Ciencias,
domiciliado en la Provincia de Cotopaxi, cantéon Latacunga, con direccion electrénica
rectorado@utc.edu.ec, en mi calidad de RECTOR de la Universidad Técnica de
Cotopaxi, con RUC 0560001270001, solicito se realice la inscripcion de los siguientes
secretos industriales SALCHICHA DE TILAPIA, MORTADELA DE CACHAMA y
JAMON DE PAICHE, a nombre de la Universidad Técnica de Cotopaxi, en los
siguientes términos :

PRIMERO: Con fecha 29 de enero de 2021 se realizé la protocolizacién de la escritura
publica de servicios industriales de SALCHICHA DE TILAPIA, MORTADELA DE
CACHAMA y JAMON DE PAICHE correspondiente al Periodo Académico:
Noviembre 2020-Marzo 2021, ante el Dr. José Gabriel Ledn Ramirez, Notario Tercero
del Cantén Latacunga de la Provincia de Cotopaxi.

SEGUNDO: La recopilaciéon de la informacion para el secreto industrial se lo ha
realizado en el décimo semestre del Periodo Académico: Noviembre 2020 - Marzo
2021, a nombre la UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI.

TERCERO: Por las razones anteriormente descritas solicito de la manera mas
comedida se realice la inscripcion de los secretos industriales: SALCHICHA DE
TILAPIA, MORTADELA DE CACHAMA y JAMON DE PAICHE, ante el
SERVICIO NACIONAL DE DERECHOS INTELECTUALES (SENADI).

CUARTO: Notificaciones que me correspondan las seguiré recibiendo en el casillero
judicial electrénico No. 1717832701, del profesional del Derecho, Pablo Xavier
Montenegro Rubio y/o a los correos electréonicos: abg. marcosortiz@gmail.com y
pabloxmontenegro@gemail. com

Adjunto como anexo la copia notarizada de la Accién de Personal N°0005-2021 de
fecha 18/01/2021 donde se establece el encargo del Rectorado al PHD. NELSON
RODRIGO CHIGUANO UMAJINGA de la Universidad Técnica de Cotopaxi, la cual
fue adoptada bajo Resolucién N ° 1 y 3 del Honorable Consejo de Universitario,
adoptada en Sesion Extraordinaria el 18 de enero del 2021.

Firmo como defensor técnico debidamente autorizado,

Direccién: Edificio M. M. Jaramillo Arteaga — Oficina No. 910
Teléfono: 0984998598 — Correo electrénico: integralabogadosecuador@gmail.com
Quito — Ecuador

Fuente: Pefiaherrera P. (2021)



Anexo 10

Registro del secreto industrial obtenido

S

Elaborado por: Pefiaherrera P. (2021)
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Anexo 11

Sobre sellado con el secreto industrial para custodia en la Universidad Técnica de

Fuente: Pefiaherrera P. (2021)




