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RESUMEN

Mediante la investigacion realizada podemos determinar que es indispensable
implantar un Sistema de Costos en los Productos Lacteos Santa Ivonne, el mismo
que permitird mejorar el area productiva y de esta manera controlar los recursos

que intervienen en la produccion.

Para conocer las necesidades prioritarias de la microempresa, los procesos de
produccion, se aplico las técnicas de investigacion como la observacion directa y

entrevistas que se realizo a su gerente y a sus trabajadores

En base a este sistema se podra conocer costos reales de materia prima, mano de
obra, costos indirectos de fabricacion, costo unitario de cada producto elaborado,
inventarios; ya que de esta forma facilitard la optimizacion de recursos y una

buena administracion dentro de la empresa.

Al aplicar el proceso contable se determind que la microempresa arroja una
utilidad positiva lo que indica la transparencia de sus operaciones y el buen

manejo de precios frente al mercado nacional.

Por medio de este sistema el gerente lograra tomar decisiones futuras en el area
productiva, administrativa y financiera, logrando tener una buena planificacion,

organizacion y control de las actividades de la microempresa.
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Al finalizar el trabajo investigativo amerita recomendar lo siguiente:

Se recomienda al gerente propietario de Productos Lacteos Santa Ivonne, siga
manteniendo el sistema contable, ya que permitira optimizar recursos, optimizar
tiempo, controlar la materia prima, conocer costo reales, de esta forma lograra ser

competitivo en el mercado.
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SUMMARY

By means of the investigation carried out, we can decide that it is indispensable to
implant a system of costs in the milky Products Santa Ivonne, the same that will
permit improve the productive area and this way to control the resources that take

part in the production.

To know the high-priority needs of the micro-enterprise and the processes of
production, it was applied investigation techniques as: the direct observation and

interviews, carried out to its manager and workers.

In base to this system it is able to know real cost of raw material, manual labor,
cost indirect of manufacture, unit cost of each elaborate product, inventories; since
in this way it will facilitate the optimization of resources and a good

administration in the company.
When applying the countable process, it was determined that the micro-enterprise

presents a positive utility, which indicates the transparency of its operations and

the good handling of the prices in relation to the national market.
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By means of this system the manager will take future decisions in the productive,
administrative and financial area, achieving to have a good planning, organization

and control of the activities of the micro-enterprise.

When executing the investigative work, it merits recommending the following.

It is recommended to the proprietary manager of milky Products Santa Ivonne,
follows by keeping the countable system, since it will permit to optimize
resources, optimize time, control. the raw material know real costs, and in this way

it will be competitive in the market.
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INTRODUCCION

Las empresas industriales son las encargadas de transformar la materia prima con
el fin de producir un bien y poner a disposicion de la sociedad; es decir satisfacen

su necesidad.

La contabilidad es una técnica que trata de las actividades economicas y
financieras en forma cronologica y cuantificada para clasificarlas, registrarlas,

resumirlas en estados y luego analizar e interpretar.

La Contabilidad de Costos registrar la informacion sobre la materia prima, mano
de obra y otros insumos utilizados en la obtencion de un producto terminado o de

un servicio prestado.

La presente investigacion, tiene una novedad cientifica ya que en los Productos
Lacteos Santa Ivonne no se ha realizado estudio alguno sobre el problema
existente, facilitando de esta manera la formulacion del problema mediante la
determinacion de un sistema contable que permita lograr un adecuado control de
los costos en el area de produccion, motivo por el cual se establece un objetivo
general Implantar un sistema de contabilidad de costos para los Productos
Lacteos Santa Ivonne del Barrio San Sebastian de la Parroquia Guaytacama del
Canton Latacunga, periodo enero 2008, con el fin de optimizar los recursos de la
produccion y mejor el area administrativa y financiera, lo cual se lograra con
objetivos especificos Analizar los fundamentos tedricos que permitira implantar
un sistema de contabilidad de costos, aplicar el sistema de costos en los Productos
Lacteos Santa Ivonne de la Parroquia Guaytacama, evaluar los resultados que se

obtendra al implantar el sistema de costos al proceso de produccion.

Pariendo de la operacionalizacion de las variables como es la implantacion de un
sistema de contabilidad de costos para los Productos Lacteos Santa Ivonne nos
permitira la minimizacion de los recursos y conocer los costos reales de la

produccion dentro de la cual se utilizara la variable dependiente.




Para la recoleccion de informacion se trabajard con el universo por ser una
poblacién reducida, el mismo que se obtendra la informacion por parte de un
gerente propietario, una subgerente y tres trabajadores, por lo que no necesitamos
calcular la muestra, el tipo de investigacion sera de forma aplicada por que
precisard buscar la confrontacion de la teoria con la realidad, asi como también
de tipo descriptivo por que se ocupara de describir y delimitar los distintos
elementos de investigacion y su interrelacion, los métodos empleados en la
investigacion son métodos tedricos entre los cuales tenemos inductivi-deductivo,
analitico-sintético, sistematico estructural, trabajo con documentos, y las técnicas
para la recoleccion son la entrevista aplicada al gerente, subgerente y obreros y la
observacion directa empleada directamente a los procesos de produccion cuyos
resultados fueron analizados de manera eficiente para una adecuada determinacion

del sistema contable.

En la investigacion realizada se enfoca a la implantacion de un Sistema de
Contabilidad de Costos en Productos Lacteos Santa Ivonne, con el fin de mejorar
el proceso de produccion.

El trabajo consta de tres capitulos:

El primer capitulo trata de una perspectiva general sobre la empresa, gestion
administrativa y financiera, sistemas de produccion, Contabilidad administrativa,
Contabilidad financiera, Contabilidad de costos, Registros de entrada y Estados
Financieros.

En el segundo capitulo tratamos sobre el tipo investigativo de forma aplicada y de
orden descriptiva, métodos como inductivo-deductivo, analitico — sintético,
trabajo con documentos y técnicas como la observacion directa y la entrevista, asi
como también consta de los procesos de produccion y categorizacion de las
variables, mismas que han sido pilar fundamental para determinar las necesidades
primordiales de la microempresa.

El tercer capitulo consta de la propuesta financiera de la microempresa y la
vialidad de la misma, mediante la obtencion de informacion necesaria, orden de
requisicion, libro diario, mayores, estados financieros e indicadores financieros.

Se establecen las respectivas conclusiones y recomendaciones del trabajo, las

referencias bibliograficas y anexos.
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CAPITULO I

1. LA EMPRESA

“Al principio de la historia, los bienes para satisfacer las necesidades humanas se
producian en el seno de cada familia en régimen de autoconsumo. Todos sus
miembros colaboraban en la fabricacion de todo lo necesario para subsistir. La
familia era una unidad de produccion y de consumo autosuficiente. Dentro de
cada grupo familiar, los individuos mas capacitados para realizar una determinada
tarea o actividad se fueron especializando paulatinamente en la obtencion de un

producto util para los demas.

Asi aparecio una primera division del trabajo. Poco a poco, el nivel de produccion
fue aumentando y se producia mas de lo que se necesitaba para vivir en el seno
familiar. En esta segunda fase, los excedentes obtenidos dentro de una familia se
dedicaban al intercambio, en el contexto de una economia de trueque, para cubrir
otras demandas no satisfechas. Los excedentes de bienes producidos se

intercambiaban por los de otras unidades familiares.

Las familias continuaron siendo simultaneamente unidades de produccion y
consumo, pero, poco a poco, fueron perdiendo este cardcter. Esta situacion forzo
la aparicion de la figura del comerciante, que compraba los bienes que sobraban a
unas familias y los intercambiaba con los de otras familias. Esta triple relacion
hizo posible la aparicion del mercado, que se desarrollé con la utilizacion

generalizada de la moneda en las transacciones.

El capitalismo comercial de los siglos XVI y XVII hizo posible un auge de la
produccion de mercancias y de la circulacion entre América y los principales

puertos del Mediterraneo y del norte de Europa. Asi se form6 un comercio




mundial, aparecieron unas industrias urbanas artesanas y se aceler6 la circulacion

monetaria con el crecimiento de los intercambios.

En el plano de la produccion, paulatinamente se paso del sistema doméstico, del
comerciante que iba en busca de la mano de obra que suministraban las
economias domésticas, al comerciante-fabricante que acumulaba capitales y
empleaba a artesanos que trabajaban en sus propios domicilios, a los que
proporcionaba las materias primas. Entre fines del siglo XVIII y la primera mitad
del XIX, fue pasandose del taller doméstico a la gran factoria, del trabajo a escala
reducida al trabajo a gran escala, del uso de las maquinas manuales a las
mecanicas movidas por el vapor, de la utilizacion de pequefios capitales a su
empleo masivo, una vez producida la necesaria acumulacion previa con la
Revolucion Industrial nacié la nueva empresa capitalista, en el centro neuralgico

del nuevo modo de produccion.

La naturaleza de la empresa en las sociedades de mercado libre (empresa privada)
produce una dinamica organizacional que tiende a supeditar el bienestar de sus
trabajadores al beneficio econdmico en un marco de competitividad extrema. Este
hecho queda confirmado por la existencia y necesidad social de los sindicatos de
trabajadores, que deben encontrar una formula de defensa de sus derechos frente a
las presiones de los empresarios. El siglo XX y parte del XIX esta marcado por

esta clase de desestabilizacion social producida por el sistema economico.”

1.2 CLASIFICACION DE LAS EMPRESAS

“Existen numerosas diferencias entre unas empresas y otras. Sin embargo segin

en qué aspecto nos fijemos, podemos clasificarlas de varias formas.

J b empresa”; [en linea]; Meéxico; 18 de Agosto del 2000;

http://www.monografias.com/trabajos1 1/empre/empre. shtml); [consulta: 12 de junio del 2007];
[16HO00].
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1.2.1 Segiin la actividad econémica que desarrolla:

Del sector primario.- Es decir, que crea la utilidad de los bienes al obtener los

recursos de la naturaleza (agricolas, ganaderas, pesqueras, mineras, etc. ).

Del sector secundario.- Centra su actividad productiva al transformar fisicamente

unos bienes en otros mas utiles para su uso. En este grupo se encuentran las

empresas industriales y de construccion.

Del sector terciario (servicios).- Con actividades de diversa naturaleza, como

comerciales, transporte, turismo, asesoria, etc.

1.2.2 Segiin la forma juridica
Es decir, atendiendo a la titularidad de la empresa y la responsabilidad legal de

sus propietarios. Podemos distinguir:

Empresas individuales: Si solo pertenece a una persona. Esta responde frente a

terceros con todos sus bienes, tiene responsabilidad ilimitada.

1.2.3 Segiin su dimension.

No hay unanimidad entre los economistas a la hora de establecer que es una
empresa grande o pequefia, puesto que no existe un criterio unico para medir el
tamafio de la empresa. Los principales indicadores son: el volumen de ventas, el
capital propio, nimero de trabajadores, beneficios, etc. El mas utilizado suele ser
segin el nimero de trabajadores. Este criterio delimita la magnitud de las

empresas de esta forma:

» Microempresa: Si posee menos de 10 trabajadores.

» Pequeiia empresa: Si tiene menos de 50 trabajadores.

» Mediana empresa: Si tiene un numero entre 50 y 250 trabajadores.
» Gran empresa: Si posee mas de 250 trabajadores.




1.2.4 Segin su ambito de actuacion.
En funcion al aspecto geografico en el que las empresas realizan su actividad, se

pueden distinguir: empresas locales, regionales, nacionales y multinacionales.

1.2.5 Segun la titularidad del capital, pueden ser:

Empresa privada: Si el capital esta en manos de particulares.

Empresa publica: Si el capital y el control esta en manos del Estado.

Empresa mixta: Si la propiedad es compartida.
Empresa social: Si el capital estd en su mayor parte en manos de los

trabajadores.™

Segun Anonimo define que: “La empresa es la institucion o agente economico que
toma las decisiones sobre la utilizacion de factores de la produccion para obtener

los bienes y servicios que se ofrecen en el mercado™.

Segiin CUERVO Joaquin, manifiesta que: “La empresa es una unidad econémica
organizada para la exportacion de una actividad especifica que puede ser la
produccion, la transformacion, la circulacion, la comercializacion, Ila
administracion de bienes o la prestacion de servicios con el proposito de obtener

una utilidad econémica o social.” (Pag. 3)

Segun el articulo anterior las investigadoras estimamos que la empresa es una
organizacion que se dedica a la produccion y prestacion de bienes y servicios para

poner en consideracion de los clientes y satisfacer sus necesidades.

1.3 GESTION ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA
“Es el proceso de identificacion, medida, acumulacion, andlisis, preparacion,
interpretacion y comunicacion de la informacion financiera y estratégica utilizada

por los diversos niveles de la direccion para planificar, evaluar y controlar la

5
“ (http://www.monografias, com/trabajos| 1/empre/empre.shtml)




organizaciéon y asegurar la asignacion optima de los recursos para todos los

integrantes de la asociacion empresarial.

OBJETIVOS DE LA GESTION ADMINISTRATIVA:
» Calcular los costos.
» Suministrar informacion necesaria para las actividades de
planificacion, evaluacion y control,

» Participar en la toma de decisiones estratégica, tactica y operativa.
En la teoria de la gestion, la organizacion tiene dos facetas esenciales:

e Se refiere a la creacion de las denominadas lineas de
responsabilidad, que de modo habitual se reflejan en los organigramas de
las empresas que especifican quiénes son los directivos de la empresa,
desde el presidente hasta el jefe de departamento, especificando las
funciones de cada uno.

» La otra faceta esencial se refiere a la creacion y desarrollo de una

plantilla de ejecutivos dotados de una alta cualificacion.

1.3.1 LA PLANEACION
Es el primer momento de los procesos administrativos por medio del cual se
define un problema, analiza las experiencias y se disefian planes y programas.

La planificacion dentro de la gestion industrial tiene tres aspectos fundamentales:

» Consiste en la creacion de politicas basicas generales en torno a la
produccion, ventas, compra de equipos, materiales y materias primas,
y la contabilidad. También tiene que ver con la politica de precios, el
analisis de riesgos y otras cuestiones estratégicas.

» El segundo aspecto fundamental tiene que ver con la aplicacion de
estas politicas.

» El tercero esta relacionado con la creacion de pautas de trabajo

uniformes en todos los departamentos.




1.3.2 LA DIRECCION
Se ocupa en esencia de vigilar y guiar la empresa; en este sentido se suele
diferenciar entre alta direccion, cuya naturaleza es administrativa, y direccion

operativa, que se ocupa sobre todo de la ejecucion de las distintas estrategias.

1.3.3 EL CONTROL

Se refiere a la utilizacion de registros e informes para comparar lo logrado con lo
programado economicos tradicionales: el comportamiento de los individuos
dentro de una estructura organizativa es tan importante como la propia estructura.
Asi, aunque el pago por ejecucion y otros incentivos siguen siendo factores clave
para lograr mayores beneficios y cuotas de mercado, otras medidas, como el
control de calidad y la gestion de recursos humanos se emplean al margen de las
estrategias tradicionales.

Dentro de las relaciones laborales, se suelen utilizar estas técnicas para romper
con el colectivismo laboral tradicional, y para acercar mas a los empleados a la
empresa. Sin embargo, la competencia entre empresas implica que todas procuran
aplicar las mejores técnicas de gestion pero aun no se ha encontrado el modelo

ideal de gestion industrial que proteja a las empresas de sus propios errores.

1.3.4 ACTIVIDADES DE PLANIFICACION Y CONTROL

La contabilidad de costos proporcionara para las actividades de planificacion y
control realizadas por la direccion. Como ayuda en la planificacion, el control de
costos compone, clasifica y resume informacion economica y financiera sobre la
produccion y la fijacion de precios en bienes o servicios, y presentan la
informacion de forma precisa a la direccion. El contador de costos desempefia un
papel importante en la coordinacion de la informacion interna y externa para que
la direccion, pueda formular de mejor manera sus planes. En las fases de
planificacion la contabilidad de costos asiste a la direccion proporcionando
presupuestos que reflejen las estimaciones de costos de materiales, mano de obra
y otros costos de fabricacion y lanzamiento de mercado de un producto o de la

prestacion de un servicio.




La informacion de contabilidad de costos se utiliza también para fijacion de
precios del producto, decisiones de fabricacién propia o adquisicion externa y en
el analisis de inversiones. La empresa, cuando planifica y revisa las diferentes
alternativas, utiliza los informes de la contabilidad de costos para facilitar la

seleccion de los mejores métodos para lograr sus objetivos.

Las actividades de control abarcan la regulacion de los procesos de produccion y
la informacion de las desviaciones en planes previstos. En el proceso de control,
el contador de costos presenta informes del grado de avances, que proporciona un
resumen de las actividades, mostrando la eficacia de las diferentes divisiones del

trabajo.

La fase de control trabaja en relacion al presente, mientras que las actividades de
planificacion se refieren al futuro. Los resultados reales se comparan con los
presupuestados para identificar las areas de desviacion donde se estan
desarrollando problemas. La contabilidad de costos proporciona informes de
realimentacion para el control de actividades y permite verificar si se estan
cumpliendo los objetivos. Los informes de realimentacion, como parte del proceso
de control, representan informacion sobre el funcionamiento actual, y de que
forma éste puede cambiar en el futuro. Los informes de control pueden producir
un cambio en el funcionamiento o rendimiento de la empresa solamente si la

direccion toma esta iniciativa.

Un informe de control por si solo, no puede provocar dicho cambio, a pesar de
que se puede recopilar informacion sobre los costos fuera del sistema de
contabilidad como informacion estadistica, es preferible integrar esta informacion
en el sistema de contabilidad financiera, realizando los asientos correspondientes
en los libros Diario y Mayor. La mayoria de sistema de contabilidad de costos
cuenta con diarios especiales de fabrica para registrar y resumir los datos de
costos se dispone de libros llamados Mayor Auxiliar que registran los gastos en
detalle. Ademas, existen formas especiales que se utilizan para fines de

contabilidad de costos, como las fichas de material del departamento de




ingenieria, peticiones de materiales, fichas de tiempo de trabajo y hojas de pedido
de trabajadores.

Las fichas de material de departamento de ingenieria indican el tipo y la cantidad
que debe utilizarse en la produccién de determinada pieza, o en la realizacion de
un trabajo especifico. Las entregas de material realizada al departamento de
produccion estan controladas por las hojas de peticion de material. Las fichas de
tiempo de trabajo registran las horas de la mano de obra empleadas en la
fabricacion de una pieza. En los sistemas de tiempo real, que cada vez son mas
corrientes éstos impresos se sustituyen por entradas a un ordenador. Las hojas de

pedido de trabajos acumulan el costo total para cada orden de fabricacion.™

Segiin LUNA Norma determina que: “La Gestion es el conjunto de técnicas y la
experiencia de la organizacion, planificacion, direccion y control eficientes de las

operaciones de los mismos.” (Pag.21-28)

Segun las opiniones vertidas por diferentes autores las postulantes piensan que la
gestion administrativa y financiera nos permitird planificar, organizar, dirigir y
controlar la administracion de una empresa para determinar de manera oportuna

los resultados de las operaciones del proceso de produccion.

1.4 CONTABILIDAD FINANCIERA

“En toda empresa se hace necesario que el nivel directivo se encuentre informado
sobre todas las operaciones que conforman la gestion de la entidad, para poder
coordinar y dirigir en forma eficiente. Como consecuencia de ello, es preciso
contar con un sistema de informaciones que documente tanto las relaciones de la
entidad con el mundo circundante como también las que se produzcan al interior
de la empresa misma, de manera que se genere la informacion precisa para ser

utilizada en el proceso de toma de decisiones.

Luna, Norma: “Planeacion, evaluacion y control”; segunda edicion; Edit Limusa; México; 2006,

Pag. 20-25




El sistema de informaciéon cuyo objetivo es informar sobre la situacion
econdmica-financiera empresarial es denominado contabilidad, por lo que su
funcion es registrar y procesar los hechos que componen la actividad economica
en que se involucre tal entidad.

Un sistema de informacion contable, o la contabilidad propiamente , se divide en
tres subsistemas basicos: la Contabilidad Financiera, la Contabilidad

Administrativa y la Contabilidad de Costos.

La funcion principal de la contabilidad financiera es:
» Llevar en forma historica la vida economica de una empresa.
» Registrar las cifras pasadas que sirven para tomar decisiones que
beneficien en el presente o a futuro.
» Proporcionar los estados contables o estados financieros que son sujetos al
analisis e interpretacion, informando a los administradores, a terceras
personas y a entes estatales del desarrollo de las operaciones de la

empresa.

Esta contabilidad se concreta en la custodia de los activos confiados a la empresa.
Fundamentalmente se ocupa de la preparacion de informes y datos para personas
distintas de los directivos de la empresa. Incluye la preparacion, presentacion de
informacion para inversores, accionistas, proveedores y acreedores, instituciones
bancarias, entidades bancarias (o prestamistas), los propios clientes y ciudadanos

en general y para el Gobierno.™

Segun ZAPATA Pedro dice que: “La Contabilidad Financiera es un sistema de
informacion destinado a proporcionar informaciéon a terceras personas
relacionadas con la empresa con accionistas, inversionistas a fin de facilitar sus

decisiones.” (Pag. 7)

* Cuervo, Joaquin: “Costeo Basado en Actividades”; primera edicion, Bogota; 2007.




Segun CUERVO Joaquin establece que: “La Contabilidad Financiera es un
sistema de informacion utilizando para producir informacion cuantitativa, como
resultado de las transacciones que realiza un ente economico, para que todos los
usuarios soporten sus decisiones, que se deben regir bajo los principios de
contabilidad, tradicionalmente se a empleado la informacion suministrada por la
Contabilidad Financiera, para interpretar aspectos historicos que dan pautas para

conocer la situacion de la empresa en un periodo determinado” (Pag. 8)

Segun el pensamiento del autor anterior pensamos que la contabilidad financiera

tiene como objetivo facilitar al piblico informacion sobre la situacion economica.

1.5 CONTABILIDAD ADMINISTRATIVA

“La contabilidad administrativa surge en el momento en que los empresarios se
percatan de que la situacion financiera de la organizacion no puede ni debe darse
como respuesta ante los cambios en el entorno. En el siglo XIX, las empresas se
administraban mediante un concepto reactivo: los cambios en la produccion, en
los niveles de precios y otras variables de la empresa se decidian como respuesta a
los cambios en el medio ambiente del negocio. La contabilidad administrativa
surge cuando los empresarios deciden actuar internamente en sus organizaciones

para dirigirlas tanto financiera como operativamente.

En la actualidad, un porcentaje de las empresas desarrolla planes de accion
expresados en términos monetarios conocidos como presupuestos. Estos
contemplan la creacion, implementacion y desarrollo de las estrategias que la
empresa debe llevar a cabo para lograr la consecucion de sus objetivos. En la
antigiledad, las organizaciones no llevaban a cabo procesos formales de

planeacion.

El objetivo primordial era el de incrementar la produccion para no perder ventas.
Se daba escasa atencion a los costos, los cuales se calculaban de forma muy
simple, y al uso eficiente de recursos. Durante la Revolucion Industrial los

empresarios se encantaron de los beneficios que podian obtener mediante la
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reduccion de costos y el incremento en la eficiencia de sus procesos. Estos
empresarios descubrieron la utilizacion del concepto de economias de escala, el
cual significa la obtencion de reducciones en los costos de produccion cuando un

producto se fabrica en masa.

CARACTERISTICAS DE LA CONTABILIDAD ADMINISTRATIVA

» Su técnica esta basada en la utilidad que proporciona la informacion
interna y externa.

» Estd mas interesada en los detalles, dirigiéndose a reportar las
actividades de los departamentos, equipos, tipos de inventarios y otras
subdivisiones de la compaiiia.

» Su utilizacién es opcional, se aplica cuando los ejecutivos estan
interesados en obtener informacion para basar sus decisiones, ya sea,
para hacer o dejar de hacer determinada accion.

» Su informacién debe ser ripida y oportuna, con el fin de tomar
decisiones a su tiempo.

» Sus informaciones puede basarse en la técnica de los grandes
numeros. Las cifras como precision hasta las ultimas cifras no son

importantes para un directivo.™

Segiin ZAPATA Pedro explica que: “La Contabilidad Administrativa es un
sistema de informacion al servicio de las necesidades de la administracion, con
orientacion programatica, designada a facilitar las funciones de planeacion,

control y toma de decisiones.” (Pag. 8)

Segiin CUERVO Joaquin y OSORIO Jair sefiala que: “La Contabilidad
Administrativa es un sistema de informacion contable diseflado exclusivamente
para la administracion. Es una contabilidad sin usuarios externos, hecha a la

medida de la gerencia.” (Pag. 8)

* Cuervo, Joaquin: “Costeo Basado en Actividades™; primera edicion; Bogota; 2007.
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Segun lo mencionado anteriormente, las tesistas consideran que la contabilidad
administrativa permite a los gerentes administrar y planificar las actividades
economicas y productivas de su empresa para conocer de manera eficiente la

rentabilidad de la misma.

1.6 LA PRODUCCION Y LOS SISTEMAS DE PRODUCCION

“La produccion es el acto intencional de producir algo util. El significado
dudoso de la palabra utilidad estd sujeto a la opinion personal. Algunos
dirian que cualquier cosa que se pueda vender es Util; otras replicarian que
las drogas ilicitas dejan utilidades; pero de valor incierto. Incluso si se acepta
que "atil" implica una finalidad benéfica, hay margen para la discusion
cuando se trata de mercancias tales como los armamentos. Dejando de lado
las cuestiones de conciencia, hemos de reconocer que una amplia gama de
procesos de produccion tienen caracteristicas similares, independientemente

de la utilidad de los productos.

Una unidad de producto requiere normalmente varios tipos de insumos. En
un proceso industrial, éstos representan la mayor parte del costo variable de
produccion. Las instalaciones de conversion van asociadas con el costo fijoy
el producto proporciona el ingreso. La contabilidad elemental expresa que el
beneficio depende de la relacion entre los costos variables y fijos, asi como
el ingreso, o sea la interaccion de los costos de insumas y de conversion para

producir ingresos.

El beneficio es un aspecto menos aparente en muchas organizaciones de ser-
vicios y del gobierno; pero esas organizaciones dependen también de
presupuestos equilibrados para seguir funcionando. A medida que los
servicios, por ejemplo el cuidado de la salud, han aumentado y que las
actividades del gobierno han proliferado en afios recientes, se ha prestado
mas atencion a la relacion entre los costos de operacion y los beneficios a
los consumidores. Los esfuerzos para reducir los costos de insumos y de

conversion, si bien mantienen o hacen aumentar el valor de los productos,




emplean métodos asociados con la produccién industrial. Ahora se reconoce
que los mismos principios de analisis de sistema y disefio del trabajo se
pueden aplicar con éxito a los sistemas industriales, de servicios y del
gobierno.

Cada componente podria ser en si mismo un sistema, en orden descendente
de simplicidad.

Los sistemas se distinguen por sus objetivos: el objetivo de un sistema
podria ser producido un componente que se ensamblara con otros
componentes para lograr el objetivo de un sistema mayor. Se requieren
técnicas mas refinadas para manejar sistemas mas complejos. Es una carrera
muy refiida entre la creacion de sistemas cada vez mas intricados y la

creacién de instrumentos administrativos capaces de controlarlos.”

Segiin JAMES Riggs establece que: “Un sistema de produccion es el
proceso de disefio mediante el cual los elementos son transformados en
productos utiles. Un proceso es un procedimiento organizado para lograr la

conversion de insumos en productos” (Pag. 29, 30, 31)

Segun el articulo anterior las investigadoras estiman que los sistemas de
produccion facilitaran describir el proceso productivo para controlar y dirigir cada

una de las actividades econémicas, administrativas y financieras de una empresa.

1.6.1 CARACTERISTICAS DE LOS SISTEMAS DE PRODUCCION
Un sistema de produccion, al igual que los problemas, puede ser descrito por un
conjunto de caracteristicas que permiten visualizar la mejor forma en que puede

ser implementado.

Un sistema de produccion se dice que es monotonico si la aplicacion de una regla,
nunca evita que mas tarde se pueda aplicar otra regla que también pudo ser

aplicada al momento en que la primera fue seleccionada.

® James, Riggs: “La produccion y los Sistemas de Produccion; tercera edicion, México; 1998.
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Un sistema de produccion consiste de:

» Un conjunto de facilidades para la definicion de reglas.

» Mecanismos para acceder a una o mas bases de conocimientos y datos.

» Una estrategia de control que especifica el orden en el que las reglas son
procesadas, y la forma de resolver los conflictos que pueden aparecer
cuando varias reglas coinciden simultaneamente.

» Un mecanismo que se encarga de ir aplicando las reglas.
1.6.2 PARAMETROS DE LOS SISTEMAS DE PRODUCCION

“Los parametros son constantes arbitrarias que se caracterizan, por sus
propiedades, el valor y la descripcion dimensional de un sistema especifico o de

un componente del sistema.

Los parametros de los sistemas son:
» Entrada o insumo o impulso: Es la fuerza de arranque del sistema,

que provee el material o la energia para la operacion del sistema.

» Salida o producto o resultado: Es la finalidad para la cual se
reunieron elementos y relaciones del sistema. Los resultados de un
proceso son las salidas, las cuales deben ser coherentes con el
objetivo del sistema. Los resultados de los sistemas son finales,

mientras que los resultados de los subsistemas con intermedios.””’

1.7 CONTABILIDAD DE COSTOS

“La Contabilidad de Costos propiamente surgio con el desarrollo de las empresas
industriales a fines del Siglo XIX. Antes de este periodo existia una contabilidad
global basada en la acumulacion de operaciones efectuadas por el comerciante.

Con el objeto de formarse una rapida idea acerca de la evolucion que la

7 http://www.monografias. com/trabajos23/sistema-costos-fabricacion/sistema-costos-
fabricacion.shtm
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Contabilidad de Costos ha tenido en el tiempo, aun cuando no se le identificara
como tal, es preciso retraerse a las antiguas civilizaciones del Medio Oriente

El control de los costos es de vital para cualquier empresa que se dedica a la
fabricacion de cualquier tipo de producto ya que esto nos servira para determinar
tanto el precio de venta como la utilidad que deseamos obtener. Es conveniente
destacar que el llevar un control de costos bajo principios perfectamente
identificados no es exclusivo de las grandes empresas, es aplicable también a los
negocios de poca o mediana amplitud tanto publicos como privados, rentables o
sin fines lucrativos, ya que estos principios se pueden adaptar a las necesidades

especificas de cada tipo de organizacion.

La finalidad primordial de un control de costos es obtener una produccion de
calidad con el minimo de erogaciones posibles, para a su vez, ofrecer al publico el
precio mas bajo y con ello estar en posibilidades de competir en el mercado y
tratar de obtener un equilibrio entre la oferta y la demanda de nuestros productos.
También la contabilidad de costos es una herramienta que facilita a la gerencia la
realizacion de sus actividades basicas como son las de planeacion, organizacion,
direccion y control para lograr una mejor toma de decisiones, asi como una

organizacion efectiva del equipo de trabajo.

El grado de participacion de la contabilidad de costos en la empresa depende de la
misma, en algunos casos el departamento de costos se dedica solo a la
compilacion de los costos del producto; en cambio en otros se establece un equipo
de contadores especializados para proporcionar todo tipo de informacion
relacionada con los desembolsos que son necesarios para la fabricacion del

producto y la finalidad u objeto que tienen para este.

1.7.1 PROPOSITOS DE LA CONTABILIDAD DE COSTOS
» Proporcionar informes relativos a costos para determinar los resultados y
valorizar los inventarios.
» Proporcionan informacion para ejercer el control administrativo de las

operaciones y actividades de la empresa y
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» Proporcionar informacion que sirve de base a la gerencia para planeacion y

toma de decisiones.

1.7.2 OBJETIVOS DE LA CONTABILIDAD DE COSTOS

» Proporcionar la informacion para determinar el costo de ventas y poder
determinar la utilidad o pérdida del periodo.

» Determinar el costo de los inventarios, con miras a la presentacion del
balance general y el estudio de la situacion financiera de la empresa.

» Suministrar informacion para ejercer un adecuado control administrativo y
facilitar la toma de decisiones acertadas.

» La contabilidad de Costos nos permitira conocer le costo unitario de un

producto.

1.7.3 CARACTERISTICAS DE LA CONTABILIDAD DE COSTOS.
» Es una rama o fase de la contabilidad general.
» Obtencion de informacion referente al costo unitario de producto o lote de
articulos.
» Analisis de costos en todos sus aspectos, con el fin de lograr una
informacion detallada hacia los ejecutivos de la empresa.
» Control de los tres elementos del costo para producir un articulo. Finalidad

primordial de la contabilidad de costos.™

1.8 COSTO

“Es el valor de adquisicion o de produccion correspondiente a una cosa o S€rvicio.

¥ James, Cashin: “Teoria y problemas de Contabilidad de Costos”; editorial Mc Graw-Hill;
Bogota; 1978.
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1.8.1 CLASIFICACION DE LOS COSTOS

De acuerdo con la clase de organizacién o funcién del negocio

Costos de produccién.- Son propios de las empresas que elaboran sus productos.
Cotos de mercadeo.- Cuya Finalidad es calcular cuanto cuesta distribuir el
producto.

Costos de administracion.- Estdn encaminados a desarrollar la planeacion,

organizacion, evaluacion y control objeto social.

Segiin la naturaleza de las operaciones de produccion

Costos por 6rdenes de produccién.- Son propios de la empresa que elaboran sus
productos con base en 6rdenes de produccion o pedido de los clientes.

Costos por procesos.- Son utilizados por empresas de produccion masiva y
continua de articulos similares, donde los costos de los productos se averiguan por

periodos de tiempo.

De_acuerdo con la forma en que se expresen los datos, segiin la fecha y el

método de calculo

Costos histéricos.- Los costos son reales y se van presentando como ocurren con
miras a la produccion de estados financieros.
Costos predeterminados.- Con base en datos de costos que se determinan o

calculan antes de que se inicie a la produccion.

De acuerdo con su variabilidad

Fijos.- Son los que pertenecen constantes durante cualquier proceso de

produccion sea que el volumen de produccion o de ventas.
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Variables.- Son aquellas que varian en forma proporcional a la produccion o a las
ventas, como los materiales directos, mano de obra directa cuando se pasa por
unidad producida y algunos costos indirectos de fabricacion

. . . . £ 324
Semivariables.- Son aquellos costos que tienen elementos fijos y variables.

1.9 ELEMENTOS DEL COSTO

Los elementos de costo de un producto o sus componentes son los materiales
directos, la mano de obra directa y los costos indirectos de fabricacion, estos son
los componentes que suministran la informacion necesaria para la medicion del

ingreso y la fijacion del precio del producto.

1.9.1 LOS MATERIALES
“Son los principales recursos que se usan en la produccion; estos se transforman
en bienes terminados con la ayuda de la mano de obra y los costos indirectos de

fabricacion.

Terminologia de los materiales
En relacion con la compra y el uso de los materiales dentro de una empresa, se

debe tomar la siguiente aclaracion con respecto a su terminologia.

Materia prima.- En la compra de materiales, el termino materia prima hace
referencia tanto a los materiales directos como los indirectos, sin distincion de

ninguna naturaleza.

Materiales directos.- Son aquellos que entran directamente en la produccion, son

los que pueden identificarse plenamente en la produccion.

Materiales indirectos.- Son aquellos que aunque no se incorporan en el producto

son indispensables dentro del proceso de produccion.

’ Hermanos Naranjo Salguero: “Contabilidad de Costos y Gubernamental”; primera edicion;

Quito; 2003,
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Suministros de fabrica.- Cuando se habla de suministros de fabrica no se hace
referencia a materiales sino a diversos implementos o articulos que quieren para

mantener una fabrica o una planta en buen estado.”"’

1.9.2 LA MANO DE OBRA

“Es el esfuerzo fisico o mental empleados para la elaboracién de un producto.

Naturaleza de la mano de obra

El pago de los trabajadores y demas personas que laboran en una empresa
constituye la mano de obra, cuya incidencia sobre la produccion, ya sea directa o
indirecta. Gracias a la mano de obra, en su accion sobre equipos y maquinas, los
materiales se convierten en partes especificas o en productos terminados.

A diferencia de los materiales, la mano de obra no queda representada finalmente
en el producto, de ahi que su naturaleza, por tanto, muy diferente; es, en realidad,
un servicio integrado por numerosos factores, la mayoria de ellos humanos, que

deben analizarse en todos sus aspectos si se quiere obtener resultados optimos.

Mano de obra directa.- Es la remuneracion que se da a los trabajadores que
intervienen directamente en la elaboracion del producto, es decir el pago que se da

a los obreros que trabajan en los diferentes departamentos de produccion.

Mano de obra indirecta.- Es el salario que se paga a trabajadores y empleados
que ayudan de alguna manera a la elaboracion del producto, aunque no en forma

directa.

1.9.3 LOS COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION (CIF)

Son todos aquellos costos que se acumulan de los materiales y la mano de obra
indirectos mas todos los incurridos en la produccion pero que en el momento de
obtener el costo del producto terminado no son facilmente identificables de forma

directa con el mismo.

12 Gomez, Oscar: “Contabilidad de Costos”; quinta edicion; Colombia; 2005
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Naturaleza de los costos indirectos de fabricacion

Los costos indirectos de fabricacion , debido a que constituyen un elemento
indirecto del costo del producto, no pueden asociarse o cargarse con facilidad a
una orden de trabajo o departamento especifico; son costos que se aplican a la
produccion, utilizando una tasa predeterminada , puesto que ocurren de forma no

uniforme, dando origen a la realizacion de estimaciones.

Materiales indirectos.- Hacen parte de los materiales indirectos los combustibles,
los lubricantes, las herramientas de poco valor y los suministros de fabrica, como

tornillos y pegamentos.

Mano de obra indirecta.- Se catalogan dentro de este renglon los siguientes
costos: salarios de empleados de oficinas de administracion de la fabrica,
cronometradores, empleados de superintendencia, empleados de almacén vy

ayudantes, etc.

Otros costos indirectos.- Dentro de este grupo estan las depreciaciones (de
edificios y maquinas), impuestos, seguros, alquileres, servicios publicos (agua,
luz, teléfono), repuestos de maquinaria, prestaciones sociales de los obreros de

produccion indirecta, etc.

» Costos indirectos fijos.- Son aquellos que permanecen constantes por un

periodo relativamente corto, por lo general el ciclo contable de la empresa.

» Costos indirectos variables.- Son aquellos que varian en forma
proporcional al volumen de produccion o de ventas, es decir, si éstos
aumentan 50% los costos aumentaran en la misma proporcion y, si por el
contrario, la actividad disminuye 20% el mismo porcentaje disminuirdn los

costos.”!!

"' Gomez, Oscar; “Contabilidad de Costos”; quinta edicion; Colombia; 2005
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1.10 GASTO
“Es todo desembolso monetario no recuperable pero destinado a conseguir rentas

como consecuencia de dicha erogacion.

1.11 REGISTROS CONTABLES

1.11.1 Inventario de productos terminados.- Es el de aquellos productos que ya

han sido terminados, almacenados y han quedado listos para la venta.

1.11.2 Inventario de productos en procesos.- Esta representado por aquellos
productos que no han sido terminados, a los cuales les falta parte de todos o

algunos de los elementos de costo.

1.11.3 Inventario materias primas.- Esta constituido por los insumos que se
usan en la produccion, considerandose como tales, tanto los materiales directos

como los indirectos.

1.11.4 Inventario de suministros de oficina.- Esta representado por una clase
especifica de materiales como lubricantes, grasas y aceites que, aunque no llegan

hacer productos terminados, ayudan a la fabricacion del mismo.”"?

1.12 REGISTROS DE ENTRADA

1.12.1 ORDEN DE REQUISICION

“Una requisicion de compra es una solicitud escrita que usualmente emite el
departamento de produccion para solicitar materiales y suministros a bodega. Las

ordenes de requisicion constan de lo siguiente:

12’ Hermanos Naranjo Salguero: “Contabilidad de Costos y Gubernamental™; primera edicion,
Quito; 2003.




» Razon social.

» Numero de requisicion.

» Fecha.

» Concepto de articulos solicitados.

» Cantidad de articulos solicitados.

» Precio unitario
» Precio total
» Requerido por:

» Entregado por:

» Firma autorizada.”!

TABLA 1. ORDEN DE REQUISICION

3

Fecha:

EMPRESA XYZ

ORDEN DE REQUISICION N°

Concepto

Cantidad

P. unitario

V. Total

Requerido por:
Entregado por:

Fuente: Investigacion de campo
Elaborado: Postulantes

'* Hermanos Naranjo Salguero: “Contabilidad de Costos y Gubernamental”; primera edicion;

Quito; 2003.




1.12.2 ORDEN DE PRODUCCION
“Es un formulario por medio del cual el jefe de produccion pone en funcion a las
demas unidades de la organizacion de la fabrica para dar comienzo a la

produccion.

» Razon social.

» Numero de la orden de produccion.
» Fecha.

» Articulo.

» Cantidad.

» Materia prima directa.

» Mano de obra directa.

» Gastos indirectos de fabricacion.

» Resumen.”!

TABLA 2. ORDEN DE PRODUCCION

EMPRESA XYZ
ORDEN DE PRODUCCION N°

Fecha:
Articulo:
Cantidad:

Materia prima directa | Mano de obra directa | Gastos de fabricacién | Resumen

Fuente: Investigacion de campo
Elaborado: Postulantes

" Hermanos Naranjo Salguero: “Contabilidad de Costos y Gubernamental”; primera edicion;
Quito; 2003.




1.12.3 TARJETA KARDEX

“Es un documento auxiliar que facilita enormemente el control de inventarios de
materia prima, productos en proceso, productos elaborados, suministros y
materiales.

En las tarjetas kardex se registra todos los movimientos de los articulos, de

- ” 5
compra, de venta, devoluciones o entrega a los departamentos. :

TABLA 3. TARJETAS KARDEX

EMPRESA XYZ
TARJETA KARDEX
Método de
valoracion:
Material:
Responsable:

Unidad de medida:

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS

Fecha Detalle | Cant. | P.Unit. | Total | Cant. | P.Unit. | Total | Cant. | P.Unit. | Total

Fuente: Investigacion de campo
Elaborado: Postulantes

'> Hermanos Naranjo Salguero: “Contabilidad de Costos y Gubernamental”; primera edicion,
Quito; 2003,
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1.13 SISTEMA DE COSTEO POR ORDENES

“El sistema de costeo por Ordenes de produccion, también conocido con los
nombres de costos por 6rdenes especificas de produccion, por lotes de trabajo o
por pedidos de los clientes, es propio de aquellas empresas cuyos costos se pueden
identificar con el producto, en cada orden del trabajo en particular, a medida que
se van realizando las diferentes operaciones de produccion en esa orden
especifica. Es asimismo propio de empresas que producen sus articulos con base
en el ensamblaje de varias partes hasta obtener un producto final, en el cual los
diferentes productos pueden identificarse facilmente por unidades o por lotes
individuales.

El sistema de costeo por ordenes de produccion puede basarse en datos historicos
o en datos predeterminados.

En datos historicos porque es un sistema que se aplica en gran numero de
industrias que trabajan con base en ordenes de produccion intermitente, en las
cuales es posible suspender el trabajo en cualquier operacion, en cualquier
momento, sin que por ello se perjudiquen el proceso de produccion en el lote
especifico en que se esta trabajando.

En datos predeterminados porque se pueden calcular para un periodo corto

mediante la utilizacion de una tasa predeterminada de costos indirectos.

1.13.1 OBJETIVOS DEL SISTEMA COSTEO POR ORDENES

» Calcular el costo de produccion de cada articulo que se elabora
mediante un adecuado de los tres elementos en las hojas de costos por
trabajo.

» Mantener en forma adecuada el conocimiento logico del proceso de
produccion de cada articulo

» Mantener un control de la produccion, aunque sea después de que ésta
se ha terminado, con miras a la reduccion de los costos en la

sip ¥ »l6
elaboracién de nuevos lotes de trabajo.™

'® Gomez, Oscar: “Contabilidad de Costos™; quinta edicion; Colombia; 2005




1.14 SISTEMA DE COSTEOS POR PROCESOS

“Los costos por procesos de produccion, conocidos también como costos por
procesos simplemente, 0 como costos continuos es otro de los sistema de la
contabilidad de costos industriales que, adaptandose a la formas fisicas de
elaborar uno o varios productos, procura obtener costos unitarios mas exactos
posibles, acumulando los valores por materia prima, mano de obra y costos
generales de fabricacion a través de procesos o etapas de fabricacion durante un

periodo contable, que generalmente es un mes.”"’

NATURALEZA DE LOS COSTOS POR PROCESOS

“La Contabilidad de costos por procesos es un sistema de costeo de los productos
elaborados, aplicable a las empresas manufactureras que producen grandes
voliimenes de articulos similares mediante un flujo continuo de produccion. Los
costos de materiales, mano de obra directa y gastos generales de fabricacion se
asignan a los departamentos productivos. El término costeo por procesos se refiere
al uso de departamentos o de procesos productivos como base primordial para la
acumulacion de los costos de produccion. Los costos unitarios se calculan
dividiendo los costos totales de produccion de cada departamento entre las

unidades equivalentes producidas durante un periodo especifico.

1.14.1 OBJETIVO DE LA CONTABILIDAD DE COSTOS POR
PROCESOS
Determinar los costos de la produccion terminada y de los inventarios finales de

productos en procesos.

1.14.2 ORGANIZACION DEPARTAMENTAL

Dentro de un sistema de costos por procesos, los departamentos productivos son
el centro de atencion. Esta orientacion departamental se adapta mejor cuando se
trata de productos homogéneos o proceso continuos de produccion: los molinos de
trigo, fundiciones de acero, refinerias petroleras, industrias quimicas, etc. En

contraste dentro del sistema de costos por pedidos, la contabilidad identifica los

' Molina, Antonio; “Contabilidad de Costos”; Quito; 1987.
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costos de produccion con lotes especificos de productos, debido a las
caracteristicas especiales y las especificaciones de cada una de las ordenes de
produccion. Sin bien es cierto que tanto el sistema de costos por pedidos como el
sistema de costos por procesos podrian en ultima instancia ser util para cualquier
empresa manufacturera, en la practica las industrias con produccion continua
prefieren el sistema de costos por procesos, pues satisface mejor sus necesidades
de informacion y de elaboracion de reportes. Para efectos de control de costos sera
conveniente que se identifiquen los centros de costos incluidos dentro de un
departamento.

Para fines de la contabilidad de costos, un departamento productivo es unidad
organizacional que recibe materias primas y la transforma parcialmente hasta que
se convierten en productos terminados. Las materias primas pueden seguir un
flujo a través de varios departamentos antes que el producto final se termine. El
producto terminado del departamento 1 podra hacer materia prima para el
departamento 2. Los costos unitarios se calculan periddicamente en cada uno de
los departamentos incrementandose a medida que la materia prima inicial pasa a

traves de los departamenws.”18

GRAFICO 1. EJEMPLO DE UNA ORGANIZACION DEPARTAMENTAL

Material A Inventario de
Departamentol | || Departamento2 Departamento3 | | productos en

proceso

Fuente: Investigacion de campo
Elaborado: Postulantes

'8 Ramirez, David: “Contabilidad de Costos por Procesos”; quinta edicion; México; 1998.




1.14.3 CARACTERISTICAS DE LOS COSTOS POR PROCESOS

“Las principales caracteristicas de los costos por procesos son:

1.

2

3.

Se aplican a los procesos de produccion continuo o en serie.

El control de la produccion se realiza en forma periodica.

El costo de produccion se determina al finalizar el periodo economico, el
mismo que puede ser: diario, semanal, trimestral o anual.

Se determinan en base al tiempo y no en base a los trabajos.

El costo total de fabricacion es igual al monto de los costos incurridos en
el periodo.

El costo unitario de fabricacion es igual al costo total del periodo dividido
para el nimero de unidades producidas, en ese mismo periodo. Es el valor
promedio de los costos empleados en el periodo, en la suposicion de que
todos los productos son iguales.

El sistema mas facil de aplicacion en las industrias, tiene mucho parecido
con la contabilidad general.

No facilita la determinacion precisa de los inventarios de produccion en
proceso, por lo que recurre al cdlculo de este inventario mediante la
aplicacion de unidades equivalentes.

En este sistema no es necesario establecer diferencias entre elementos
directos o indirectos del costo.

Este sistema emplea los costos reales o historicos, de preferencia y
solamente en casos excepcionales aplica los procedimientos de los costos

predeterminados.”"”

¥ Molina, Antonio: “Contabilidad de Costos”; Quito; 1987.
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1.15 MODELOS QUE SE UTILIZARAN PARA LLEVAR LA
CONTABILIDAD EN LA MICROEMPRESA

1.15.1 ESTADO DE SITUACION INICIAL

“El estado de situacion financiera, también llamado balance general, es el medio
que la contabilidad ha utilizado para mostrar el efecto acumulado de las
operaciones que se han efectuado en el pasado. Nos muestra, a una fecha
determinada, cuales son los activos con los que cuenta la empresa para las futuras
operaciones, asi como los derechos que existen sobre los mismos y que aparecen

bajo el nombre de pasivos y capital contable.

ACTIVOS: El activo se refiere a todos aquellos recursos economicos que posee
.una empresa y que son registrados y medidos de acuerdo con los principios
contables generalmente aceptados. Los activos son costos que no han sido
aplicados a los estados de resultados de ejercicios anteriores, y que representan un

beneficio econémico futuro esperado.

Caracteristicas principales del activo circulante
» Disponibilidad e intencion de convertirse en efectivo dentro del ciclo
normal de operaciones.
» Para uso o adquisicion de otros activos circulantes, para pagar deudas de
corto plazo y en general para cubrir todos los gastos y costos incurridos en

las operaciones normales de la empresa durante un periodo.

Caracteristicas principales del activo fijo
» Esta representado por propiedades de la empresa fisicamente tangibles que
han de usarse durante mas de un afio en la produccion y/o distribucion de
bienes y servicios que representan el giro normal de operaciones de la

empresa y que por lo general no son facilmente convertibles en efectivo.

» Todo activo fijo, con excepcion del terreno que no es depreciable ni

agotable, se consume durante su vida util en la produccion de bienes y




servicios, por lo tanto debe existir una cuenta de depreciacién acumulada
del activo correspondiente, para que al término de cada periodo se
reconozca a la parte de ese activo que ya ha sido depreciado y se vaya

acumulando periodo a periodo durante su vida de servicio.

» Debido a que el terreno no se deprecia y los otros activos fijos si, las
partidas del activo fijo se deberan presentar separadamente en el Estado de
Situacion Financiera con su depreciacion acumulada correspondiente. Los
activos fijos mas importantes son: Terrenos, Edificios, Maquinaria y

Equipo, Equipo de Transporte.

Caracteristicas principales del activo diferido

» Un activo intangible es todo aquel activo cuyo valor reside en los derechos
que su posesion confiere al propietario y que no representa una
reclamacion contra algun individuo o negocio.

» No posee propiedades fisicas y se adquiere con el proposito de usarse
durante su vida util economica en las operaciones normales del negocio.

» No tiene existencia material y su valor verdadero depende de su
contribucion a las utilidades del negocio. Siempre que el activo intangible
se relacione directamente con las operaciones normales del negocio, su
amortizacion anual debera tratarse como un costo de produccion o como

un gasto de operacion.

PASIVOS: El pasivo representa todas aquellas deudas, compromisos u
obligaciones presentes contraidas por una empresa, provenientes de transacciones

o eventos pasados, con el objeto de financiar los bienes que constituyen el activo.

Caracteristicas del Pasivo circulante
» Representa toda aquella obligacion que normalmente requerird, dentro del
periodo en curso, el uso de algin activo circulante o la creacion de otro

pasivo circulante.
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» Otra de sus caracteristicas es que por lo general se origina en conexion con
las operaciones normales del negocio. Las partidas mas comunmente
clasificadas como pasivo circulante son las siguientes: proveedores,

documentos por pagar, impuestos por pagar, acreedores diversos.

Caracteristicas del Pasivo a Largo Plazo

> Un pasivo no circulante o de largo plazo es una obligacion que
normalmente tiene un vencimiento o fecha de liquidacion futura con un
plazo mayor a un afio o al ciclo normal de operaciones a partir de la fecha
del Estado de Situacion Financiera.

> Generalmente se incurre en pasivos a largo plazo con el fin de financiar la
expansion de la planta o para la adquisicion de equipo, maquinaria,
terrenos o edificios adicionales, o con el objetivo de liquidar alguna otra
deuda de corto o largo plazo.

» La parte de las obligaciones a largo plazo que vence dentro del periodo
siguiente a la fecha del Estado de Situacion Financiera debera mostrarse
como un pasivo circulante, a menos que se vaya a rembolsar o a pagar
usando fondos comprendidos dentro del activo no circulante. Algunas de
las partidas que se incluyen en esta categoria son: préstamos hipotecarios,

obligaciones a pagar a largo plazo.

CAPITAL: El capital de un negocio es aquella parte que resta de los activos
después de que los pasivos han sido deducidos. Representa la inversion de los
accionistas o socios en una entidad y consiste generalmente en las aportaciones,
mas las utilidades retenidos o menos las pérdidas acumuladas, mas otro tipo de
superavit en su caso.

Las principales partidas que forman parte del capital son: Capital Social,
Aportaciones para futuros aumentos de capital, Utilidades no distribuidas y/o

2220

Pérdidas acumuladas.

%0 “Libro  diario, mayores”; [en linea]; México; 20 septiembre del 2001;

http://www.monografias.com/trabajos17/libros-diario-mayor/libros-diario-mayor.shtml; [consulta:
10 de febrero del 2008]; [10HO00].
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GRAFICO 2. ESTADO DE SITUACION FINANCIERA

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
ESTADO DE SITUACION FINANCIERA

Al de de

ACTIVO PASIVO
Activo Circulante Pasivo Circulante
Efectivo

XXX, XXX Impuestos XXX XXX
Bancos XXX XXX Préstamos bancarios XXX, XXX
Clientes XXX XXX Proveedores XXX XXX
Inventarios XXX, XXX Acreedores Diversos XXX XXX
Otros Activos circulantes XXX XXX Suma el circulante XXX XXX
Suma el circulante XXX XXX
Activo Fijo Pasivo Fijo
Edificios XXX XXX Préstamos bancarios XXX XXX
Dep. Acumulada XXXX XXX XXX Obligaciones por pagar XXX XXX
Maquinaria y Equipo XXX XXX Suma el fijo XXX XXX
Dep. Acumulada XXX XXX XXX, XXX
Otros Activos fijos XXX, XXX TOTAL PASIVO XXX XXX
Dep. Acumulada XX XXX XXX XXX
Suma el Fijo XXX XXX

CAPITAL
Activo Diferido Capital Social XXX XXX
Gtos de Inst y Adapt XXX, XXX Resultados ejerc ant. XXX XXX
Amort. Acumulada XXX XXX XXX XXX Resultado del ejercicio XXX XXX
Otros Activos Diferidos XXX XXX
Suma el Diferido XXX XXX TOTAL CAPITAL XXX XXX
TOTAL DE ACTIVO XXX XXX TOTAL PASIVO Y CAPITAL XXX XXX
GERENTE CONTADOR




1.16 LIBRO DIARIO

“Es un documento numerado, que le permite registrar en forma cronolégica todas
las transacciones realizadas por la empresa. El libro diario es el registro contable
principal en cualquier sistema contable, en el cual se anotan todas las operaciones.

El primer registro de una operacion se hace en el diario.

Es el libro en el cual se registran todos los ingresos y egresos efectuados por la
empresa, en el orden que se vaya realizando durante el periodo (compra, ventas,
pagos, cobros, gastos, etc.). Este libro consta de dos columnas: la del Debe y la
del Haber. Para que los registros sean validos deben asentarse en el libro

debidamente autorizado.

A esta operacion se le llama asentar en el diario. El diario es un libro de registro

original o de primera anotacion.

El asiento de cada transaccion indica qué cuentas deben cargarse y cuales deben

acreditarse posteriormente en el mayor.”2!

73 5 7 y i :
Libro diario, mayores’; [en linea]; México; 20 septiembre del 2001;

http://www.monografias.com/trabajos] 7/libros-diario-mayor/libros-diario-mayor.shtml; [consulta:
10 de febrero del 2008]; [10HO0].
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TABLA 4. LIBRO DIARIO

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
.| [ desicas R [
Pag.
FECHA DETALLE PARCIAL DEBE HABER
GERENTE CONTADOR

Elaborado: Postulantes




1.17 EL LIBRO MAYOR

“Libro Mayor es donde se registran las cuentas de activos, pasivos y patrimonio

de la empresa.

Es el libro de contabilidad en donde se organizan y clasifican las diferentes
cuentas que moviliza la empresa de sus activos, pasivos y patrimonio. Para que

los registros sean validos deben asentarse en el libro debidamente autorizado.

Es el registro o resumen de todas las transacciones que aparecen en el libro diario,

con el propdsito de conocer su movimiento y saldo en forma particular.

Los cargos y créditos a las distintas cuentas, segun se muestra en los asientos de

diario, se registran en las cuentas mediante el proceso llamado pasar al mayor.

Cuenta es una ficha individual que registra las cantidades de una cuenta en el debe
y en el haber, asi como el saldo de la misma. El libro mayor precisamente lo que
hace es eso; anotar las cantidades que intervienen en los asientos en su

correspondiente cuenta del libro mayor, representada por una T.

El Mayor contiene todas las cuentas que se han ido registrando en el Diario hasta
cierta fecha, en éstas se habran ido anotando las alteraciones producidas. A través
de estos registros sera posible conocer el valor por el que figuran las distintas

cuentas a esa data, siendo éste el cometido del Mayor.

Al valor que presenta una cuenta en una fecha dada se le conoce con el nombre de
saldo. Este viene dado por la diferencia entre la suma del Debe y la suma del

Haber de la correspondiente cuenta. El saldo puede ser:

» Deudor, si la suma del Debe es mayor que la del Haber.

» Acreedor, si la suma del Debe es inferior a la suma del Haber.
» Nulo, si el valor de ambas sumas coincide.

» En cualquier fecha, en el libro Mayor se cumplira que la suma de los

saldos deudores coincidira con la suma de los saldos acreedores y, ademas,




valor total de las sumas del Debe sera igual al importe total de las sumas

del Haber.”*
GRAFICO 3. LIBRO MAYOR
Debe R Haber
XXXXX XXX
XXXXX XXX
XXXX
Suma Debe: xxxxx Suma Haber: xxxx

Saldo deudor: xxxxx
Saldo acreedor: xxxXxxx
Saldo nulo: xxxxx

Elaborado: Postulantes

1.18 BALANCE DE COMPROBACION

“Se trata de un documento contable elaborado por el empresario que le permite
hacerse una idea sobre la situacion de su empresa, y las operaciones realizadas en

el periodo. Se les denomina también Balances de Comprobacidn.

El objetivo final de este balance es comprobar

La revision de las fichas de Mayor, una a una, junto con el balance de Sumas y

Saldos sera lo que nos dé la garantia de que todo esta en orden.

2 “Libro diario, mayores”; [en linea]; México; 20 septiembre del 2001;

http://www.monografias.com/trabajos17/libros-diario-mayor/libros-diario-mayor.shtml; [consulta:
10 de febrero del 2008]; [10HO0].
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A diferencia del Balance final, el balance de comprobacion de sumas y saldos no

requiere de periodificacion contable, del célculo del resultado del periodo, ni del

cierre de la contabilidad para su elaboracion. En este sentido podemos entender el

Balance de comprobacién como un documento obligatorio, pero al mismo tiempo,

puede ser un el empresario, puede realizar tantos Balances de comprobacion

como estime necesarios.

»23

Su estructura es la siguiente:

GRAFICO 4. BALANCE DE COMPROBACION DE SUMAS Y SALDOS:

BALANCE COMPROBACION
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

3 “Balance de Comprobacion™; [en linea]; Londres; 15 noviembre del 2000;

N° CUENTA SUMAS SALDOS
DEBE HABER DEBE HABER
GERENTE CONTADOR
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Para su elaboracion se siguen los siguientes pasos:

1. Se obtienen para cada cuenta las sumas de las anotaciones, tanto en el debe

como en el Haber.

2. Se obtiene para cada cuenta el saldo de la misma. El saldo se obtiene por

diferencia entre el Debe y el Haber si se trata de cuentas de activo o de gastos.

En caso de ser cuentas de ingresos o de pasivo (tanto el Neto Patrimonial como el

Exigible), el saldo se obtiene por diferencia entre el Haber y el Debe.
3. Las sumas y los saldos obtenidos se llevan al Balance.

1.19 ESTADO DE PERDIDAS Y GANANCIAS O ESTADO DE
RESULTADOS

“Es un documento contable que muestra detallada y ordenadamente la utilidad o

perdida del ejercicio.
Primera parte del estado de pérdidas y ganancias:

La primera parte consiste en analizar todas las operaciones relativas a la compra-
venta de mercancias hasta determinar la utilidad o perdida de ventas, o sea, la
diferencia entre el precio de costo y el de venta de las mercancias vendidas. Para
determinar la utilidad o pérdida de ventas es necesario conocer los siguientes
resultados:

» Ventas netas

» Compras totales o brutas

» Compras netas

» Costo de lo vendido

Formulas para la primera parte del estado de pérdidas y ganancias:
Ventas totales
Menos: Devoluciones sobre ventas

Descuentos sobre ventas
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Igual: Ventas netas

Compras

Mas: Gastos de compra

[gual: Compras totales

Menos: Devoluciones sobre compras
Descuentos sobre compras

Igual: Compras netas

Mas: Inventario inicial

[gual: Total de mercancias

Menos: Inventario final

Igual: Costo de lo vendido

Ventas netas

Menos: Costo de lo vendido

Igual: Utilidad en ventas

Segunda parte del estado de pérdidas y ganancias:
La segunda parte consiste en analizar detalladamente los gastos de operacion, asi
como los gastos y productos que no corresponden a la actividad principal del
negocio y determinar el valor neto que debe restarse de la utilidad bruta, para
obtener la utilidad o la perdida liquida del ejercicio. Para determinar la utilidad o
la pérdida liquida del ejercicio es necesario conocer los siguientes resultados:

» Gastos de operacion

» Utilidad de operacion

» El valor neto entre otros gastos y otros productos

Formulas para la segunda parte del estado de pérdidas y ganancias:
Utilidad bruta o en ventas
Menos: Gastos de venta
Gastos de administracion
Igual: Utilidad o perdida de operacion
Otros gastos

Menos: Otros productos
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Igual: Utilidad o perdida entre gastos y productos
Impuesto Sobre la Renta
Mas: Participacion Utilidad Trabajadores

Igual Utilidad o pérdida del ejercicio.”™

GRAFICO 5. ESTADO DE RESULTADOS

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
ESTADO DE RESULTADOS

VENTAS
(-) Costo de Ventas
(=) Utilidad Bruta en Ventas

(-) GASTOS DE OPERACION
Administracion XXXXX
Gastos generales XXXXX
Suministros de oficina XXXXX
Dep. Act. Fijos XXXXX
VENTAS XXXXX
Mantenimiento vehiculo XXXXX
Gasto de ventas XXXXX
UTILIDAD OPERACIONAL
MOVIMIENTOS FINANCIEROS
Otros ingresos
UTILIDAD DEL EJERCICIO
GERENTE CONTA

“Sistemas de Costos”; [en linea]; Madrid; 11 de

XXXXX
XXXXX
XXXXX

XXXXX

XXXXX

DOR

julio  del

http://www.monografias.com/trabajos23/sistema-costos-fabricacion/sistema-costos-

fabricacion.shtml; [consulta: 25 de junio del 2007]; [17H00].

2001;
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1.20 INDICES FINANCIEROS

Un indicador financiero es una relacion de las cifras resumidas de los estados
financieros y demas informes de la empresa con el proposito de formar una idea
como acerca del comportamiento de la empresa; sc entienden como la expresion
cuantitativa del comportamiento o el desempefio de toda una organizacion o una
de sus partes, cuya magnitud al ser comparada con algin nivel de referencia,
puede estar sefialando una desviacion sobre la cual se tomaran acciones
correctivas o preventivas segun el caso.

La interpretacion de los resultados que arrojan los indicadores economicos y
financieros estda en funcion directa a las actividades, organizacioén y controles
internos de las Empresas como también a los periodos cambiantes causados por

los diversos agentes internos y externos que las afectan.
INDICE DE LIQUIDEZ

A través de los indicadores de liquidez se determina la capacidad que tiene la
empresa para enfrentar las obligaciones contraidas a corto plazo; en consecuencia
mas alto es el cociente, mayores seran las posibilidades de cancelar las deudas a
corto plazo; lo que presta una gran utilidad ya que permite establecer un
conocimiento como se encuentra la liquidez de esta, teniendo en cuenta la
estructura corriente.

Los indicadores de liquidez mas utilizados son: Capital de Trabajo, la razon

corriente, la prueba acida.

Capital de Trabajo: Expresa en términos de valor lo que la razon corriente
presenta como una relacion. Indica el valor que le quedaria a la empresa,
representando en efectivo u otros pasivos corrientes, después de pagar todos sus
pasivos de corto plazo, en el caso en que tuvieran que ser cancelados de

inmediato.

CAPITAL DE TRABAJO = Activo corriente - Pasivo corriente
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Razoén Corriente: También denominado relacion corriente, este tiene como
objeto verificar las posibilidades de la empresa afrontar compromiso; hay que

tener en cuenta que es de corto plazo.

RAZON CORRIENTE= Activo Corriente

Pasivo Corriente

Prueba Acida: Esta es mas rigurosa, revela la capacidad de la empresa para
cancelar sus obligaciones corrientes, pero sin contar con la venta de sus
existencias, es decir, basicamente con los saldos de efectivo, el producido de sus
cuentas por cobrar, sus inversiones temporales y algin otro activo de fécil
liquidacién que pueda haber, diferente a los inventarios. Es una relacion similar a

la anterior pero sin tener en cuenta a los inventarios.

PRUEBA ACIDA= Activos Corriente — Inventarios

Pasivo Corriente

INDICE DE ENDEUDAMIENTO

Los indicadores de endeudamiento tienen por objeto medir en que grado y de que
forma participan los acreedores dentro del financiamiento de la empresa. De la
misma manera se trata de establecer el riesgo que incurren tales acreedores, el
riesgo de los duefios y la conveniencia o inconveniencia de un determinado nivel

de endeudamiento para la empresa.

INDICE DE ENDEUDAMIENTO= Total Pasivo

Total Activo
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INDIDE DE RENTABILIDAD

Son las razones financieras que nos permiten establecer el grado de rentabilidad
para los accionistas y a su vez el retorno de la inversion a través de las utilidades

generadas.

RENDIMIENTO SOBRE EL CAPITAL= Utilidad Neta
Capital contable
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CAPITULO IT

2. METODOLOGIA

2.1. TIPO DE INVESTIGACION

El primer paso para el desarrollo en una investigacion cientifica es describir el

tipo de investigacion a utilizarse.

La presente investigacion serd de forma aplicada por que precisard buscar la
confrontacion de la teoria con la realidad, asi como también de tipo descriptivo
por que nos facilitard ampliar la informacion recogidas por parte del gerente,

subgerente y trabajadores esto se lo hara a través de la entrevista.

2.2 METODOS DE INVESTIGACION

En la presente investigacion se utilizara los siguientes métodos como:

2.2.1 METODO TEORICO

2.2.1.1 INDUCTIVO-DEDUCTIVO.- Este método nos permitira arrancar de
partes concretas como son determinar los costos de materia prima, mano de obra y
costos indirectos de fabricacion, esto conllevara a establecer un sistema contable

para conocer de manera eficiente y eficaz los costos reales de la produccion.

2.2.1.2 ANALITICO-SINTETICO.- Nos ayudara analizar si los recursos
materiales, financieros, economicos, tecnologicos son utilizados de manera
eficiente y eficaz, de esta manera conllevara a optimizar el proceso de produccion

a través de herramientas utiles para la planeacion y control de dichos recursos.
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2.2.1.3 SISTEMATICO ESTRUCTURAL.- Este método nos servird para
estructurar jerarquicamente los elementos teéricos a través de la categorizacion de

las variables.

2.2.1.4 DIALECTICO.- El uso de este método nos facilitara examinar los
cambios de la teoria de la Contabilidad de Costos en funcion del tiempo, es decir
que se podra proponer un sistema contable para la empresa, que vaya acorde a las

necesidades que lo requiera.

2.2.1.5 TRABAJO CON DOCUMENTOS.- A través de este método nos
permitira obtener informacion oportuna por parte del gerente propietario y todos

sus trabajadores, el mismo que facilitara diagnosticar el problema cientifico.

2.3 TECNICAS

2.3.1 OBSERVACION DIRECTA
A través de esta técnica nos facilitara obtener informacion directa e inmediata

sobre el tema planteado.

2.3.2 ENTREVISTA

Es una conversacién con una o varias personas con la finalidad de obtener
informacion.

En una entrevista intervienen dos personas como son: el entrevistador es la
persona que se encarga de realizar las preguntas especificas de un tema planteado,
por otro lado estd el entrevistado que es la persona quien proporciona la
informacion del tema.

La entrevista se lo realizara al gerente, subgerente y a cuatro obreros, con el fin de

conocer la situacion productiva de la microempresa.
2.4 AREAS DE INFORMACION

» Area de produccion

» Area de de ventas
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2.5 PROCESOS DEL AREA DE PRODUCCION

Para conocer los procesos que tiene Productos Lacteos Santa Ivonne como es del
queso y yogurt lo hicimos en base un dialogo con su propietario y sus obreros,
quienes nos proporcionaron la informacion en base a su experiencia que tiene al
realizar dichos procesos.

Ademas de conocer el proceso de cada uno de sus productos, observamos sus
instalaciones, maquinaria, herramientas de trabajo, materiales directos como

indirectos.

Para conocer las actividades de la microempresa fue necesario solicitar todos los

documentos fuente para el desarrollo de la Contabilidad.

2.6 PROCESO DELQUESO

» Recepcion de la leche
La leche que se recibe en la queseria debe ser de buena calidad, con contenido
bacteriano bajo, se descarga en tanques de acero inoxidable y se enfriara la leche a
36°.

» Descremada
Consiste en bajar de calorias a la leche, puesto que el queso no debe mucho

exceso de grasa.

» Pasterizacion
Con la pasterizacion se destruyen microbios que dan al queso mejor sabor, aroma
y valor dietético. Para que haya garantias de salubridad, la leche debe ser

certificada, es decir, proceder de animales sujetos a continuo control sanitario.

» Calentamiento y adicion del cuajo
El calentamiento se lo realiza a 75° luego se procede aifiadir el cuajo para su

coagulacion.

» Reposo
Se deja durante 15 minutos en reposo la leche con el cuajo para que se forme la

cuajada.
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» Verificar si esta lista la cuajada
Si la cuajada tiene una consistencia gelatinosa y al levantar con el dedo se parte

facilmente, la cuajada esta lista.

» Cortamiento y desuerado
Consiste en la eliminacion del agua de la cuajada. Esto se produce de manera
espontanea, pero para acelerar el proceso en ocasiones se corta la cuajada (cuanto
mas pequefio sea el grano mas seco sera el queso). Usando la lira se corta la masa

girando en forma horizontal y vertical. La finalidad es dejar escapar el suero.

» Moldeado
Consiste en trasladar la cuajada con suero a los moldes, este proceso es inmediato,

para evitar que se enfrie la cuajada.

Productos Lacteos Santa Ivonne elabora quesos:
e Cuadrados

¢ Redondos

» Prensado

Una vez el suero en los moldes, se coloca una prensa para que el queso

adquiera una forma adecuada y elimine todo el suero.

» Salado
Consiste en salar el queso moldeado por ambas caras en base a un bafio de
salmuera, en el cual permanecen una hora los quesos Este sistema es cada vez mas
utilizado porque necesita menos mano de obra y porque con €l todos los quesos

adquieren, aproximadamente, el mismo contenido en sal.
» Empacado

El empacado del producto, juega un papel muy importante en la comercializacion,

con el fin de llegar al consumidor con un producto de buena calidad.
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2.7 PROCESO DEL YOGURT

» Recepcion de la leche
La leche cruda debe ser de la mas alta calidad bacteriologica. Debe tener un bajo
contenido en bacterias y sustancias que puedan impedir el desarrollo de los

procesos de produccion,

» Preparacion del jarabe
Consiste en la mezcla del agua con el azicar, hasta obtener una sustancia espesa,

es decir que se convierta en un jarabe.

» Batido
Consiste en afiadir todos aquellos ingredientes minoritarios, como la adicion de la

leche pura, azicar, sustancias como el bensuato, estabilizantes y preservantes que

sean capaces de aguantar la posterior pasterizacion a la que sera sometida la leche.

» Fermentacion

Se afiade un sobre de 100 gr. de fermento lacteo

» Preparacion de sabores
Se afiaden los componentes minoritarios no resistentes al calor (colorantes,
mermelada de frutas), ya que de haber sido afiadidos en la primera adicion de
componentes minoritarios hubiesen sido destruidos por las altas temperaturas de
la pasterizacion.

Productos Lacteos Santa Ivonne elabora yogurt de los siguientes sabores:

e Fresa
e Mora
e Durazno

e (Guanabana

» Envasado y etiquetado
La finalidad del envase es la de contener, proteger y conservar los alimentos,
ademas de servir al consumidor. También facilita la venta del producto y su

empleo.
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Al conocer los resultados finales que arrojaron la entrevista y la observacion
directa nos facilitara desarrollar nuestra propuesta que es la Implantacién de un
sistema de Contabilidad de Costos en los Productos Licteos Santa Ivonne.
Analisis de la entrevista realizada al gerente, subgerente y obreros de la
microempresa

Productos Lacteos Santa Ivonne.

Analisis de la ficha realizada a la microempresa Productos Lacteos Santa Ivonne.

A continuacion se presenta los resultados de la entrevista:
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2.9 ENTREVISTA REALIZADA AL GERENTE, SUBGERENTE

1. Lleva usted Contabilidad en su microempresa.

Dispone de un registro de entradas y salidas de sus productos.

En qué ciudad se comercializa mas su producto.

Controla usted los materiales que se utilizan para la produccion.
Conoce ¢l costo real de los productos.

Conoce la verdadera utilidad que arroja cada uno de los productos.

Cual es la persona encargada de realizar las ventas.

g = oA i s b B

Esta de acuerdo con la implantacion del sistema de Contabilidad de Costos

en la microempresa

ANALISIS

Mediante la conversacion que se obtuvo con el propietario y subgerente de la
microempresa nos manifestaron lo siguiente:

En la microempresa Productos Licteos Santa Ivonne se conocid que no llevan
Contabilidad solo disponen de un registro de produccion diaria y de ventas, por lo
que obstaculiza la elaboracion de la Contabilidad.

La ciudad donde mas se comercializa el yogurt y el queso es la ciudad de Quito,
debido a su calidad y precio.

El gerente manifestd que por ser una microempresa no cuentan con una persona
que se encargue del control de entrada y salida de materiales que se utilizan en la
produccion.

Al no llevar la contabilidad en la microempresa impide conocer €l costo real de
los productos por lo que su gerente establece el precio de acuerdo a lo que invierte
en la produccion.

Su gerente no conoce con exactitud la utilidad que arroja la microempresa; pero la
utilidad que ¢l se establece es en base a un porcentaje de las ventas que realiza en
un determinado tiempo.

Las personas que realizan las ventas es el gerente y la subgerente en distintos

lugares de las provincias.
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En base a las necesidades que tiene la microempresa hemos determinado que es
necesaria la implantacion de un sistema contable para conocer con veracidad los

costos reales de la produccion.
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2.10 ENTREVISTA REALIZADA A LOS OBREROS

1. Cuentan con los implementos necesarios para medir los materiales al

momento de la preparacion del producto.

[}

Qué producto es el que mas se produce en la microempresa.

3. Existe una persona que se encargue del control adecuado de la materia
prima para evitar el desperdicio de la misma.

4. Los procesos que usted realiza lo hace en base a la experiencia o

conocimientos técnicos.

5. Existe un registro de entrada y salida del horario de trabajo.

ANALISIS

De los tres obreros entrevistados en la microempresa Productos Lacteos Santa
Ivonne manifestaron que no tienen implementos necesarios para medir la materia
prima, por cuanto ellos miden en materiales inadecuados como una tapa, bandeja
y baldes.

En la microempresa lo que mas producen es el queso debido a la gran demanda
que existe, pero el yogurt por su calidad y sabor no deja de ser comercializado,
pero este se lo produce bajo pedidos.

Dentro de ésta microempresa no existe una persona que se dedique al control de la
materia prima es por ello que existe un desperdicio de leche al momento de pasar
de un proceso al otro.

El proceso del queso y yogurt, lo realizan en base a la experiencia de su gerente
como cada uno de sus trabajadores ya que adquirieron conocimientos en otras
empresas.

No existe un control de entrada y salida en el horario de trabajo debido a que ellos

se rigen al horario establecido por el gerente.
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2.11 FICHA DE OBSERVACION

1. Las actividades economica los realiza su propietario

Existe un buen trato a los clientes por parte de los trabajadores.
Cuenta con una infraestructura adecuada para la produccion.
Cuenta con los suministros de oficina.

Los trabajadores cuentan con los implementos de trabajo necesarios.

o o W B

El gerente y sus trabajadores conocen cada paso que se debe seguir para la
produccion.

En base a las observaciones realizadas hemos concluido que:

Lo que se observo en la microempresa es que las operaciones economicas lo
realiza su propietario por no disponer de una persona idonea que se encargue de
administrar los movimientos financieros.

Por parte de sus trabajadores si existe una buena relacion a sus clientes y
proveedores.

La infraestructura con la que cuenta la microempresa no es la adecuada para la
produccién, pero manifesté su propietario que en el mes de febrero ampliara su
estructura con las debidas instalaciones para cada proceso.

No dispone con los suficientes suministros de oficina por ser empresa pequeiia,
pero si cuenta con un equipo de computo el mismo que nos ayudara implantar el
sistema contable.

Observamos que cada trabajador para realizar su labor en la microempresa
dispone de un mandil, overol, botas y una gorra cofia, lo que hace que sus
trabajadores se sientan a gusto y seguros.

Su gerente y trabajadores conocen de manera eficiente cada uno de los procesos,
por cuanto nos proporcionaron la informacion necesaria para la elaboracion y

disefio de nuestros propios procesos y balances de produccion.
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2.12 VERIFICACION DE LAS PREGUNTAS DIRECTRICES

La implantacion de un sistema de Contabilidad de Costos en los Productos
Lacteos Santa Ivonne nos ayudard a minimizar los recursos, optimizar tiempo,
controlar la materia prima y costos de produccion.

Una vez aplicado los instrumentos de recoleccion de datos podemos verificar que
existe la necesidad de implantar un sistema contable que facilite el registros diario
de las operaciones, también se puede indicar que no cuentan con un profesional
contable.

La parte administrativa ha considerado que la falta de un sistema contable les ha

impedido conocer de manera eficaz la optimizacion de los recursos y su utilidad.
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CAPITULO 111

3. INFORMACION GENERAL
Razon Social Productos Lacteos Santa Ivonne
Producto: Flor del Campo
| Propietario: Sr. Hugo Quinapallo
Direccion: Barrio San Sebastian Parroquia
Guaytacama
Teléfono: 2690-451
Celular: 099236683

3.1 RESENA HISTORICA DE LA MICROEMPRESA

“Productos Lacteos Santa Ivonne” se constituyo en el aflo de 1996 en la Provincia
de Cotopaxi, iniciando sus actividades en el Barrio San Sebastian de la Parroquia
Guaytacama, su propietario y representante legal es el sefior Hugo Rodrigo
Quinapallo Casa, conjuntamente con su conyugue la sefiora Maria Hermelinda
Casa Quinapallo administran dicha microempresa.

La actividad econdmica principal que realiza esta microempresa es la produccion
y comercializacion de productos como el queso y el yogurt de diferentes sabores.
El mercado que abarca principalmente es la ciudad de Quito y en menor escala

cantones y otras provincias de la zona central.
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3.2 OBJETIVOS DE LA MICROEMPRESA

OBJETIVO GENERAL
» Satisfacer las necesidades de los clientes mediante la produccion y
comercializacion de productos lacteos de optima calidad y a un precio

justo.

OBJETIVOS ESPECIFICOS
» Lograr un producto de facil fabricacion
» Difundir el producto con alta calidad, salubridad al consumidor.
» Dar atencion personal al cliente por medio de la empresa, vendedores o
promotores el producto.

» Incrementar la planta de produccion.

3.3 ACTIVIDADES DE LA MICROEMPRESA

Productos Lacteos Santa Ivonne es una microempresa que ofrece productos
lacteos de calidad y a precios competitivos que le permiten la entrada en nuevos
mercados consiguiendo la satisfaccion total de sus consumidores.

La microempresa busca una cobertura maxima del mercado nacional
abastecimiento actualmente en lo:

Nacional: Quito, Cotopaxi, Pillaro.

3.4 VISION
Los Productos Lacteos Santa Ivonne es una microempresa que aspira enfundar
leche pasteurizada a futuro, con el fin de tener mayor produccion en el mercado

buscando asi satisfacer las necesidades de sus clientes.

3.5 MISION
Productos Lacteos Santa Ivonne se dedica a brindar productos de calidad, frescos
y a un precio comodo, con entregas oportunas a sus clientes y siempre

propendiendo a un mejoramiento permanente.
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3.6 ESTRUCTURA ORGANIZACIONAL

Para elaborar el organigrama de la microempresa Productos Lacteos Santa Ivonne,

en primer lugar se establece el niimero de personas que colaboran en el mismo,

luego se determina los niveles en base a las responsabilidades y actividades de

cada uno.

El organigrama estructural queda de la siguiente forma:

GRAFICO 17. ORGANIGRAMA ESTRUCTURAL DE LA

MICROEMPRESA
GERENTE
PRODUCCION VENTAS
QUESO YOGURT QUESO YOGURT
OBRERO 1 OBRERO 3
OBRERO 2 VENDEDORI1
VENDEDOR 2
Fuente: Investigacion de campo
Elaborado: Postulantes
ELABORADO | APROBADO | FECHA
Postulantes Gerente 28-12-2007
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3.7 ANALISIS DEL FODA DE LA EMPRESA

Este analisis nos permitira conocer la capacidad de los Productos Lacteos Santa
Ivonne para desempeifiarse eficientemente en el medio. Conociendo sus fortalezas,

oportunidades, debilidades y amenazas.

ANALISIS DE LAS FORTALEZAS Y OPORTUNIDADES

FORTALEZAS
» Producto final de calidad.
» Atencion personalizada por parte de trabajadores.
» Materia prima de excelente calidad que se empleara para la elaboracion del
producto.
» Consumo maximo del ser humano.

» Contar con maquinaria necesaria.

OPORTUNIDADES

» Abrir nuevos mercados en diferentes provincias.

» Producir nueva variedad de productos tanto de queso como de yogurt.
» Promocionar el producto en ferias locales y comerciales.

» Trabajo en equipo.

» Disponibilidad de la mano de obra.

» Disponibilidad de materia prima y materiales en el mercado local.
ANALISIS DE LAS DEBILIDADES Y AMENAZAS
DEBILIDADES

» Inestabilidad laboral de los obreros.

» Falta de capacitacion en la produccion.

» Contar con alto endeudamiento en instituciones bancarias.
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AMENAZAS
» Inestabilidad politica del pais.
» Precios bajos de la competencia.
» Empresas con tradicion y prestigio.
» La inflacion actual.

» Competencia en el mercado.

3.8 LOCALIZACION OPTIMA

3.8.1 MACROLOCALIZACION

Geograficamente la microempresa “Productos Lacteos Santa Ivonne™ se encuentra
ubicado en la parroquia Guaytacama del Canton Latacunga, Provincia de
Cotopaxi.

Cotopaxi, provincia del Ecuador situada en el sector centro-septentrional del pais,
su capital Latacunga.

Su principal ingreso esta relacionada con la produccion agricola como la leche.

GRAFICO 18. MAPA DE LA PROVINCIA DE COTOPAXI
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FUENTE: Microsoft® Encarta® 2007. © 1993-2006 Microsoft Corporation.
ELABORADO: Postulantes
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Latacunga, ciudad de Ecuador situada en el centro del pais, capital de la provincia
de Cotopaxi. Se encuentra situada en la hoya del Patate, en el surco interandino, y
al suroeste del volcan que da nombre a la provincia. Levantada tantas veces como
fue asolada por las erupciones del Cotopaxi y distintos seismos, hoy es un
importante centro de transformacion de productos agricolas, forestales y
ganaderos (harineras, industrias lacteas, serrerias, fabricas de papel y textiles,
entre otras). Cuenta con fundiciones de hierro y ceramica, y es el centro
exportador de los minerales, sulfatos y arcillas de su provincia: oro, plata, cobre,
yeso y caolin. La confluencia de la carretera Panamericana y del ferrocarril, es

pieza importante que jalona el gran eje norte-sur del pais.

3.8.2 MICROLOCALIZACION

La microempresa Productos Lacteos Santa Ivonne se encuentra ubicado ene el
Barrio San Sebastian de la Parroquia Guaytacama. Con respecto a su localizacion
la microempresa cuenta con los siguientes beneficios.

El ambiente se caracteriza por su tranquilidad y seguridad.

Disponibilidad de vias de acceso y comunicacion cercana.

Goza de todos los servicios basicos como son: energia eléctrica, agua potable,

teléfono y alcantarillado.

78




GRAFICO 19. UBICACION DE LOS PRODUCTOS LACTEOS SANTA
IVONNE

Productos
Lacteos Santa
Ivonne

FUENTE: Microsoft® Encarta® 2007, © 1993-2006 Microsoft Corporation.
ELABORADO: Postulantes
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3.9 DISENO DE LA PROPUESTA

IMPLANTACION DE UN SISTEMA DE CONTABILIDAD DE COSTOS
EN LOS PRODUCTOS LAXCTEOS SANTA IVONNE DEL BARRIO SAN
SEBASTIAN DE LA PARROQUIA GUAYTACAMA DEL CANTON
LATACUNGA, PERIODO ENERO 2008.

3.9.1 INTRODUCCION

Para que nuestra propuesta sea veraz y confiable las postulantes consideran
implantar un Sistema de Contabilidad de Costos en los Productos Lacteos Santa
Ivonne con el fin de que su gerente pueda tomar decisiones futuras de acuerdo a
su productividad y rentabilidad.

Luego de haber observado los procesos de produccion de queso y yogurt se estima
que es conveniente desarrollar registros de control de materiales, materia prima y
mano de obra evitando el despilfarro de materia prima y optimizando recursos.

La implantacién de este sistema se desarrollara en base a la recoleccion de datos
reales. obtenidos de la microempresa de la Parroquia Guaytacama.

En base a la informacion obtenida en la microempresa se determina que su gerente
conocera los costos reales de su productividad.

La practica contable tiene el respaldo de documentos confiables lo que nos
permitio realizar los registros de entradas, estados financieros, conociendo asi la

solvencia de la microempresa.
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3.9.2 JUSTIFICACION

La Contabilidad de Costos es una completa base de datos cuantitativos cuya
finalidad principal es de buscar la calidad y la excelencia para que las
empresas se mantengan en un constante control sobre los costos de
produccion, asi como también ayuda al gerente a la toma de decisiones dentro
de la empresa.

Por otro lado esta Contabilidad tiene la finalidad de la obtencién de estados
financieros, el conocimiento del costo de produccion de un articulo, de las
limitaciones de responsabilidad de la produccion y construirse en una
herramienta administrativa de mucho provecho para la gerencia.

Las postulantes al implantar el sistema de contabilidad de costos acorde a las
necesidades de Productos Lacteos Santa Ivonne, el gerente tendria una base
para la toma de decisiones adecuadas que permitirian el ingreso de sus
utilidades, mediante la optimizaciéon de recursos y fijacion de precios justos
para la venta, ademas ofreceria a la empresa una mayor rentabilidad laboral y
aportaria con los tributos de la economia administrativa y financiera.

Con la implantacion de este sistema nos permitira proveer a los clientes un
producto natural, sano, econdmico, confiable, nutritivo; en cuanto a la
aceptacion del producto podemos asegurar que sera favorable, debido a un
factor muy importante que es el sabor y la alta calidad del producto.

La relevancia social seran las empresas productoras las cuales podran
determinar con veracidad los costos reales de su produccion, control de la
eficiencia de las operaciones, valuacion de inventarios, formas de almacenaje
de la materia prima y facilitar la toma de decisiones sobre la situacion de la
empresa en el mercado.

Se estima ademas que la implantacion de un sistema de costos se convierta,
en primer lugar en una herramienta til para las empresas productoras, al ser
capaz de reportar informacion veraz y precisa a efectos de costear los

productos que se manufacturan.
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En segundo lugar, proporcionard a la gerencia, una informacion oportuna
relacionada con los hechos que influyan en la ejecucion y eficiencia de la
produccion.

En tercer lugar, servird de base para la fijacion de precios de venta, ademas
facilitara la aplicacion de herramientas para el mejoramiento continio de la
produccion, buscando eliminar el despilfarro de materia prima.

En cuarto lugar se veran beneficiados los clientes al obtener un producto con
un precio justo y por otra parte los proveedores por que podran ofrecer
productos de buena calidad

La presente indagacion, tiene una novedad cientifica debido a que no se ha
realizado investigacion alguna en el sector delimitado el problema.

Durante la investigacion ha realizarse existe la factibilidad por parte de la
microempresa asi como también de las postulantes, en aportar con los
recursos economicos (contribuir con todos los gastos que se presenten al
realizar la investigacion), humanos (buena acogida por parte de los
propietarios y trabajadores de la microempresa para el desarrollo de dicho
problema) y materiales (por parte de las postulantes si se dispone de los
recursos necesarios), esto permitira llevar a cabo la investigacion de una

manera eficaz y eficiente.

3.9.3 OBJETIVOS DE LA PROPUESTA

OBJETIVO GENERAL
» Implantar un sistema de Contabilidad de Costos para conocer con

veracidad los costos reales de la produccion.

OBJETIVOS ESPECIFICOS
» Minimizar el despilfarro de materia prima.
» Optimizar recursos, mano de obra y materiales.

» Avyudar ala toma de decisiones en el area administrativa y financiera.




3.10 PLAN DE CUENTAS

100 ACTIVO CORRIENTE

110 DISPONIBLE
111 Caja chica
112 Caja
113 Bancos

114 Iva en compras

120 EXIGIBLE
121 Cuentas por cobrar

122 Anticipo sueldos

130 REALIZABLE
131 Inventario de productos en proceso
132 Inventario de articulos terminados

133 Inventario de materia prima directa

ACTIVOS F1JOS

140 DEPRECIABLES
141 Edificio
142 Muebles y enseres
143 Equipo de oficina
144 Equipo de computo
145 Maquinaria y equipo
146 Vehiculo
147 Herramientas
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200 PASIVOS CORRIENTES
Corto plazo

201 Sueldos por pagar

202 Cuentas por pagar

203 Proveedores por pagar

204 Iva en ventas

205 15% Utilidad trabajadores

206 Impuesto a la Renta

207 IESS por pagar

208 Dividendos por pagar

209 Beneficios sociales por pagar

300 PATRIMONIO
301 Capital
302 Ganancia del ejercicio
303 Pérdida del ejercicio
304 Superavit ganancias retenidas
305 Reserva Legal
306 Reserva Estatutaria

307 Reserva Facultativa

400 INGRESOS
401 Ventas

500 GASTOS OPERACIONALES
501 Sueldos
502 Componente Salarial
503 Gastos generales
504 Gastos administrativos
505 Mantenimiento vehiculo
506 Mantenimiento edificio

507 Mantenimiento magquinaria




508 Depreciacion Activos fijos

520 GASTO DE VENTAS
521 Combustible

530 GASTOS FINANCIEROS
531 Intereses pagados
532 Impuesto

600 COSTOS DE PRODUCCION Y VENTAS
611 Materia prima directa

612 Mano de obra directa

620 COSTOS INDIRECTOS

621 Costos indirectos de fabricacion

630 COSTOS DE PRODUCION
631 Costo de produccion

632 Produccion disponible

640 CUENTAS ESPECIALES
641 Costo de ventas
642 Depreciacion acumulada vehiculo
643 Depreciacion acumulada edificio
644 Depreciacion acumulada equipo de oficina
645Depreciacion acumulada equipo de computo
646Depreciacion acumulada maquinaria y equipo
647Depreciacion acumulada herramientas

648 Resumen de rentas y gastos
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3.11 EJERCICIO CONTABLE

TRANSACCIONES

e Enero 4. Segin orden de requisicion N° 01, se retira de bodega materia
prima, 2320 1t. de leche, 648 sierra funda, 648 fundas, 200 gr. cloruro de
calcio, 0.40 It. de cuajo, 15 1b. Sal en grano.

e Enero 4. Se vende segun nota de venta N° 100, 597 quesos redondos
a $1.40 c/uno y 51 quesos cuadrados a $1.60 c/uno, a crédito personal.

e Enero 5. Se adquiere 280 litros de leche para la produccion de yogurt
a $0.25 c/It. se paga fin de mes.

e Enero 5. Segin orden de requisicion N° 02, se retira de bodega
materia, 280 It. de leche, 351 envases, 14letiquetas grandes, 210
etiquetas pequefias. 59 Ib. de azicar, 350 gr. estabilizante, 25 gr.
bensuato, 50 gr. preservante, 1 sobre de fermento lacteo, 74 gr.
saborizante, 74 gr. colorante, mermelada 2 It.

e Enero 5. Se vende segun nota de venta N° 101, los siguientes
envases de yogurt, nos pagan de contado.

16 envases de 4 1t. a $3.00 c/uno
82 envases de 2 1t. a $1.50 c/uno
43 envases de 1 It. a $0.75 c/uno
40 envases de %2 It. a $0.37 c/uno
170 envases pequefios a $ 0.19 ¢/uno

e Enero 5. Se compra 6 quintales de azucar a $30.80 c/uno, se¢ paga de
contado.

e Enero 5. Segun F/N° 021628, se compra una bateria a $125.00 y un
filtro a $12.00 y por mantenimiento del vehiculo se cancela $193.00,
se paga con cheque.

e Enero 6. Se adquiere 1740 litros de leche para la produccion de queso
a $0.25 ¢/It. se paga fin de mes.

e Enero 6. Segin orden de requisicion N° 03, se retira de bodega
materia prima, 1740 It. de leche, 678 sierra funda, 678 fundas, 150 gr.

cloruro de calcio, 0.30 It. de cuajo.
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Enero 6. Se vende segiin de venta N° 102, 325 quesos redondos a
$1.40 c/uno y 153 quesos cuadrados a $1.40 c/uno, a crédito personal.
Enero 7. Se adquiere 2900 litros de leche para la produccion de queso
a $0.25 ¢/lt. se paga fin de mes.

Enero 7. Segun orden de requisicion N° 04, se retira de bodega
materia prima, 2900 It. de leche, 794 sierra funda, 794 fundas, 250 gr.
cloruro de calcio, 0.50 It. de cuajo.

Enero 7. Se vende segun nota de venta N° 103, 794 quesos redondos
a $1.40 c/uno, a crédito personal.

Enero 8. Se adquiere 2900 litros de leche para la produccion de queso
a $0.25 ¢/It. se paga fin de mes.

Enero 8. Segin orden de requisicion N° 05, se retira de bodega
materia prima, 2900 It. de leche, 592 sierra funda, 592 fundas, 200 gr.
cloruro de calcio, 0.40 It. de cuajo.

Enero 8. Se vende segun nota de venta N° 104, 592 quesos redondos a
$1.40 c/uno, a crédito personal.

Enero 9. Se adquiere 2900 litros de leche para la produccion de queso
a $0.25 ¢/lt. se paga fin de mes.

Enero 9. Segin orden de requisicion N° 06, se retira de bodega
materia prima, 2900 It. de leche, 776 sierra funda, 776 fundas, 250 gr.
cloruro de calcio, 0.50 It. de cuajo.

Enero 9. Se vende segun nota de venta N° 105, 725 quesos redondos a
$1.40 c/uno y 51 quesos cuadrados a $1.60 c¢/uno, a crédito personal.
Enero 10. Se adquiere 280 litros de leche para la produccion de yogurt
a $0.25 ¢/It. se paga fin de mes.

Enero 10. Segun orden de requisicion N° 07, se retira de bodega
materia, 280 It. de leche, 351 envases, 14letiquetas grandes, 210
etiquetas pequefias. 59 1b. de azicar, 350 gr. estabilizante, 25 gr.
bensuato, 50 gr. preservante, 1 sobre de fermento lacteo, 74 gr.
saborizante, 74 gr. colorante, mermelada 2 It.

Enero 10. Se vende segin nota de venta N° 106 los siguientes

envases de yogurt, nos cancelan de contado.
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16 envases de 4 1t. a $3.00 c/uno

82 envases de 2 1t. a $1.50 c¢/uno
43 envases de 1 1t. a $0.75 c/uno
40 envases de "2 It. a $0.37 ¢/uno

170 envases pequefios a $ 0.19 c/uno

Enero 11. Se adquiere 2900 litros de leche para la produccion de

queso a $0.25 c/lt. se paga fin de mes.

o Enero 11. Segiun orden de requisicion N° 08, se retira de bodega

materia prima, 2900 It. de leche, 747 sierra funda, 747 fundas, 250 gr.
cloruro de calcio, 0.50 1t. de cuajo.

Enero 11. Se vende segtin nota de venta N° 107, 492 quesos redondos
a $1.40 c/uno y 251 quesos cuadrados a $1.60 c/uno, a credito
personal.

Enero 12. Se adquiere 2320 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 ¢/lt. se paga fin de mes.

Enero 12. Segin orden de requisicion N° 09, se retira de bodega
materia prima, 2320 It. de leche, 653 sierra funda, 653 fundas, 200 gr.
cloruro de calcio, 0.40 It. de cuajo.

Enero 12. Se vende segun nota de venta N° 108, 653 quesos redondos
a $1.40 c/uno, a crédito personal.

Enero 13. Se adquiere 280 litros de leche para la produccion de yogurt
a $0.25 ¢/It. se paga fin de mes.

Enero 13. Segun orden de requisicion N° 10, se retira de bodega
materia, 280 It. de leche, 351 envases, 14letiquetas grandes, 210
etiquetas pequefias. 59 Ib. de aziicar, 350 gr. estabilizante, 25 gr.
bensuato, 50 gr. preservante, 1 sobre de fermento lacteo, 74 gr.
saborizante, 74 gr. colorante, mermelada 2lIt.

Enero 13. Se vende segun nota de venta N° 109 los siguientes envases

de yogurt, nos cancelan de contado.

16 envases de 4 It. a $2.95 c/uno

82 envases de 2 1t. a $1.47 c/uno

43 envases de 1 1t. a $0.74 c/uno
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40 envases de 'z It. a $0.37 c/uno
170 envases pequeiios a $ 0.18 c/uno
e Enero 14. Se adquiere 3480 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 c/It. se paga fin de mes.

e Enero 14. Segun orden de requisicion N° 11, se retira de bodega
materia prima, 2320 It. de leche, 986 sierra funda, 986 fundas, 300 gr.
cloruro de calcio, 0.60 It. de cuajo.

e Enero 14. Se vende segin nota de venta N° 110, 986 quesos
redondos a $1.40 c/uno, a crédito personal.

e Enero 13. Se adquiere 2900 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 c/It. se paga fin de mes.

e Enero 15. Segiun orden de requisicion N° 12, se retira de bodega
materia prima, 2900 It. de leche, 787 sierra funda, 787 fundas, 250 gr.
cloruro de calcio, 0.50 It. de cuajo.

e Enero 15. Se vende segin nota de venta N° 111, 634 quesos
redondos a $1.10 c/uno y 153 quesos cuadrados a $1.60 c/uno, a
crédito personal.

e Enero 15. Se compra envases para la produccion, se cancela de
contado:

1120 envases de 2 It. a $0.25 c¢/uno
4480 envases de 1 1t. a $0.22 ¢/un o
2400 envases de 'z a $0.10 c/uno
7200 envases pequeiios a $0.05 c/uno
2880 envases de 4 1t. a $0.31 c/uno

e Enero 16. Se adquiere 580 litros de leche para la produccion de queso
a $0.25 c¢/It. se paga fin de mes.

e Enero 16. Segtin orden de requisicion N° 13, se retira de bodega
materia prima, 580 It. de leche, 163 sierra funda, 163 fundas, 50 gr.
cloruro de calcio, 0.10 It. de cuajo.

e Enero 16. Se vende segiin nota de venta N° 112, 163 quesos redondos

a $1.40 c/uno, nos cancelan de contado.
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Enero 17. Se adquiere 2320 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 c/It. se paga fin de mes.

Enero 17. Segin orden de requisicion N° 14, se retira de bodega
materia prima, 2320 It. de leche, 809 sierra funda, 809 fundas, 200 gr.
cloruro de calcio, 0.40 It. de cuajo.
Enero 17. Se vende segun nota de venta N° 113, 809 quesos redondos
a $1.40 c/uno, a crédito personal.
Enero 18. Se adquiere 2320 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 ¢/lt. se paga fin de mes.

Enero 18. Segin orden de requisicion N° 15, se retira de bodega
materia prima, 2320 1t. de leche, 599 sierra funda, 599 fundas, 200 gr.
cloruro de calcio, 0.40 It. de cuajo.

Enero 18. Se vende segin nota de venta N° 114, 548 quesos redondos
a $1.40 c/uno y 51 quesos cuadrados a $1.60 c/uno, a crédito personal.
Enero 19. Se adquiere 280 litros de leche para la produccion de yogurt
a $0.25 c¢/It. se paga fin de mes.

Enero 19. Segin orden de requisicion N° 16, se retira de bodega
materia, 280 It. de leche, 351 envases, 14letiquetas grandes, 210
etiquetas pequefias. 59 Ib. de azucar, 350 gr. estabilizante, 25 gr.
bensuato, 50 gr. preservante, 1 sobre de fermento lacteo, 74 gr.
saborizante, 74 gr. colorante, mermelada 2It.

Enero 19. Se vende seglin nota de venta N° 115 los siguientes envases

de yogurt, nos cancelan de contado.

16 envases de 4 It. a $2.95 ¢/uno

82 envases de 2 1t. a $1.47 c/uno

43 envases de 1 It. a $0.74 c/uno
40 envases de 2 1t. a $0.37 ¢/uno

170 envases pequefios a $ 0.18 c/uno

Enero 20. Se adquiere 1740 litros de leche para la produccion de

queso a $0.25 ¢/lt. se paga fin de mes.
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Enero 20. Segin orden de requisicion N° 17, se retira de bodega
materia prima, 1740 It. de leche, 462 sierra funda, 462 fundas, 150 gr.
cloruro de calcio, 0.30 It. de cuajo.

Enero 20. Se vende segtin nota de venta N° 116, 309 quesos redondos
a $1.40 c/uno y 153 quesos cuadrados a $1.60 c/uno, a crédito
personal.

Enero 21. Se adquiere 2320 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 c/It. se paga fin de mes.

Enero 21. Segin orden de requisicion N° 18 se retira de bodega
materia prima, 2320 It. de leche, 687 sierra funda, 687 fundas, 200 gr.
cloruro de calcio, 0.40 It. de cuajo.

Enero 21. Se vende segin nota de venta N° 117, 687 quesos
redondos a $1.40 c/uno, a crédito personal.

Enero 22. Se adquiere 2320 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 ¢/It. se paga fin de mes.

Enero 22. Segin orden de requisicion N° 19, se retira de bodega
materia prima, 2320 It. de leche, 677 sierra funda, 677 fundas, 200
gr. cloruro de calcio, 0.40 It. de cuajo.

Enero 22. Se vende segiin nota de venta N° 118, 626 quesos redondos
a $1.40 c/unoy 51 quesos cuadrados a $1.60 c/uno, a crédito personal.
Enero 23. Se adquiere 2320 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 ¢/lt. se paga fin de mes.

Enero 23. Segin orden de requisicion N° 20, se retira de bodega
materia prima, 2320 1t. de leche, 694 sierra funda, 694 fundas, 200 gr.
cloruro de calcio, 0.40 It. de cuajo.

Enero 23. Se vende segun nota de venta N° 119, 694 quesos redondos
a $1.40 c/uno, a crédito personal.

Enero 24. Se adquiere 3480 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 ¢/It. se paga fin de mes.

Enero 24. Segun orden de requisicion N° 21, se retira de bodega
materia prima, 3480 It. de leche, 795 sierra funda, 795 fundas, 300 gr.

cloruro de calcio, 0.60 It. de cuajo.
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Enero 24. Se vende segiin nota de venta N° 120, 642 quesos redondos
a $1.40 c/uno y 153 quesos cuadrados a $1.60 c/uno, nos cancelan con
cheque N°00205, valor que es depositado inmediatamente.

Enero 25. Se adquiere 280 litros de leche para la produccion de yogurt
a $0.25 ¢/1t. se paga fin de mes.

Enero 25. Segun orden de requisicion N° 22, se retira de bodega
materia, 280 It. de leche, 351 envases, 14letiquetas grandes, 210
etiquetas pequefias. 59 Ib. de azicar, 350 gr. estabilizante, 25 gr.
bensuato, 50 gr. preservante, 1 sobre de fermento lacteo, 74 gr.
saborizante, 74 gr. colorante, mermelada 2It.

Enero 25. Se vende segin nota de venta N° 121 los siguientes envases

de yogurt, nos cancelan de contado.

16 envases de 4 1t. a $3.0 c/uno

82 envases de 2 It. a $1.1.5 c/uno
43 envases de 1 1t. a $0.70 c/uno
40 envases de 2 It. a $0.37 ¢/uno

170 envases pequefios a $ 0.18 c/uno

Enero 26. Se adquiere 2320 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 ¢/It. se paga fin de mes.

Enero 26, Segun orden de requisicion N° 23, se retira de bodega
materia prima, 2320 It. de leche, 592 sierra funda, 592 fundas, 200 gr.
cloruro de calcio, 0.40 It. de cuajo.

Enero 26. Se vende segin nota de venta N° 122, 592 quesos
redondos a $1.40 c/uno, nos cancelan con cheque N° 00405, valor que
es depositado inmediatamente.

Enero 27. Se adquiere 1740 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 c/lt. se paga fin de mes.

Enero 27. Segiin orden de requisicion N° 24, se retira de bodega
materia prima, 17401t. de leche, 414 sierra funda, 414 fundas, 150 gr.

cloruro de calcio, 0.30 1t. de cuajo.
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Enero 27. Se vende segiin nota de venta N° 123, 414 quesos redondos
a $1.40 c/uno, nos cancelan con cheque N°00601, valor que es
depositado inmediatamente.

Enero 28. Se adquiere 1740 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 ¢/1t. se paga fin de mes.

Enero 28. Segun orden de requisicion N° 25, se retira de bodega
materia prima, 17401t. de leche, 463 sierra funda, 463. fundas, 150 gr.
cloruro de calcio, 0.30 1t. de cuajo.

Enero 28. Se vende segun nota de venta N° 124, 310 quesos redondos
a $1.40 c/uno y 153 quesos cuadrados a $1.60 c/uno, nos cancelan con
cheque N°00645, valor que es depositado inmediatamente

Enero 29. Se adquiere 2320 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 ¢/lt. se paga fin de mes.

Enero 29. Segin orden de requisicion N° 26, se retira de bodega
materia prima, 23201t. de leche, 589 sierra funda, 589, fundas, 250 gr.
cloruro de calcio, 0.40 It. de cuajo.

Enero 29. Se vende segun nota de venta N° 125, 589 quesos redondos
a $1.40 c/uno, a crédito personal.

Enero 30. Se adquiere 1740 litros de leche para la produccion de
queso a $0.25 c/lt. se paga fin de mes.

Enero 30. Segin orden de requisicion N° 27, se retira de bodega
materia prima, 17401t. de leche, 445 sierra funda, 445 fundas, 150 gr.
cloruro de calcio, 0.30 It. de cuajo.

Enero 30. Se vende segun nota de venta N° 126, 394 quesos redondos
a $1.40 c/uno y 51 quesos cuadrados a $1.60 c/uno, nos cancelan con
cheque N° 00603, valor que es depositado inmediatamente.

Enero 31. Se adquiere 280 litros de leche para la produccion de yogurt
a $0.25 ¢/It. se paga fin de mes.

Enero 31. Segun orden de requisicion N° 28, se retira de bodega
materia, 280 It. de leche, 351 envases, 14letiquetas grandes, 210

etiquetas pequefias. 59 1b. de azicar, 350 gr. estabilizante, 25 gr.
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bensuato, 50 gr. preservante, 1 sobre de fermento lacteo, 74 gr.

saborizante, 74 gr. colorante, mermelada 2It.
e Enero 31. Se vende segun nota de venta N° 127 los siguientes
envases de yogurt, nos cancelan de contado.
16 envases de 4 1t. a $3.00 c/uno
82 envases de 2 1t. a $1.50 c/uno
43 envases de 1 1t. a $0.75 c/uno
40 envases de Y2 It. a $0.37 c/uno

170 envases pequefios a $ 0.198 c/uno

e Enero 31. Se compra 30 It. de cuajo a $13.50 cada It. se paga de

contado.

Enero 31. Se paga de combustible de la camioneta y del camion
$252.00, se paga de contado.

Enero 31. Se cancela a los distribuidores de leche la cantidad de
$11805, de 47220 litros que se consumio6 para la produccion de queso
y yogurt del mes de enero.

Enero 31. Se cancela la planilla del teléfono $60.00 se pago de
contado.

Enero 31. Se cancela los siguientes servicios que se utilizo en la
produccion durante el mes de enero luz $100.00, agua $1.00 y
combustible $168.00

Enero 31. Se paga de la mano de obra correspondiente al mes de enero
$897.93 de tres obreros.

Enero 31. Se cancela los sueldos del gerente y subgerente $748.25.
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3.12 ESTADO DE SITUACION INICIAL

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

ACTIVO
CORRIENTE
DISPONIBLE

Caja

Bancos

EXIGIBLE
Cuentas por cobrar
REALIZABLE

Inv. Art. Term.

Inv. Mat. Prim.
ACTIVOS FLJOS
DEPRECIABLES
Edificio

Vehiculo
Maquinaria y equipo
Equipo de oficina
Equipo de computo
Herramientas
OTROS ACTIVOS
Gasto combustible

TOTAL ACTIVO

Estado de Situacion Inicial

Enero del 2008
PASIVO
CORRIENTE
500,00 Cuentas por pagar 2500,00
15000,00
1000,00 TOTAL PASIVO 2500,00
588,60
8875,92
PATRIMONIO 8029402
15000,00
26000,00
23330,00
200,00
300,00
986,00
13,50
91794,02 Total pasivo y patrim. 91794,02

Sr. Hugo Quinapallo
GERENTE

Ing. Alexandra Pérez
CONTADOR
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3.13 LIBRO DIARIO

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.1
Fecha | Cod. Detalle Parcial Debe Haber
04-Ene -1-
112 | Caja 500,00
113 | Bancos 15000,00
121 | Cuentas por cobrar 1000,00
132 |Inv. Articulos terminados 588,60
133 | Inv. Materia Prima 8875,92
141 | Edificio 15000,00
146 | Vehiculo 26000,00
145 | Maquinaria y equipo 23330,00
143 | Equipo de oficina 200,00
144 | Equipo de computo 300,00
147 | Herramientas 986,00
511 | Gasto combustible 13,50
202 Cuentas por pagar 2500,00
300 Patrimonio 8929402
P/R Estado de situacion inicial
04-Ene -2-
131 | Inventario de producto en proceso 600,72
133 Inventario de materia Prima 600,72
P/R O/R N° 01 (Elaboracion de queso)
04-Ene -3-
132 | Inventario de articulos terminados 646,22
648 quesos a $1,00 c/u 646,22
131 Inventario de productos en proceso 646,22
P/R Entrega a produccion
04-Ene -4-
121 | Cuentas por cobrar 917,40
401 Ventas 819,11
204 Iva en ventas 98,29
P/R Venta S/nota de venta N°.100 Sr. Juan Mendoza
4 1
641 | Costo de venta 615,60
648 quesos $0.95 615,60 615,60
132 Inventario de articulos terminados
P/R Venta S/kardex
Suman y pasan: 94573,96 | 94573,96
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.2
Fecha | Céd. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 94573,96 | 94573,96
05-Ene -5-
133 | Inventario de materia prima 70,00
203 Proveedores por pagar 70,00
P/R Compra de leche
05-Ene -6~
131 | Inventario de productos en proceso 171,90
133 Inventario de malteria prima 171,90
P/R Segtin 0/R No. 02 (Elaboracion de yogurt)
05-Ene -7-
132 | Inventario de articulos terminados 236,19
131 Inventario de producto en proceso 236,19
P/R Entrega a produccion
05-Ene -8-
112 | Caja 250,35
401 Ventas 223,53
204 Iva en ventas 26,82
P/R Venta S/nota de venta N°. 101, Sr. Carlos Tapia
%.1-
641 | Costo de venta 229,69
16 envases 4 litros $2.76 44,16
82 envases 2 litros $1,38 113.16
43 envases | litros $0,69 29.67
40 envases 1/2 litro $0.34 13.80
170 pequeiios $0.17 28.90
132 Inventario de articulos terminados 229,69
P/R Venta S/kardex
05-Ene 9%
504 | Gasto mantenimiento 330,00
114 | Iva en compras 39,60
113 Bancos 369,60
P/R Pago por mantenimiento (vehiculo)
05-Ene -10-
133 | Inventario de materia prima 184.80
112 Caja 184.80
P/R Compra de azicar
Suman y pasan: 96086,49 | 96086,49
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.3
Fecha | Céd. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 96086,49| 96086,49
06-Ene -11-
133 | Inventario de materia prima 435,00
203 Proveedores por pagar 435,00
P/R Compra de leche
06-Ene -12-
131 | Inventario de productos proceso 44985
133 Inventario de materia prima 449 85
P/R O/R N" 03 (Elaboracion de queso)
06-Ene -13-
132 | Inventario de articulos terminados 49535
478 quesos $1,04 49535
131 Inventario de producto proceso 493,35
P/R Entrega a produccion
06-Ene -14-
121 | Cuentas por cobrar 69980
401 Ventas 624,82
204 Iva en ventas 74,98
P/R Venta S/nota de venta N°.102, Sr. José¢ Taipe
-14.1-
641 | Costo de venta 47322
478 quesos $0.99 47322
132 Inventario de articulos terminados 47322
P/R Venta S/kardex
07-Ene -15-
133 | Inventario de materia prima 725,00
203 Proveedores por pagar 725,00
P/R Compra de leche
07-Ene -16-
131 | Inventario de producto proceso 749,67
133 Inventario de materia prima 749,67
P/R S/OR No 04 (Elaboracion de queso)
07-Ene -17-
132 | Inventario de articulos terminados 795,17
794 quesos $1.00 795,17
131 Inventario de producto proceso 795,17
P/R Entrega a produccion
Suman y pasan; 100909,55| 100909,55
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.4
Fecha | Cod. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 100909,55| 100909,55
07-Ene -18-
121 | Cuentas por cobrar 1111,60
401 Ventas 99250
204 Iva en venlas 119,10
P/R Venta S/nota de venta N°. 103, Sr. Luis Segovia
-18.1-
641 | Costo de venta 786,06
794 quesos a $ 0,99 786,06
132 Inventario de articulos terminados 786.06
P/R Venta S/kardex
-19-
133 | Inventario de materia prima 725,00
203 Proveedores por pagar 725.00
P/R Compra de leche
08-Ene -20-
131 | Inventario de productos en proceso 743.44
133 Inventario de materia prima 743.44
P/R O/R N° 05 (Elaboracion de queso)
08-Ene -21-
132 | Inventario de articulos terminados 788,94
592 quesos $1,33 788.94
131 Inventario de producto proceso 788,94
P/R Entrega a produccion
08-Ene -22-
121 | Cuentas por cobrar 828 80
401 Ventas 740,00
304 Iva en ventas 88.80
P/R Venta S/nota de venta N°.104, Sr. Edison Falcon
-22.1-
641 | Costo de venta 686,72
592 quesos $1.16 686,72
132 Inventario de articulos terminados 686,72
P/R Venta S/kardex
Suman y pasan: 106580,11 | 106580,11
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
LIBRO DIARIO

ENERO DEL 2008
Pag.5
Fecha | Céd. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 106580,11 | 106580,11
09-Ene -23-
133 | Inventario de materia prima 725.00
203 Proveedores por pagar 725,00
P/R Compra de leche
09-Ene -24-
131 | Inventario de productos en proceso 749,13
133 Inventario de materia prima 749.13
P/R O/R N° 6 (Elaboracion de queso)
09-Ene -25-
132 | Inventario de articulos terminados 794,63
776 quesos $ 1.02 794.63
131 Inventario de productos en proceso 794,63
P/R Entrega a produccion
09-Ene -26-
121 | Cuentas por cobrar 1096.,60
401 Ventas 979.11
204 Iva en ventas 11749
P/R Venta S/nota de venta N°.105,5r. Juan Toapanta
-26.1-
641 | Costo de venta 838,08
776 quesos $1.08 838,08
132 Inventario de articulos terminados 838,08
P/R Venta S/kardex
Sl =
133 | Inventario de materia prima 70.00
203 Proveedores por pagar 70,00
P/R Compra de leche
10-Ene -28-
131 | Inventario de productos en proceso 171,32
611 Inventario de materia prima 171,32
P/R O/R N° 7 (Elaboracién de yogurt)
10-Ene -29-
132 | Inventario de articulos terminados 236,11
131 Inventario de productos en proceso 236,11
P/R Entrega a produccion
Suman vy pasan: 111260,98 | 111260,98
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.6
Fecha | Céd. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 111260,98 | 111260,98
10-Ene -30-
112 | Caja 250,35
401 Ventas 22353
204 Iva en ventas 26,82
P/R Venta S/nota de venta N°. 101, Sr. Carlos Tapia
-30.1-
641 | Costo de venta 229,69
16 envases 4 litros $2.76 4416
82 cnvases 2 litros $1.38 113,16
43 envases 1 litros $0.69 29,67
40 envases 1/2 litro $0,34 13,80
170 pequefios $0.17 28.90
132 Inventario de articulos terminados 229,69
P/R Venta S/kardex
11-Ene -31-
133 | Inventario de materia prima 725,00
203 Proveedores por pagar 725,00
P/R Compra de leche
11-Ene 430
131 | Inventario de productos en proceso 748,25
133 Inventario de materia prima 748.25
P/R O/R N" 8 (Elaboracion de queso)
11-Ene -33-
132 | Inventario de articulos terminados 793,75
747 quesos $1.06 793,75
131 Inventario de producto proceso 793,75
P/R Entrega a produccion
11-Ene A4
121 | Cuentas por cobrar 1090,40
401 Ventas 973.56
204 Iva en venta 116,83
P/R Venta S/nota de venta N°107_ Sra. Hilda Guanoluisa
Suman y pasan: 115098,42 | 115098,42
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.7
Fecha | Céd. Detalle Debe Haber
Viene... 115098,42 | 115098,42
-34.1-
641 | Costo de venta 799,21
747 quesos a § 1.07
132 Inventario de articulos terminados 799.21
P/R Venta S/kardex
12-Ene - 35-
133 | Inventario de materia prima 580,00
203 Proveedores por pagar 580,00
P/R Compra de leche
12-Ene - 36-
131 | Inventario de productos en proceso 600,28
133 Inventario de materia prima 600,28
P/R O/R N°. 09 (Elaboracion de queso)
12-Ene -37-
132 | Inventario de articulos terminados 645,78
653 quesos $0.99
131 Inventario de producto proceso 645,78
P/R Entrega a produccion
12-Ene 3.
121 | Cuentas por cobrar 91420
401 Ventas 816,25
604 Iva en ventas 97,95
P/R Venta S/nota de venta N°.108.Sra. Zoila Alvare
-38.1-
641 | Costo de venta 672,59
653 quesos a $1,03 2.5
132 Inventario de articulos terminados 672,59
P/R Venta S/nota de venta N°.108
13-Ene - 39-
133 | Inventario de materia prima 70,00
203 Proveedores por pagar 70.00
P/R Compra de leche
Suman y pasan: 119380,48 | 119380,48




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.8
Fecha | Cod. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 119380,48 | 119380,48
13-Ene -40-
131 | Inventario de productos en proceso 167 48
133 Inventario de materia prima 16748
P/R S/ OR N° 10 (Elaboracién de yogurt)
13-Ene -41-
132 | Inventario de articulos terminados 23227
131 Inventario de producto proceso 23227
P/R Entrega a produccion
13-Ene -42-
112 | Caja 246,73
401 Ventas 22029
204 Iva en ventas 26.44
P/R Venta S/nota de venta N°.101, Sr. Carlos Tapia
-42.1-
641 | Costo de venta 226,78
16 envases 4 litros $2.72 43.52
82 envases 2 litros $1.36 111,52
43 envases | litros $0.68 29,24
40 envases 1/2 litro $0,34 13,60
170 pequeiios $0.17 28,90
132 Inventario de articulos terminados 226,78
P/R Venta S/kardex
=2
133 | Inventario de materia prima 870,00
203 Proveedores por pagar 870,00
P/R Compra de leche
14-Ene -44-
131 | Inventario de productos en_proceso 900,60
133 Inventario de materia prima 900,60
P/R S/ OR N° 11 (Elaboracion de queso)
14-Ene -45-
132 | Inventario de articulos terminados 946.10
986 quesos $0.96 946,10
131 Inventario de producto proceso 946,10
P/R Entrega a produccion
Suman y pasan: 122970,44 | 122970,44

103




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag. 9
Fecha | Cod. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 122970,44 | 122970,44
14-Ene -46-
202 | Cuentas por cobrar 1380.40
401 Ventas 1232.50
204 Iva en ventas 147.90
P/R Venta S/nota de venta N” 110, Sr. Vinicio Lopez
-46.1-
541 | Costo de venta 976,14
986 quesos a $ 0,99 976,14
132 Inventario de articulos terminados 976,14
P/R Venta S/kardex
15-Ene -47-
133 | Inventario de materia prima 145,00
203 Proveedores por pagar 145.00
P/R Compra de leche
15-Ene -48-
131 | Inventario de productos en proceso 74945
133 Inventario de materia prima 749 45
P/R S/ OR N° 12 (Elaboracion de queso)
15-Ene -49.
132 | Inventario de articulos terminados 79495
787 quesos $1.01 794,95
131 Inventario de producto proceso 794,95
P/R Entrega a produccion
15-Ene -50-
121 | Cuentas por cobrar 11324
401 Ventas 1011,07
204 Iva en ventas 121,33
P/R Venta S/nota de venta N° 111, Sr. Cristian Calvopi.
-50,1-
641 | Costo de venta 787.00
787 quesos a $ 1,00 787.00
132 Inventario de articulos terminados 787.00
P/R Venta S/kardex
Suman y pasan: 128935,78 | 128935,78
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.10
Fecha | Céd. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 128935,78 | 128935,78
15-Ene -51-
133 | Inventario de materia prima 275840
114 | lva Compra 331.00
113 Bancos 3089.40
P/R Compra de envases
16-Ene - 52-
133 | Inventario de materia prima 145.00
203 Proveedores por pagar 145,00
P/R Compra de leche
16-Ene -53-
131 | Inventario de productos en_proceso 150,07
133 Inventario de materia prima 150,07
P/R S/ OR N° 13 (Elaboracion de queso)
16-Ene -54-
132 | Inventario de articulos terminados 19557
163 quesos $1.20 195,57
131 Inventario de producto proceso 195,57
P/R Entrega a produccion
16-Enc -55-
112 | Caja 228,20
401 Ventas 203,75
204 Iva en ventas 24 45
P/R Venta S/nota de venta N° 112, Sr. César Molina
-55.1-
641 | Costo de venta 169,52
16-Ene 163 quesos a $1.04 169,52
132 Inventario de articulos terminados 169,52
P/R Venta S/kardex
-56-
133 | [nventario de materia prima 580,00
203 Proveedores por pagar 580,00
P/R Compra de leche
Suman y pasan: 133493,54 | 133493,54
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.11
Fecha | Cod. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 133493,54| 133493,54
17-Ene -57-
131 [ Inventario de productos en proceso 604,96
133 Inventario de materia prima 604,96
P/R O/R N° 14 (Elaboracion de queso)
17-Ene -58-
132 | Inventario de articulos terminados 650,46
809 quesos $0,80 650,46
131 Inventario de producto proceso 650,46
P/R Entrega a produccion
17-Ene -59-
121 [ Cuentas por cobrar 1132.60
401 Ventas 1011,25
204 Iva en ventas 121,35
P/R Venta S/nota de venta N 113, Sr. Oscar Pérez
17-Ene 591
641 | Costo de venta 736,19
809 quesos a $0.91 736,19
132 Inventario de articulos terminados 736.19
P/R Venta S/kardex
18-Ene -60-
133 [ Inventario de materia prima 580,00
203 Proveedores por pagar 580,00
P/R Compra de leche
18-Ene -61-
131 | Inventario de productos en _proceso 598,66
133 Inventario de materia prima 598,66
P/R O/R N° 15 (Elaboracion de quesos)
18-Ene -62-
132 | Inventario de articulos terminados 644,16
599 quesos $1.08 644.16
131 Inventario de producto proceso 644.16
P/R Entrega a produccion
Suman y pasan: 138440,57 | 138440,57
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag 12
Fecha | Céd. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 138440,57 | 138440,57
18-Ene -63 -
121 | Cuentas por cobrar 848.80
401 Ventas 757,86
204 Iva en ventas 90,94
P/R Venta S/nota de venta N° 114, Sr. Esteban S.
-63.1-
641 | Costo de venta 593,01
599 quesos a $0.99 593,01
132 Inventario de articulos terminados 593,01
P/R Venta S/kardex
19-Ene -64-
133 | Inventario de materia prima 70.00
203 Proveedores por pagar 70,00
P/R Compra de leche
19-Ene -65-
131 | Inventario de productos en proceso 168.89
133 Inventario de materia prima 168,89
P/R O/R N° 16 (Elaboracion de yogurt)
19-Ene -66-
132 | Inventario de articulos terminados 233,68
131 Inventario de producto proceso 233.68
P/R Entrega a produccion
19-Ene -67-
112 | Caja 246.73
401 Ventas 220,29
204 Iva en ventas 26,44
P/R Venta S/nota de venta N°.101, Sr. Carlos Tapia
-67.1-
641 | Costo de venta 226,78
16 envases 4 litros $2,72 43,52
82 envases 2 litros $1,36 111,52
43 envases | litros $0,68 2924
40 envases 1/2 litro $0,34 13,60
170 pequefios $0.17 28,90
132 Inventario de articulos terminados 226,78
Suman y pasan: 140828,46 | 140828,46
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.13
Fecha | Cod. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 140828,46 | 140828,46
20-Ene -68-
133 | Inventario de materia prima 435,00
203 Proveedores por pagar 435,00
P/R Compra de leche
20-Ene -69-
131 | Inventario de productos en proceso 449,37
133 Inventario de materia prima 44937
P/R O/R N° 17 (Elaboracion de queso)
20-Ene 70
132 | Inventario de articulos terminados 494 87
462 quesos $1,07 494.87
131 Inventario de producto proceso 494 87
P/R Entrega a produccion
20-Ene -71-
121 | Cuentas por cobrar 67740
401 Ventas 604.82
204 Iva en ventas 72,58
P/R Venta S/nota de venta N° 116, Diego Sachez
-71.1-
641 [ Costo de venta 47124
462quesos a $ 1,02 471.24
132 Inventario de articulos terminados 47124
P/R Venta S/kardex
21-Ene -72-
133 | Inventario de materia prima 580,00
203 Proveedores por pagar 580,00
P/R Compra de leche
21-Ene -73-
131 | Inventario productos en_proceso 601.30
133 Inventario de materia prima 601,30
P/R O/R N° 18 (Elaboracion de queso)
21-Ene -74-
132 | Inventario de articulos terminados 646.80
687 quesos $0.94 646_80
131 Inventario de producto proceso 646.80
P/R Entrega a produccién
Suman y pasan: 145184,44 | 145184,44
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.14
Fecha | Céd. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 145184,44 | 145184,44
21-Ene -75-
121 | Cuentas por cobrar 961,80
401 Ventas 858.75
204 Iva en ventas 103,05
P/R Venta S/nota de venta N° 117, Sr. Oswaldo P.
-75.1-
641 | Costo de venta 673,26
687 quesos a $0.98 67326
132 Inventario de articulos lerminados 67326
P/R Venta S/kardex
22-Ene - 76-
133 | Inventario de materia prima 380,00
203 Proveedores por pagar 580.00
P/R Compra de leche
22-Ene -77-
131 | Inventario de productos en proceso 601,00
133 Inventario de materia prima 601,00
P/R O/R N° 19 (Elaboracién de queso)
22-Ene -78-
132 | Inventario de articulos terminados 646,50
677 quesos $0.95 646,50
131 Inventario de producto proceso 646,50
P/R Entrega a produccion
22-Ene -79-
121 | Cuentas por cobrar 958,00
401 Ventas 855,36
204 Iva en ventas 102.64
P/R Venta S/nota de venta N° 118, Sr. Héctor A.
22-Ene -79.1-
641 | Costo de venta 649,92
677quesos a $ 0.96 649,92
132 Inventario de articulos terminados 649,92
P/R Venta S/kardex
23-Ene - 80-
133 | Inventario de materia prima 580,00
203 Proveedores por pagar 580,00
P/R Compra de leche
Suman y pasan: 150834,92 | 150834,92
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.15
Fecha | Céd. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 150834,92 | 150834,92
23-Ene -81-
131 | Inventario de productos en _proceso 601,50
133 Inventario de materia prima 601,50
P/R O/R N° 20 (Elaboracion de queso)
23-Ene 80
132 | Inventario de articulos terminados 647,00
694 quesos $0.93 647,00
131 Inventario de producto proceso 647.00
P/R Entrega a produccion
23-Ene -83-
121 | Cuentas por cobrar 958,00
401 Ventas 85536
204 Iva en ventas 102.64
P/R Venta S/nota de venta N" 118, Sr. Héctor A.
-83.1-
641 | Costo de venta 659,30
694 quesos a $ 0.95 65930
132 Inventario de articulos terminados 659,30
P/R Venta S/kardex
24-Ene - 84-
133 | Inventario de materia prima 580,00
203 Proveedores por pagar 580,00
P/R Compra de leche
24-Ene -85-
131 | Inventario de productos en proceso 895.48
133 Inventario de materia prima 895 48
P/R O/R N 21 (Elaboracion de queso)
24-Ene -86-
132 | Inventario de articulos terminados 940,98
795 quesos $1.18 940,98
131 Inventario de producto proceso 940,98
P/R Entrega a produccion
24-Ene -87-
113 | Bancos 971.60
401 Ventas 867.50
204 Iva en ventas 104,10
P/R Venta S/nota de venta N° 119 nos pagan
con cheque N° 00100, Sr. Homero Garzon
Suman y pasan: 157088,78| 157088,78
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.16
Fecha | Céd. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 157088,78 | 157088,78
-87.1-
641 | Costo de venta 850.65
795 quesos $1,07 850,65
132 Inventario de articulos terminados 850,65
P/R Venta S/kardex
25-Enc -88-
133 | Inventario de materia prima 70,00
203 Proveedores por pagar 70,00
P/R Compra de leche
25-Ene - 89-
131 | Inventario de productos en proceso 172,41
133 Inventario de materia prima 17241
P/R O/R N° 22 (Elaboracién de yogurt)
25-Ene -90-
132 | Inventario de articulos terminados 237.20
131 Inventario de producto en proceso 237,20
P/R Entrega a produccion
25-Ene -91-
112 | Caja 25035
401 Ventas 223,53
204 Iva en ventas 26,82
P/R Venta S/nota de venta N°. 101, Sr. Carlos Tapia
-91.1-
641 | Costo de venta 229,69
16 envases 4 litros $2.76 44,16
82 envases 2 litros $1,38 113,16
43 envases | litros $0.69 29.67
40 envases 1/2 litro $0.34 13,80
170 pequefios $0.17 28.90
132 Inventario de articulos terminados 229,69
P/R Venta S/kardex
26-Ene -92-
133 | Inventario de materia prima 580,00
203 Proveedores por pagar 580,00
P/R Compra de leche
Suman y pasan: 159479,08 | 159479,08

111




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.17
Fecha | Céd. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 159479,08 | 159479,08
26-Ene -93-
131 | Inventario de productos en_proceso 598.44
133 Inventario de materia prima 598.44
P/R O/R N° 23 (Elaboracion de queso)
26-Ene -94-
132 | Inventario de articulos terminados 643,94
592 quesos $1,09 643,94
131 Inventario de_producto proceso 643.94
P/R Entrega a produccion
26-Ene -95-
113 | Bancos 828,80
401 Ventas 740,00
204 Iva en ventas 88.80
P/R Venta S/nola de venta N” 122 nos pagan
con cheque N” 00405, Sra. Paulina Tovar
-95.1-
641 | Costode venta 639,36
592 quesos a $1.08 639.36
132 Inventario de articulos terminados 63936
P/R Venta S/nota de venta N® 122
27-Ene - 96-
133 | Inventario de materia prima 435,00
203 Proveedores por pagar 435,00
P/R Compra de leche
27-Ene -97-
131 | Inventario de productos en proceso 44793
133 Inventario de materia prima 447,93
P/R O/R N° 24 (Elaboracion de queso)
27-Ene -08-
132 | Inventario de articulos terminados 493,43
414 quesos $1.19 49343
131 Inventario de producto proceso 493,43
P/R Entrega a produccion
27-Ene -99-
113 | Bancos 579,60
401 Ventas 517,50
204 Iva en ventas 62,10
P/R Venta S/nota de venta N° 123 nos pagan
con cheque N° 00601, Sra. Victoria Moreno
Suman y pasan: 164145,58 | 164145,58




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.18
Fecha | Cod. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 164145,58 | 164145,58
-99.1-
641 | Costo de venta 467,82
414 quesos a $1.13 467.82
132 Inventario de articulos terminados 467 82
P/R Venta S/nota de venta N° 123
28-Ene -100-
133 | Inventario de materia prima 435,00
203 Proveedores por pagar 435.00
P/R Compra de leche
28-Ene -101-
131 | Inventario de productos en_proceso 44941
133 Inventario de materia prima 44941
P/R O/R N° 25 (Elaboracién de queso)
28-Ene -102-
132 | Inventario de articulos terminados 49491
463 quesos $1,07 49491
131 Inventario de producto proceso 494 91
P/R Entrega a produccion
28-Ene -103-
113 | Bancos 678.80
401 Ventas 606,07
204 Iva en ventas 72,73
P/R Venta S/nota de venta N° 124 nos pagan
con cheque N° 00645, Sra. Doménica Delgado
-103.1-
641 | Costo de venta 509,30
463 quesos a $1.10 509.30
132 Inventario de articulos terminados 509,30
P/R Venta S/nota de venta N° 124
29-Ene -104-
133 | Inventario de materia prima 580,00
203 Proveedores por pagar 580,00
P/R Compra de leche
29-Ene -105-
131 | Inventario de productos en proceso 598,36
133 Inventario de materia prima 598.36
P/R O/R N° 26 (Elaboracion de queso)
Suman y pasan: 168359,18| 168359,18
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.19
Fecha | Cod. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 168359,18| 168359,18
29-Ene -106-
132 | Inventario de articulos terminados 643 .86
589 quesos $1.09 643,86
131 Inventario de producto proceso 643,86
P/R Entrega a produccion
29-Ene -107-
121 | Cuentas por cobrar 82460
401 Ventas 736,25
204 Iva en ventas 88,35
P/R Venta S/nota de venta N° 125
-107.1-
641 | Costo de venta 647,90
589 quesos a $1.10 647,90
132 Inventario de articulos terminados 647,90
P/R Venta S/nota de venta N” 125
30-Ene -108-
133 | Inventario de materia prima 435,00
203 Proveedores por pagar 435,00
P/R Compra de leche
30-Ene - 109-
131 | Inventario de productos en proceso 462,63
133 Inventario de materia prima 462,63
P/R O/R N° 27 (Elaboracion de queso)
30-Ene -110-
132 | Inventario de articulos terminados 508.13
751 quesos $0,68 508.13
131 Inventario de producto proceso 508,13
P/R Entrega a produccion
30-Ene -111-
113 | Bancos 633,20
401 Ventas 565.36
204 Iva en ventas 67.84
P/R Venta S/nota de venta N° 126 nos pagan
con cheque N° 00603, Sra. Veronica Conrado
-111.1-
641 | Costo de venta 609.00
700 quesos a $0.87 609,00
132 Inventario de articulos terminados 609,00
P/R Venta S/kardex
Suman y pasan: 173123,50| 173123,50
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008

Pag 20

Céd.

Detalle

Parcial

Debe

Haber

Viene...

173123,50

173123,50

- 112-

133

Inventario de materia prima

70,00

Proveedores por pagar

70,00

P/R Compra de leche

31-Ene

- 113-

131

Inventario de productos en_proceso

170,75

133

Inventario de materia prima

170,75

P/R O/R N” 28 (Elaboracion de yogurt)

31-Ene

-114-

132

Inventario de articulos terminados

[e5}
sl
wn
n
-

131

Inventario de producto en proceso

235,54

P/R Entrega a produccion

31-Ene

-115-

112

Caja

250,35

401

Ventas

223.53

204

Iva en ventas

26,82

P/R Venta S/nota de venta N°.101, Sr. Carlos Tapia

-115.1-

641

Costo de venta

229.70

16 envases 4 litros $2.76

44.17

82 envases 2 litros $1.38

113,16

43 envases 1 litros $0,69

29.67

40 envases 1/2 litro $0,34

13.80

170 pequeiios $0.17

28,90

Inventario de articulos terminados

229,70

P/R Venta S/kardex

31-Ene

-116-

133

Inventario de materia prima

405.00

112

Caja

405.00

P/R Compra de 30 It. de cuajo a $13.50

1T

31-Ene

511

Gasto combustible

252,00

112

Caja

252,00

P/R Pago de combustible mes de enero 2008

31-Ene

-118-

203

Proveedores por pagar

11805.00

113

Bancos

11805,00

P/R Pago de leche del mes de enero 2008

Suman y pasan:

186541,84

186541,84
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag. 21
Fecha | Cod. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 186541,84 | 186541,84
31-Ene -119-
501 | Gastos generales 60,00
112 Caja 60,00
P/R Pago de teléfono del mes de enero
-120-
621 | Costos indirectos de fabricacion 269,00
Luz 100,00
Agua 1,00
Combustible 168,00
112 Caja 269,00
P/R Pago de agua y luz del mes de enero
-120.1-
131 | Inventario de productos en proceso 269,00
621 Costos indirectos de fabricacion 269,00
P/R Distribucion de los costos
31-Ene -121-
612 | Mano de obra directa $97.93
Sueldos 600,00
Aporte Patronal 72.90
13er. Sueldo 50,00
14to. Sueldo 100,00
Fondo de reserva 50,01
Vacaciones 25,02
112 Caja 543,90
206 IESS por pagar 129,00
208 13er. Sueldo por pagar 50,00
208 14to. Sueldo por pagar 100,00
208 Fondo de reserva 50,01
208 Vacaciones 25,02
P/R Pago de mano de obra
31-Ene -121.1-
131 | Inventario de productos proceso 897.93
612 Mano de obra directa 897,93
P/R Distribucion de la nomina
Suman y pasan: 188935,70| 188935,70
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.22
Fecha | Céd. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 188935,70 | 188935,70
31-Ene -122-
504 | Gastos administrativos 748.25
Sueldos 500.00
Aporte Patronal 60,75
13er. Sueldo 41,67
14t0. Sucldo 83.33
Fondo de reserva 41.66
Vacaciones 20,84
113 Bancos 45324
206 IESS por pagar 107,51
209 13er. Sueldo por pagar 41.67
209 14to. Sueldo por pagar $3.33
209 Fondo de reserva 41.66
209 Vacaciones 20,84
P/R Pago sueldos administrativos
31-Ene -123-
621 | Costos indirectos de fabricacion 222.70
646 Depreciacion acumulada maquinaria(queso) 48,00
646 Depreciacion acumulada maquinaria(yogurt) 126,98
647 Depreciacion acumulada herramientas (queso) 4.60
647 Depreciacion acumulada herramientas (yogurt) 3,12
Depreciacion acumulada edificio 80% 40,00
P/R Carga de depreciaciones al CIF
31-Ene -123.1-
131 | Inventario de productos proceso 222,70
621 Costos indirectos de fabricacion 22270
P/R Transferencia del costo
AJUSTES
-a-
508 | Depreciacion Activos Fijos 427,67
643 Depreciacion Acumulada Edificio 10% 10,00
642 Depreciacion Acumulada Vehiculo 411,67
644 Depreciacion Acumulada Equipo de oficina 1,50
645 Depreciacion Acumulada Equipo de computo 4,50
P/R Depreciacion del mes de enero
Suman y pasan: 190557,02 | 190557,02
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

LIBRO DIARIO
ENERO DEL 2008
Pag.23
Fecha | Cod. Detalle Parcial Debe Haber
Viene... 190557,02 |  190557,02
CIERRES
31-Enc -124-
648 | Resumen de rentas v gastos 17485.24
505 Gastos mantenimiento 330,00
641 Costo de ventas 15653 .82
521 Gasto combustible 265,50
508 Deprec. Act Fijo 427,67
504 Gastos administrativos 748,25
503 Gastos Generales 60,00
P/R Cerras las cuentas de gastos
31-Ene -125-
401 | Ventas 1783595
648 Resumen de rentas y gastos 17835,95
P/R Cerras las cuentas de rentas
-126-
648 | Resumen de rentas v gastos 350,71
302 Utilidad del gjercicio 350,71
P/R Ganancia del ejercicio
31-Ene -127-
302 | Utilidad del ejercicio 350,71
205 15% Utilidad Trabajadores 52.61
206 25% Ilmpuesto a la Renta 87.68
305 Reserva Legal 21,04
306 Reserva Estatutaria 16,83
307 Reserva Facultativa 10,52
208 Dividendos Accionistas 162,03
P/R Fijar Obligaciones empresariales
Suman y pasan: 226579,63| 226579,63
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3.14 MAYORIZACION

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

MAYORIZACION
ENERO DEL 2008

EDIFICIO
DEBE HABER
1)  15000,00
SD=  15000,00

MAQUINARIA Y EQUIPO

| DEBE HABER
1) 23330,00
SD=  23330,00
EQUIPO DE COMPUTO
DEBE HABER
1) $ 300,00

SD=

$ 300,00

VEHICULO
DEBE HABER
1) 26.000.00
SD=  26000,00
EQUIPO DE OFICINA
DEBE HABER |
1) 200,00
SD= 200,00
HERRAMIENTAS
DEBE HABER
1) 986,00
SD= 986,00
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

MAYORIZACION
ENERO DEL 2008
CAJA BANCOS
DEBE HABER DEBE HABER
1) 500,00| 184,80 10) 1) 15000,00 369,60 9)
8) 250,35 | 405,00 116) 95) 828.80| 3089.40 51)
30) 25035 | 252,00 117) 99) 579,60 | 11805,00 118)
42) 246,73 | 453,24 118) 103) 678.80| 45324 122)
55) 22820| 60,00 119) 111) 633,20
67) 246,73 269,00 120)
o1) 25035
115) 250,35
2223,06 | 1624,04 17720,40 | 15717,24
SD= 599,02 SD= 200316
CUENTAS POR PAGAR IVA COMPRAS
DEBE HABER DEBE HABER |
250000 1) 9) 39,60
51) 331,00
SA= 2500,00 SD= 370,60
MANO DE OBRA COSTOS INDIRECTOS DE
FABRICACION
DEBE HABER | | DEBE HABER |
121) 89793 | 897,93 121.1) 120) 269.00 ] 269,00 120.1)
123) 2227022270 123.1)
897,93 | 897,93 491,70 | 491,70
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

MAYORIZACION
ENERO DEL 2008
PATRIMONIO GASTO COMBUSTIBLE
DEBE HABER | DEBE HABER
£9204.02 1) 1 13,50|265.50  123)
17) 252,00
SA= 89294,02 265,50 | 265,50
IEES POR PAGAR 13er. SUELDO POR PAGAR
|  bpEBE HABER | |  bEBE HABER
129.00 121) 50,00 121)
107,51  122) 4167 122)
SA= 236,51 SA= 91,67

14to. SUELDO POR PAGAR

FONDOS DE RESERVA

DEBE HABER
100,00  121)
8333  122)
SA= 183,33

| DEBE HABER
50,01 121)
41,66 122)
SA= 91,67




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

MAYORIZACION
ENERO 2008
VACACIONES GASTO ADMINISTRATIVO
DEBE HABER | DEBE HABER
2502  121) 122) 748,25| 748,25  124)
2084  122)
SA= 45,86 748,25 | 748,25

DEPRECIACION ACUMULADA

MAQUINARIA
DEBE HABER J
17498  123)
SA= 174,98

DEPRECIACION ACUMULADA

EDIFICIO
DEBE HABER
50,00 )
SA= 50,00

DEPRECIACION ACUMULADA
HERRAMIENTAS

|  pEBE HABER
7,92 123)
SA= 7,72
DEPRECIACION ACUMULADA
VEHICULO
DEBE HABER
411,67 a)
SA= 411,67




MAYORIZACION

DEPRECIACION ACUMULADA

ENERO 2008

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

DEPRECIACION ACUMULADA
EQUIPO DE COMPUTO

DEBE

HABER

SA=

4,50 a)

4,50

GASTOS GENERALES

EQUIPO DE OFICINA
DEBE HABER
1,50  a)
SA= 1,50
GASTO MANTENIMIENTO
DEBE HABER
9) 330,00 330,00  123)
330,00 330,00

DEPRECIACION ACTIVOS FIJOS

DEBE

HABER

119) 60,00 ] 60,00 123)

60,00

60,00

RESUMEN DE RENTAS Y GASTOS

DEBE HABER
a) 427,67 42767 124)
427,67| 427,67

DEBE HABER
124)  17485.24|1783595  125)
126) 350,71

17835,95 | 17835,95




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

MAYORIZACION
ENERO 2008
15% TRABAJADORES 25 % IMPUESTO
A LA RENTA
DEBE HABER DEBE HABER
52,61 127) 87,68 127)
52,61 87,68
RESERVA ESTATUTARIA RESERVA LEGAL
DEBE HABER DEBE HABER
16,83 127) 21,04 127)
16,83 21,04
RESERVA FACULTATIVA DIVIDENDO ACCIONISTAS
DEBE HABER DEBE HABER
10,52 126) 162,03 127)
10,52 162,03
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
MAYORIZACION
ENERO 2008

UTILIDAD DEL EJERCICIO

DEBE
127) 350,71
350,71
VENTAS
DEBE HABER

125) 1783595 819,11 4)
223,53 8)

62482  14)

99250  18)

740,00  22)

979,11  26)

22353  30)

973,56  34)

816,25  38)

22029  42)

1232,50  46)

1011,07  50)

203,75  55)

101125  59)

757,86  63)

22029  67)

60482  71)

858,75  75)

85536  179)

85536 83)

22353 91)

740,00  95)

517,50  99)

606,07  103)

73625  107)

565,36 111)

223,53 115)

1783595 17835,95

HABER
350,71 126)
350,71
IVA EN VENTAS
DEBE HABER
98,29 4)
26,82 8)
74,98 14)
119,10 18)
88,80 22)
117,49 26)
26,82 30)
116,83 34)
97,95 38)
26,44 42)
147,90 46)
121.33 50)
24,45 55)
121,35 59)
90,94 63)
26,44 67)
72,58 71)
103,05 75)
102,64 79)
102,64 83)
26,82 91)
88,80 95)
62,10 99)
72,73 103)
88,35 107)
67,84 111)
26,82 115)
SA= 2140,32
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PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

MAYORIZACION

CUENTAS POR COBRAR

ENERO 2008

DEBE

HABER

1)
4)
14)
18)
22)
26)
34)
38)
46)
50)
59)
63)
)
75)
83)
107)
SD=

1000,00
917,40
699,80

1111,60
828,80

1096,60

1090,40
914,20

1380,40

1132,40

1132,60
848,80
677,40
961,80
958,00

824,60

15574,80

PROVEEDORES POR PAGAR
DEBE HABER
117) 11805,00| 43500  11)
725,00  15)
725,00  19)
72500  23)
70,00  27)
725,00  31)
580,00  35)
70,00  39)
870,00  43)
145,00  47)
145,00  52)
580,00  56)
580,00  60)
70,00  64)
435,00  68)
580,00  72)
580,00  76)
580,00  80)
580,00  84)
70,00  88)
580,00  92)
435,00  96)
435,00  100)
580,00  104)
435,00  108)
70,00  112)
11805,00 | 11805,00
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PRODUCTOS LACTEQOS SANTA IVONNE

MAYORIZACION
ENERO 2008

INVENTARIO DE ARTICULOS

TERMINADOS
DEBE HABER
1 588,60 61560  4.1)
3) 646,22 200,10  8.1)
7) 236,69 47322  14.1)
13) 49535| 786,06 18.1)
17) 795,17 686,72  22.1)
21) 788,94 83808 26.1)
25) 794.63| 22969 30.1)
29) 236,11 79921  34.1)
33) 793,75| 672,59 38.1)
37) 645,78 | 226,78  42.1)
41) 23227| 976,14  46.1)
45) 946,10| 787,00 50.1)
49) 794,95| 169,52  55.1)
54) 195,57| 736,19  59.1)
58) 650,46 593,01  63.1)
62) 64416 226,78  67.1)
66) 233,68 47124 71.1)
70) 49487| 673,26 75.1)
74) 646,80 64992  79.1)
78) 646,50| 659,30  83.1)
82) 647,00| 850,65 87.1)
86) 940,98 | 229,69 91.1)
90) 23720 63936 95.1)
94) 643,94 46782 99.1)
98) 493,43| 509,30 103.1)
102) 49491 | 647,90 107.1)
106) 643,86| 609,00 111.1)
110) 508,13 229,69 115.1)
114) 235,54
16351,59 | 15653,82

SD= 697,77

COSTO DE VENTAS
DEBE HABER
4.1)  61560| 15653,82 125)
8.1) 200,10
14.1) 473,22
18.1) 786,06
22.1) 686,72
26.1) 838,08
30.1) 229,69
34.1) 79921
38.1) 672,59
42.1) 226,78
46.1) 976,14
50.1) 787,00
55.1) 169,52
59.1) 736,19
63.1) 593,01
67.1) 226,78
71.1) 471,24
75.1) 673,26
79.1) 649,92
83.1) 659,30
87.1) 850,65
91.1) 229,69
95.1) 639,36
99.1) 467,82
103.1) 509,30
107.1) 647,90
111.1) 609,00
115.1) 229,69
15653,82|  15653,82




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

MAYORIZACION

INVENTARIO DE PRODUCTOS

ENERO 2008

EN PROCESO
DEBE HABER
2) 600,72 64622  3)
6) 17190 23669 7)
12)  44985| 49535 13)
16)  749,67| 79517 17)
200  743,44| 78894 21)
24) 749,13 794,63  25)
28) 17132 23611 29)
32)  74825| 79375 33)
36) 60028 64578 37)
40) 16748 23227 41)
44) 900,60 946,10 45)
48) 74945 794,95  49)
53) 150,07 195,57 54)
57)  60496| 650,46 58)
61) 598,66 64416 62)
65) 16889 23368 66)
69)  44937| 49487 170)
73)  60130| 646,80 74)
77)  601,00] 64650 78)
81) 601,61 647,00 82)
85)  89548| 940,98 86)
89) 172,41 237,20 90)
93)  598.44| 64394 94)
97)  44793| 49343 98)
101) 44941 49491 102)
105) 59836 643,86 106)
109) 462,63 508,13 110)
113) 170,75 235,54 114)
120.1) 269,00
121.1) 897,93
123.1) 2227
15762,99 | 15762,99

INVENTARIO DE MATERIA
PRIMA
DEBE HABER

1)  887592| 600,72 2)
10) 184,80 171,90 6)
11)  43500| 44985 12)
15) 725,00| 749,67 16)
19) 725,00 743,44 20)
23) 725,00| 749,13 24)
27) 70,00 171,32 28)
31) 725,00 748,25 32)
35) 580,00 600,28 36)
39) 70,00| 167,48 40)
43) 870,00 900,60 44)
47) 145,00 749,45 48)
51) 275840 150,07 53)
52) 14500 604,96 57)
56) 580,00 598,66 61)
60) 580,00 168,89 65)
64) 70,00| 44937 69)
68)  43500| 601,30 73)
72) 580,00 601,00 77)
76) 580,00 601,61 81)
80) 580,00| 895,48 85)
84) 580,00 172,41 89)
88) 70,00| 598,44 93)
92) 580,00 447,93 97)
96)  43500| 44941  101)
100) 43500 59836  105)
104) 580,00 462,63  109)
108) 43500 170,75  113)

112) 70,00

114) 405,00

24029,12 | 14373,36
SD=  9655,76




3.15 BALANCE DE COSTOS DE PRODUCTOS VENDIDOS

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
ESTADO DE COSTOS PRODUCTOS VENDIDOS

Enero del 2008

Materia prima directa
Inv. Inicial de materia prima 8875,92
(+) Compras de materia prima directa 15153,20
(=) Disponible materia prima 24029,12
(-) Inv. Final de materia prima directa 9655,76
(=) Materia prima utilizada 14373,36
(+) Mano de obra directa 897,93
(+) Costos indirectos de fabricacion 491,70
Luz: $100,00
Agua: $1,00
Combustible: $168,00
Depreciacion Maquinaria:$ 174,98
Depreciacion Herramientas: $7,72
Depreciacion Edificio: $40,00
(=) Costo de Produccion 15762,99
(++) Inv. Inicial de produccion en
proceso 0
(=) Produccién disponible 15762,99
(-) Inv. Final Productos en proceso 0
(=) Costo de articulos terminados 15762,99
(+) Inv. Inicial de articulos terminados 588,60
(=) Disponible para la venta 16351,59
(-) Inv. Final de articulos terminados 697,77
COSTO DE VENTAS 15653,82

Sr. Hugo Quinapallo Ing. Alexandra Pérez

GERENTE CONTADOR
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3.16 ESTADO DE RESULTADOS

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

ESTADO DE RESULTADOS
Enero del 2008
VENTAS 17835,95
(-) Costo de ventas 15653,82
(=) Utilidad Bruta en ventas 2182,13
(-) GASTOS DE OPERACION 1831,42
Gastos generales 60,00
Gasto combustible 265,50
Gasto mantenimiento 330,00
Gasto administrativo 748,25
Depreciac. Activos fijos 427,67
UTILIDAD ANTES DE LA 350,71

REPARTICION A TRABAJADORES

Provisiones

15% Trabajadores 52,61

25% Impuesto a la renta 87,68

UTILIDAD NETA 210,43
RESERVAS

10% Reserva Legal 21,04

8% Reserva Estatutaria 16,83

5% Reserva Facultativa 10,52

Dividendos Accionistas 162,03

Sr. Hugo Quinapallo Ing. Alexandra Pérez
GERENTE CONTADOR
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3.18 APLICACION DE LOS INDICES FINANCIEROS

a) CAPITAL DE TRABAJO = Activo corriente - Pasivo corriente

CAPITAL DE TRABAJO = 28901.08 — 3091.68

CAPITAL DE TRABAJO = 25809.40

Son los fondos disponibles que tiene la microempresa después de haber cancelado

sus deudas a corto plazo para atender las necesidades y operar con normalidad.

b) RAZON CORRIENTE= Activo Corriente

Pasivo Corriente

RAZON CORRIENTE=28901.08
3091.68
RAZON CORRIENTE=9.34

La razon corriente nos indica que por cada $1 de deuda de corto plazo,

microempresa tiene $9.34 centavos para cubrir sus obligaciones.

O que su activo corriente es $9.34 veces mayor que el pasivo corriente

¢) PRUEBA ACIDA= Activos Corriente — Inventarios

Pasivo Corriente

PRUEBA ACIDA=-28901.08 — 10353.50
3091.68

PRUEBA ACIDA=5.60

la

La prueba acida nos indica que por cada $1.00 que se debe en un plazo muy corto

se cuenta con $5.60 para cancelar las obligaciones.
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d) INDICE DE ENDEUDAMIENTO= Total Pasivo *100
Total Activo

INDICE DE ENDEUDAMIENTO= 309168  *100
94066.71

INDICE DE ENDEUDAMIENTO= 0.033*100 = 3.30%

El indice de endeudamiento nos da a conocer que el capital que posee la

microempresa el 3.30% pertenece a acreedores.

¢) INDICE DE PROPIEDAD = Patrimonio *100
Total Activo

INDICE DE PROPIEDAD = 90975.03  *100
94066.71

INDICE DE PROPIEDAD = 0.97*100 = 97%

El indice de propiedad nos da a conocer que 97% de capital pertenece a su

propietario.

f) RENDIMIENTO SOBRE EL CAPITAL= Utilidad Neta
Capital contable

RENDIMIENTO SOBRE EL CAPITAL= 350.71
90926.64

RENDIMIENTO SOBRE EL CAPITAL= 0.004
RENDIMIENTO SOBRE EL CAPITAL~= 0.40%
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El indice de rendimiento nos indica que la microempresa por cada $1.00 que

invierte genera 40% de utilidad.
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3.20 CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES
3.20.1 CONCLUSIONES
Una vez concluido el trabajo investigativo llegamos a las siguientes conclusiones:

> Es de verdadera importancia la Implantacion de un Sistema de
Contabilidad de Costos ya que esta genera de manera relevante la toma de
decisiones para el gerente.

> Para la implantacion de éste sistema no fue necesario que la empresa sea
de gran magnitud solo basto que dentro de la produccion exista los
elementos basicos del costo como es: mano de obra, materia prima y
costos indirectos de fabricacion.

> En el area de produccion donde son elaborados los productos es amplia,
pero inadecuada por su distribucion lo que tiene como consecuencia
pérdida de tiempo y recursos.

» A medida que se fue implantando el sistema se pudo establecer el costo
real de cada producto, a fin de que su propietario conozca con exactitud la
verdadera produccion.

» Al establecer estados financieros son de gran ventaja para el duefio de la
microempresa ya que es un pilar fundamental para su administracion y
control de sus recursos.

» La microempresa mediante la aplicacion de los indices de liquidez
demuestra sus obligaciones y compromisos con terceras personas, as
como el nivel de endeudamiento que puede llegar a tener, es decir que la
situacion financiera de la microempresa tiene un resultado positivo, por
cuanto arrojo una ganancia, lo que indica que la misma mantiene un buen
manejo de precios frente a la competencia.

» Por consecuente hoy depende de la decision de su propietario para que

siga manteniendo el sistema dentro de la microempresa.
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3.20.2 RECOMENDACIONES

Luego de haber realizado el trabajo investigativo se recomienda lo siguiente:

» Crear un departamento contable con el fin de que las actividades que se

desarrollan sean llevadas de forma razonable y factible que les permita

determinar costos reales de la produccion.

» Se recomienda a su propietario que se ampare a las normas que rige el

Servicio de Rentas Internas ya que esto facilitara desempefiarse de forma

legal sin la dificultad de ninguna sancion.

» Mantener un estandar de materia prima y materiales para la produccion del

queso y yogurt.

» Mayor control de materia prima por parte de sus trabajadores para de esta

manera evitar el desperdicio y asi poder optimizar recursos.

» Llevar un registro adecuado del control de ventas, inventarios, compras,

conllevandole a su propietario a tener un conocimiento real de las

operaciones que realizan diariamente.

» Se recomienda a su gerente propietario dictar charlas de motivacion a sus

trabajadores las mismas que le serviran para la formacion y superacion

personal y de esta manera poder obtener un mejor desempefio en las

actividades laborables.

» A su gerente se recomienda que se pague todos los beneficios de Ley, para

que de esta manera cada uno de sus obreros se sientan a gusto y sigan

laborando de manera eficiente.
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ANEXO 1. PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

MAQUINARIA

Activo Fijo Valor

Incubadora de yogurt 5000,00
Incubadora de yogurt pequefio 1500,00
Caldera de vapor 10000.00
Mesa envasadora 300.00
Bomba 30,00
Tina de pasteurizacion 1200.00
Mesa de elaboracion 300.00
Descremadora 3600,00
Tanque de aluminio 100,00
Tina de enfriamiento 1300.00
TOTAL 23330,00

ANEXO 2. PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

HERRAMIENTAS
Termdémetro 10,00
Agitadora de acero inoxidable 50,00
Vaso de precipitacion 3.00
Pipeta 3,00
Tina de salado 100,00
Acidometro 150,00
Pala de acero inoxidable 50.00
Tinas de recepcion 80,00
Tina de cuajo 80,00
Prensadora 50,00
Magquina preciadora 260,00
Lira 150,00
TOTAL 986,00




ANEXO 3. PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
INVENTARIO INICIAL DE MATERIA PRIMA

Suministros y materiales Cantidad Medida Valor unitario | Valor total
Envases 2 It. 5000 | Unidades 0,28 1400,00
Envases 1 It. 6000 | Umdades Q.25 1500,00
Envases 1/2 It. 4000 | Unidades 0,11 440,00
Envases pequefios 8000 | Unidades 0,06 480,00
Envases 4 It. 4500 | Unidades 0,35 1575,00
Etiquetas grandes 11000 | Unidades 0,04 385,00
Etiquetas pequeiias 15000 | Unidades 0,01 120,00
Jabas 50 | Unidades 2,00 100,00
Fundas 62104 | Unidades 0,015 931,56
Rollos de sierra fundas 150 | Rollos 1,00 150,00
Mallas plasticas 20 | Metros 2,00 40,00
Moldes redondos 100 | Unidades 1,50 150,00
Moldes cuadrados 51 | Unidades 2,50 127,50
Tacos plasticos redondos 100 | Unidades 2,00 200,00
Tacos plasticos cuadrados 51 | Unidades 2.50 127,50
Rollos de papel 10 [ Rollos 1,80 18,00
Leche 2320 | Litros 0,25 580,00
Saborizante 800 | Gramos 0,018 14,40
Fermento lacteo 20 | Sobre 18,00 360,00
Preservante 10000 | Gramos 0,01 50,00
Bensuato 1500 | Gramos 0,01 7,50
Colorante 13000 | Gramos 0,02 234,00
Estabilizante 125000 | Gramos 0,01 1000,00
Azicar 330 | Libras 0,28 92,40
Cuajo 17 | Litros 13,00 221,00
Sal en grano 10000 | Libras 0,04 400,00
Cloruro de calcio 15000 | Gramos 0,001 15,00
Total 8875,92

ANEXO 4. PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
INVENTARIO INICIAL DE ARTICULOS TERMINADOS

Descripcion

Valor Saldo Inicial

Total invent.

| Quesos

654

0,90

588,60

588,60




ANEXO 5.

DEPRECIACION ACTIVO FIJO MAQUINARIA

PRODUCCION DE YOGURT

V. V. ANOS DE | Dep. Dep. Dep. x
ACTIVO F1JO ACTUAL | RESIDUAL D.  |anual | mensual |dia
nisibasonmde JEE 5000,00 500,00 | 4500 10| 450,00 37,50| 6,25
Incubadora de yogurt pequefio 1500,00 150.00 | 1350 0] 135.00 11,25 1.88
Cillders.de vapor 10000,00 1000,00 | 9000 10| 900,00 75.00 12,50
Mesa eovasador 300,00 30,00 270 10] 27,00 2,25 038
Tanqes de shumisio 100,00 10,00| 90 10| 900 075| 013
Bomba 30,00 300 27 0] 270 023 0,04
Tonl 16930,00 152370 126,98] 21,16
El porrateo de la maquinaria para la produccion de yogurt se le considero para los
6 dias que se utilizo la maquinaria
PRODUCCION DE QUESO
V. V. ANOS Dep. Dep. Dep. x
ACTIVO FLJO ACTUAL | RESIDUAL DE D. anual mensual dia
Tina de pasteurizacion 1200,00 120 | 1080,00 10| 108,00 9,00 041
Mesa de elaboracion 300,00 30| 270,00 10f 2700 225 0,10
Descremadora 3600,00 360 | 3240,00 10| 324,00 2700|123
Tina de enfriamiento 1300,00 130 1170,00 0] 117,00 975| 044
Total 6400,00 576,00 48,00 2,18

El porrateo de la maquinaria para la produccion de queso se le considero para los
22 dias que se utilizo la maquinaria




ANEXO 6.
DEPRECIACION ACTIVO FIJO HERRAMIENTAS

PRODUCCION DE YOGURT

V. V. ANOS Dep. Dep. Dep. x
ACTIVO F1JO ACTUAL | RESIDUAL DE D. anual mensual dia
Acidometro 150,00 15,00 135 10| 1350 1,13] 0,19
Vaso de precipitacion 3.00 0.30 3 10 0,27 0,02 0,00
Pipeta 3,00 0,30 3 10 0,27 0,02 0,00
Maquina preciadora 260,00 26,00| 234 10| 2340 195| 033
TOTAL 416,00 37,44 3,12 0,52

El porrateo de herramientas para la produccion de yogurt se le considero para los
6 dias que se utilizo las herramientas

PRODUCCION DE QUESO
V. V. ANOS DE | Dep. Dep. Dep. x

ACTIVO FLJO ACTUAL | RESIDUAL D. anual mensual dia

Lira 150,00 15| 135,00 10 15,00 1.25] 0,06
Pala de acero inoxidable 50.00 5| 45.00 10 5.00 0,42 0.02
Tina de salado 100,00 10| 90,00 10 9,00 0,75/ 0,03
Tinas de recepcion 80,00 8| 72.00 10 7.20 060 0,03
Tina de cuajo 80,00 8| 72.00 10 8,00 067 003
Termometro 10,00 1| 9.00 10 1,00 0,08 0,00
Prensadora 50,00 5| 45.00 5 5.00 042 002
Agitadora de acero inoxidable 50.00 5| 45.00 10 5.00 0.42 0.02
TOTAL 570,00 55,20 4,60 021

El porrateo de herramientas para la produccion de queso se le considero para los
22 dias que se utilizo las herramientas




ANEXO 7.
DEPRECIACION ACTIVO F1JO EQUIPO DE COMPUTO

Depreciacion equipo de computo

Dep. Dep.
Activo Fijo V. adquisicion [ V. residual anual mensual

Equipo de computo 300 30 270 54,00 4,50

ANEXO 8.
DEPRECIACION ACTIVO F1JO VEHICULO (CAMION)

Depreciacion vehiculo (camion)

Dep. Dep.
Activo Fijo V. adquisicion V. residual anual mensual
Vehiculo 18000001 900,00|17100,00{ 3420,00 285,00
TOTAL 18000,00 3420,00 285,00

ANEXO 8.1
DEPRECIACION ACTIVO FIJO VEHICULO (CAMIONETA)

Depreciacion vehiculo (camioneta)

Dep.
Activo Fijo V. adquisicion V. residual Dep. anual me]r::sual
Vehiculo 8000,00 400,00| 7600,00| 1520,00 126,67
TOTAL 8000.00 1520,00( 126,67
ANEXO 9
DEPRECIACION ACTIVO FLJO EDIFICIO
Depreciacion edificio
V. Dep. Dep.

Activo Fijo adquisicion | V. residual anual mensual
Edificio 15000,00 3000,00{12000,00 600,00 50,00
TOTAL 15000,00 600,00( 50,00

Produccion 80% 40 Depreciac.$1,43
Administracion 20% 10 Por dia




ANEXO 10.

DEPRECIACION ACTIVO FIJO EQUIPO DE OFICINA

Depreciacion equipo
de oficina

V. V.
Activo Fijo adquisicion | residual Dep. anual Dep. mensual
Sumadora 20 2 18 1,80 0,15
Equipo de sonido 150 15 135 13,50 1.13
Escritorio 30 3 27 2,70 0,23
TOTAL 200 18,00 1,50




ANEXO 11.
ORDENES DE REQUISICION

ORDEN DE REQUISICION N° 01

Producto: Queso
Fecha: 04/01/2008

N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 320 | Litros Leche 0,25 80,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2000 | Litros Leche 0,25 500,00
200 | Gramos Cloruro de calcio 0,06 0,24
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,4 | Litros Cuajo 0,11 0,44
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 5 | Salado 15| Libras Sal 0,04 0,60
Proceso 6 | Etiquetada 648 | Unidades | Fundas 0,02 9,72
648 | Unidades | Sierra Fundas 0,02 9,72
Total 600,72
ORDEN DE REQUISICION N° 02
Producto: Yogurt
Fecha: 05/01/2008
N PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Preparacion de jarabe 55 | Libras Azucar 0,27 14,85
Proceso 2 | Batido 350 | Gramos Estabilizante 0,01 2.80
25| Gramos | Bensuato 0,01 0,13
280 | Litros Leche 0,25 70,00
2 | Litros Mermelada 1,00 2,00
4 | Libras Azicar 0,27 1,08
50 | Gramos Preservante 0,01 0,25
Proceso 3 | Fermentacion 1 | Sobre Fermento Lacteo 18,00 18,00
Proceso 4 | Preparacion de sabores 74 | Gramos Soborizante 0,02 1.33
74 | Gramos | Colorante 0,02 1,33
Proceso 5 | Envasado y etiquetado 16 | Unidades | Envases 4 It. 0,35 5,60
43 | Unidades | Envases 1 It. 0,25 10,75
40 | Unidades | Envases 1/2 It. 0,11 4,00
170 | Unidades | Envases pequefios 0,06 10,20
82 | Unidades | Envases 2 It. 0,28] 22,96
141 | Unidades | Etiquetas grandes 0,04 4,94
210 | Unidades | Etiquetas pequeias 0,01 1,68
Total 171,90




ORDEN DE REQUISICION N° 03

Producto: Queso
Fecha: 06/01/2008

N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 240 | Litros Leche 0,25 60,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 1500 | Litros Leche 0,25| 375,00
150 | Gramos | Cloruro de calcio 0,06 0,18
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,30 | Litros Cuajo 0,11 0,33
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 478 | Unidades | Fundas 0,015 7,17
478 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 717
Total 449,85
ORDEN DE REQUISICION N° 04
Producto: Queso
Fecha: 07/01/2008
N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso | | Descremada 400 | Litros Leche 0,25] 100,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2500 | Litros Leche 0,25] 625,00
250 | Gramos | Cloruro de calcio 0,06 0,30
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,50 | Litros Cuajo 0,11 0,55
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 794 | Unidades | Fundas 0,015 11,91
794 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 11,91
Total 749,67




ORDEN DE REQUISICION N° 05

Producto: Queso
Fecha: 08/01/2008

N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 400 | Litros Leche 0,25 100,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2500 | Litros Leche 0,25] 625,00
250 | Gramos Cloruro de calcio 0,06 0,24
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,50 | Litros Cuajo 0,11 0,44
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 592 | Unidades |[Fundas 0,015 8,88
502 | Unidades [ Sierra Fundas 0,015 8,88
Total 743,44
ORDEN DE REQUISICION N° 06
Costos por procesos
Producto: Queso
Fecha: 09/01/2008
N® PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 400 | Litros Leche 0,25( 100,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2500 | Litros Leche 0,25 625,00
250 | Gramos | Cloruro de calcio 0,06 0,30
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,50 |[Litros Cuajo 0,11 0,55
Proceso 4 [ Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 776 | Unidades | Fundas 0,015 11,64
776 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 11,64
Total 749,13




ORDEN DE REQUISICION N° 07

Producto: Yogurt
Fecha: 10/01/2008

N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso | | Preparacion de jarabe 55 | Libras Azicar 0,271 14,85
Proceso 2 | Batido 350 | Gramos | Estabilizante 0,01 2,80
25 | Gramos Bensuato 0,01 0,13
280 | Litros Leche 0,25 70,00
2 | Litros Mermelada 1,00 2,00
4| Libras Azucar 0,27 1,08
50 | Gramos Preservante 0,01 0,25
Proceso 3 | Fermentacion 1 | Sobre Fermento Lacteo 18,00 18,00
Proceso 4 | Preparacion de sabores 74 | Gramos Soborizante 0,02 1,33
74 | Gramos | Colorante 0,02 1.33
Proceso 5 | Envasado y etiquetado 16 | Unidades | Envases 4 It. 10,35 5,60
43 | Unidades | Envases 1 It. 0,25 10,75
40 | Unidades | Envases 1/2 It. 0,11 4,00
170 | Unidades | Envases pequefios 0,05 8,50
82 | Unidades | Envases 2 It. 0,28 22,96
141 | Unidades | Etiquetas grandes 0,04 5,64
210 | Unidades | Etiquetas pequefias 0,01 2,10
Total 171,32
ORDEN DE REQUISICION N° 08
Producto: Queso

Fecha: 11/01/2008
N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 400 | Litros Leche 0,25] 100,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2500 | Litros Leche 0,25] 625,00
250 | Gramos | Cloruro de calcio 0,06 0,30
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,50 | Litros Cuajo 0,11 0,55
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 747 | Unidades | Fundas 0,015 11,20
747 | Unidades | Sierra Fundas 0,015] 11,20

Total

748,25




ORDEN DE REQUISICION N° 09

Producto: Queso
Fecha: 12/01/2008

N" PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 240 | Litros Leche 0,25] 60,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2080 | Litros Leche 0,251 520,00
200 | Gramos Cloruro de calcio 0,06 0,24
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,40 | Litros Cuajo 0,11 0,44
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 653 | Unidades | Fundas 0,015 9 80
653 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 9,80
Total 600,28
ORDEN DE REQUISICION N° 10
Producto: Yogurt

Fecha: 13/01/2008
NY PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Preparacion de jarabe 55 | Libras Azicar 0,27] 14,385
Proceso 2 | Batido 350 [ Gramos Estabilizante 0,01 2,80
25| Gramos | Bensuato 0,01 0,13
280 | Litros Leche 0,25] 70,00
2 | Litros Mermelada 1,00 2,00
4 | Libras Azucar 0,27 1,08
50 | Gramos Preservante 0,01 025
Proceso 3 | Fermentacion 1 | Sobre Fermento Lacteo 18,00 18,00
Proceso 4 | Preparacion de sabores 74 | Gramos Soborizante 0,02 1.33
74 | Gramos | Colorante 0,02 1,33
Proceso 5 | Envasado y etiquetado 16 | Unidades | Envases 4 It. 0,33 5,28
43 | Unidades | Envases 1 It. 0,22 9,46
40 | Unidades | Envases 1/2 It. 0,10 4,00
170 | Unidades | Envases pequeiios 0,05 8,50
82 | Unidades | Envases 2 It. 027 22,14
141 | Unidades | Etiquetas grandes 0,03 4,23
210 | Unidades | Etiquetas pequefias 0,00 2,10
Total 167,48




ORDEN DE REQUISICION N° 11

Producto: Queso
Fecha: 14/01/2008

N* PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 480 | Litros Leche 0,251 120,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 3000 | Litros Leche 0,25 750,00
300 | Gramos Cloruro de calcio 0,06 0,36
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0.60 |Litros Cuajo 0,11 0,66
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 986 | Unidades | Fundas 0,015 14,79
986 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 14,79
Total 900,60
ORDEN DE REQUISICION N° 12
Producto: Queso
Fecha: 15/01/2008
N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 400 | Litros Leche 0,25| 100,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2500 | Litros Leche 0,25] 625,00
250 | Gramos | Cloruro de calcio 0,06 0,30
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,50 |Litros Cuajo 0,11 0,55
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 787 | Unidades | Fundas 0,015] 11,80
787 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 11,80

Total

749,45




ORDEN DE REQUISICION N° 13

Producto: Queso
Fecha: 16/01/2008

N® PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 80 [ Litros Leche 0,25 20,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 500 | Litros Leche 0,25 125,00
50| Gramos | Cloruro de calcio 0,06 0,06
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,10 | Litros Cuajo 0,11 0,11
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 163 | Unidades | Fundas 0,015 2,45
163 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 2,45
Total 150,07
ORDEN DE REQUISICION N° 14
Producto: Queso
Fecha: 17/01/2008
N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 320 | Litros Leche 0,25 80,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2000 | Litros Leche 0,25] 500,00
200 | Gramos Cloruro de calcio 0,06 0,24
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,40 | Litros Cuajo 0,11 0,44
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 809 | Unidades | Fundas 0,015] 12,14
809 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 12,14

Total

604,96




ORDEN DE REQUISICION N° 15
Producto: Queso
Fecha: 18/01/2008

N PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso | | Descremada 320 | Litros Leche 0,25 80,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2000 | Litros Leche 0,25| 500,00
200 | Gramos Cloruro de calcio 0,06 0,24
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,40 |Litros Cuajo 0,11 0,44
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 599 | Unidades | Fundas 0,015 8,99
599 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 8,99
Total 598,66
ORDEN DE REQUISICION N’ 16
Producto: Yogurt
Fecha: 19/01/2008
N® PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Preparacion de jarabe 55| Libras Azicar 0,27 14,85
Proceso 2 | Batido 350 [ Gramos Estabilizante 0,01 2,80
- 25| Gramos | Bensuato 10,01 0,13
280 | Litros Leche 0,25] 70,00
2 | Litros Mermelada 1,00 2,00
4 | Libras Azucar 0,27 1,08
50 | Gramos | Preservante 0,01 0,25
Proceso 3 | Fermentacion 1| Sobre Fermento Lacteo 18,001 18,00
Proceso 4 | Preparacion de sabores 74 | Gramos Soborizante 0,02 1,33
74 | Gramos Colorante 0,02 1,33
Proceso 5 | Envasado y etiquetado 16 | Unidades | Envases 4 It. 0,33 5,28
43 | Unidades | Envases 1 It. 0,22 9,46
40 | Unidades | Envases 1/2 1t. 0,10 4.00
170 | Unidades | Envases pequefios 0,05 8,50
L 82 | Unidades | Envases 2 It. 0,27| 2214
141 | Unidades | Etiquetas grandes 0,04 5,64
210 | Unidades | Etiquetas pequefias | 0,001 2,10

Total

168,89




ORDEN DE REQUISICION N° 17

Producto: Queso
Fecha: 20/01/2008

N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 240 [ Litros Leche 0,25| 60,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 1500 | Litros Leche 0,25 375,00
150 | Gramos Cloruro de calcio 0,06 0,18
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,30 | Litros Cuajo 0,11 0,33
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 462 | Unidades | Fundas 0,015 6,93
462 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 6,93
Total 449,37
ORDEN DE REQUISICION N° 18
Producto: Queso
Fecha: 21/01/2008
N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 320 [ Litros Leche 0,25 80,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2000 | Litros Leche 0,25] 500,00
200 | Gramos | Cloruro de calcio 0,06 0,24
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,40 |[Litros Cuajo 0,11 0,44
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 687 | Unidades | Fundas 0,015 1031
687 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 10,31

Total

601,30




ORDEN DE REQUISICION N° 19

Producto: Queso
Fecha: 22/01/2008

N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 320 | Litros Leche 0,25 80,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2000 | Litros Leche 0,251 500,00
200 | Gramos | Cloruro de calcio 0,06 0,24
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,40 [Litros Cuajo 0,11 0,44
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 677 | Unidades | Fundas 0,015 10,16
677 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 10,16
Total 601,00
ORDEN DE REQUISICION N° 20
Producto: Queso
Fecha: 23/01/2008
N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 320 | Litros Leche 0,25 80,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2000 | Litros Leche 0,25] 500,00
200 | Gramos | Cloruro de calcio 0,06 0,24
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,40 |Litros Cuajo 0,11 0,44
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 694 | Unidades | Fundas 0,015] 1041
694 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 10,41

Total

601,50




ORDEN DE REQUISICION N° 21

Producto: Queso
Fecha: 24/01/2008

N® PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 480 | Litros Leche 0,25] 120,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 3000 | Litros Leche 0,25] 750,00
300 | Gramos | Cloruro de calcio 0,06 0,36
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,60 |Litros Cuajo 0,11 0,66
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 5 | Salado 15 | Libras Sal 0,04 0,60
Proceso 6 | Etiquetada 795 [ Unidades | Fundas 0,015] 11,93
795 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 11,93
Total 895,48
ORDEN DE REQUISICION N° 22
Producto: Yogurt
Fecha: 25/01/2008
N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Preparacion de jarabe 55 | Libras Azucar 0,28 15,40
Proceso 2 | Batido 350 | Gramos | Estabilizante 0,01 2,80
25| Gramos | Bensuato 0,01 0,13
280 | Litros Leche 0,25 70,00
2 | Litros Mermelada 1,00 2,00
4 | Libras Azucar 0,28 1,12
50| Gramos | Preservante 0,01 0,25
Proceso 3 | Fermentacion 1| Sobre Fermento Lacteo 18,00f 18,00
Proceso 4 | Preparacion de sabores 74 | Gramos | Soborizante 0,02 1,33
74 | Gramos Colorante 0,02 1,33
Proceso 5 | Envasado y etiquetado 16 | Unidades | Envases 4 It. 0,34 5,44
43 | Unidades | Envases 1 It. 0,22 9,46
40 | Unidades | Envases 1/2 It. 0,10 4,00
170 | Unidades | Envases pequeiios 0,05 8,50
82 | Unidades |Envases 2 It. 0,26 21,32
141 | Unidades | Etiquetas grandes 0,030 4,23
210 | Unidades | Etiquetas pequeias [ 0,010 2,10
Total 172,41




ORDEN DE REQUISICION N° 23

Producto: Queso
Fecha: 26/01/2008

N°® PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 320 | Litros Leche 0,25 80,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2000 | Litros Leche 0,251 500,00
200 | Gramos | Cloruro de calcio 0,06 0,24
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,40 |Litros Cuajo 0,11 0,44
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 592 | Unidades | Fundas 0,015 8.88
592 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 8,88
Total 598,44
ORDEN DE REQUISICION N° 24
Producto: Queso
Fecha: 27/01/2008
N° PROCESO CANTIDAD [ UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 240 | Litros Leche 0,25] 60,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 1500 | Litros Leche 0,25 375,00
150 | Gramos Cloruro de calcio 0,06 0,18
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,30 | Litros Cuajo 0,11 0,33
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 414 | Unidades | Fundas 0,015 6,21
414 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 6,21

Total

447,93




ORDEN DE REQUISICION N° 25

Producto: Queso
Fecha: 28/01/2008

N° PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso | | Descremada 240 [ Litros Leche 0,25 60,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 1500 | Litros Leche 0,25| 375,00
150 | Gramos Cloruro de calcio 0,06 0,18
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,30 | Litros Cuajo 0,11 0,33
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 463 | Unidades | Fundas 0,015 6,95
463 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 6,95
Total 449,41
ORDEN DE REQUISICION N° 26
Producto: Queso
Fecha: 29/01/2008
N® PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U_| P/Total
Proceso 1 | Descremada 320 | Litros Leche 0,25 80,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 2000 | Litros Leche 0,25] 500,00
200 | Gramos Cloruro de calcio 0,06 0,24
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,40 | Litros Cuajo 0,11 0,44
Proceso 4 | Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 589 | Unidades | Fundas 0,015 8,84
589 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 8,84

Total

598,36




ORDEN DE REQUISICION N° 27

Producto: Queso
Fecha: 30/01/2008

N* PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Descremada 240 | Litros Leche 0,25 60,00
Proceso 2 | Pasteurizacion 1500 | Litros Leche 0,25 375,00
150 | Gramos | Cloruro de calcio 0,06 0,18
Proceso 3 | Cort. De la cuajada 0,30 |Litros Cuajo 0,11 0,33
Proceso 4 [ Moldeada y prensada 0,00
Proceso 6 | Etiquetada 445 | Unidades | Fundas 0,015 13,56
445 | Unidades | Sierra Fundas 0,015 13,56
Total 462,63
ORDEN DE REQUISICION N° 28
Producto: Yogurt

Fecha: 31/01/2008
N* PROCESO CANTIDAD | UNIDAD Mat. Prima P/U | P/Total
Proceso 1 | Preparacion de jarabe 55| Libras Azicar 0,27 14,85
Proceso 2 | Batido 350 | Gramos | Estabilizante 0,01 2,80
25| Gramos | Bensuato 0,01 0,13
280 | Litros Leche 0,25 70,00
2 | Litros Mermelada 1,00 2,00
4 | Libras Azucar 0,27 1.08
50 | Gramos Preservante 0,01 0,25
Proceso 3 | Fermentacion 1 | Sobre Fermento Lacteo 18,00 18,00
Proceso 4 | Preparacion de sabores 74 | Gramos Soborizante 0,02 1.33
74 | Gramos | Colorante 0,02 1.33
Proceso 5 | Envasado y etiquetado 16 | Unidades | Envases 4 It. 0,34 5,44
43 | Unidades | Envases 1 It. 0,22 9.46
40 | Unidades | Envases 1/2 It. 0,10 4,00
170 [ Unidades | Envases pequeiios 0,061 10,20
82 | Unidades | Envases 2 lt. 0,27 22,14
141 | Unidades [ Etiquetas grandes 0,04 5,64
210 | Unidades | Etiquetas pequeiias 0,01 2,10

Total

170,75




ANEXO 12.
KARDEX DE MATERIA PRIMA

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Método de valoracion: Promedio Ponderado
Material: Envases de 2 It.

Responsables: Alexandra Pérez, Mayra Travez
Unidad de medida: Unidades

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. Snit. Total | Cant. ]l:}nil. Total | Cant. Iljl.nit. Total
02/01/2008 | Saldo inicial 50001 0,28 1400,00
05/01/2008 | S/OR N° 02 82| 0,28]|2296]|4918| 0,28| 1377.04
10/01/2008 | S/OR N° 07 82| 0,28]2296[4836[ 0,28]1354,08
13/01/2008 | S/OR N° 10 82| 028]2296]|4754] 0,28) 1331,12
15/01/2008 | Compra S/F N°0017199 1120 0,25 | 280,00 5874 0,27] 1611,12
19/01/2008 | S/IOR N° 16 82 0,27]22,14|5792| 0,27] 1588,98
25/01/2008 | S/OR N° 22 82 0,26(21,32|5710| 0,27] 1567,66
31/01/2008 | S/OR N° 28 - 82| 027]|22,14|5628| 0,27] 154552
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX
Método de valoracion: Promedio Ponderado
Material: Envases de 1 It.
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra
Travez
Unidad de medida: Unidades
ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. Bnit. Total | Cant. ll:',il'lit. Total | Cant. Bnil. Total
02/01/2008 | Saldo inicial 6000 0,25] 1500,00
05/01/2008 | S/OR N° 02 43] 0,25[10,75]5957| 0,25] 148925
10/01/2008 | S/OR N° 07 43| 0,25[10,75|5914| 0,25] 1478,50
13/01/2008 | S/OR N° 10 43| 0,25[10,75]5871 0,25| 1478,50
15/01/2008 | Compra S/F N°0017199 |4480| 0,22]985,6 5871 0,22 | 1478,50
19/01/2008 | S/OR N° 16 43 0,22] 946|5828| 0,22]| 1469,04
25/01/2008 | S/OR N° 22 43| 0,22 946|5785] 0,22| 1459,58
31/01/2008 | S/OR N° 28 431 0,22 9465742 0,22 1450,12




Método de valoracion: Promedio Ponderado

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Material: Envases de 1/2 It.

Responsables: Alexandra Pérez, Mayra Travez
Unidad de medida: Unidades

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. | P. Unit. | Total Cant. | P. Unit. | Total | Cant. | P. Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 4000 0,11| 440,00
05/01/2008 | S/OR N° 02 40 0,11 4,40 3960 0,11] 435,60
10/01/2008 | S/OR N° 07 40 0,11] 4,40] 3920 0,11] 431,20
13/01/2008 | S/OR N° 10 40 0,11] 4,40] 3880 0,11] 431,20
15/01/2008 | Compra S/F N°0017199 2400 0,10] 240,00 6280 0,10] 671,20
19/01/2008 | S/OR N° 16 40 0,10] 4,00 ] 6240 0,10 667,20
25/01/2008 | S/OR N° 22 40 0,10 4,00 | 6200 0,10] 663,20
31/01/2008 | S/OR N° 28 40 0,101 4,00 6160 0,10] 659,20
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX
Meétodo de valoracion: Promedio Ponderado
Material: Envases pequeiios
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra Travez
Unidad de medida: Unidades
ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. | P. Unit. | Total Cant. | P. Unit. | Total | Cant. |[P.Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 8000 0,06 | 480,00
05/01/2008 | S/OR N° 02 170 0,06]10,20]| 7830 0,06 | 469,80
10/01/2008 | S/OR N°® 07 170 0,0610,20| 7830 0,06 | 469,80
13/01/2008 | S/OR N° 10 170 0,05| 8,50] 7660 0,06 | 461,30
15/01/2008 | Compra S/F N°0017199 7200 0,05 ] 360,00 14860 0,05 461,30
19/01/2008 | S/IOR N° 16 170 0,05] 8,50 14690 0,05 ] 452,80
25/01/2008 | S/OR N° 22 170 0,05| 8,50| 14520 0,06 | 444,30
31/01/2008 | S/OR N° 28 170 0,06]10,20] 14350 0,04 ] 434,10




TARJETA KARDEX

Meétodo de valoracion: Promedio Ponderado

Material: Envases de 4 It.

Responsables: Alexandra Pérez, Mayra Travez
Unidad de medida: Unidades

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. [ P. Unit. | Total Cant. | P. Unit. | Total | Cant. | P. Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 4500 0,35] 1575,00
05/01/2008 | S/OR N° 02 16 0,35 5,60 | 4484 0,35 1569.40
10/01/2008 | S/OR N° 07 16 0,35] 5,60 | 4468 0,35| 1563,80
13/01/2008 | S/OR N° 10 16 0,35] 5,60 | 4452 0,35] 1563,80
15/01/2008 | Compra S/F N°0017199 2880 0,31 892,80 7332 0,34 ] 1563,80
19/01/2008 | S/OR N° 16 16 0,34] 544| 7316 0,34 | 155836
25/01/2008 | S/OR N° 22 16 0,34 5,44| 7300 0,341 1552,92
31/01/2008 | S/OR N° 28 16 0,341 5,44| 7284 0,34 | 1547.48
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX
Método de valoracion: Promedio Ponderado
Material: Etiguetas grandes
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra
Travez
Unidad de medida: Unidades
ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. |P.Unit. |Total |Cant. [P.Unit. |Total |Cant P. Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 11000 0,035 385,00
05/01/2008 | S/OR N° 02 141 0,035| 4,94| 10859 0,04| 380,07
10/01/2008 | S/OR N° 07 141 0,04 564| 10718 0,03 374,43
13/01/2008 | S'OR N° 10 141 0,03| 4,23]| 10577 0,04| 370,20
19/01/2008 | S/OR N° 16 141 0,04 564 10436 0,03 364,56
25/01/2008 | S/OR N° 22 141 0,03] 423 10295 0,04 360,33
31/01/2008 | S/OR N° 28 141 0,04 5.64| 10154 0,03 354,69




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Método de valoracion: Promedio Ponderado

Material: Etiquetas pequeiias
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra

Travez

Unidad de medida: Unidades

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. |P.Unit. [ Total P.Unit. | Total |Cant. P.Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 15000 0,008 | 120,00
05/01/2008 | S/OR N° 02 210 0,008| 1,68| 14790 0,01 118,32
10/01/2008 | S/OR N° 07 210 0,01] 2,10] 14580 0,01 116,22
13/01/2008 | S/OR N° 10 210 0,01] 2,10 14370 0,01 114,12
19/01/2008 | S/OR N° 16 210 0,011 2,10 14160 0,01 112,02
25/01/2008 | S/OR N° 22 210 0,01 2,10 13950 0,01 109,92
31/01/2008 | S/OR N° 28 210 0,01 2,10| 13740 0,01 107,82
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX
Meétodo de valoracion: Promedio Ponderado
Material: Saborizantes
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra
Travez
Unidad de medida: Gramos
ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. | P. Unit. Total | Cant. | P. Unit. Total | Cant. |P. Unit. Total
02/01/2008 | Saldo inicial 800 0,018 14,40
05/01/2008 | S/OR N° 02 74 0,018] 1,33 726 0,018 13,07
10/01/2008 | S/OR N° 07 74 0,018 1,33 652 0,018 11,74
13/01/2008 | S/OR N° 10 74 0,018] 1,33 578 0,018 10,40
19/01/2008 | S/OR N° 16 74 0,018 1,33 504 0,018 9,07
25/01/2008 | S/OR N° 22 74 0,018] 1,33 430 0,018 7,74
31/01/2008 | S/OR N° 28 74 0,018 1.33 356 0,018 6,41




Travez

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Material: Bensuato
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra

Unidad de medida: Gramos

Método de valoracion: Promedio Ponderado

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. [ P. Unit. Total |Cant. |P.Unit. Total | Cant. |[P. Unit. Total
02/01/2008 | Saldo inicial 1500 0,005| 7,50
05/01/2008 | S/OR N° 02 25 0,005| 0,13] 1475 0,005] 7,38
10/01/2008 | S/OR N° 07 25 0,005 0,13] 1450 0,005 7,25
13/01/2008 | S/OR N° 10 25 0,005 0,13| 1425 0,005] 7,13
19/01/2008 | S/OR N° 16 25 0,005 0,13| 1400 0,005 7,00
25/01/2008 | S/OR N° 22 25 0,005 0,13]| 1375 0,005| 6,88
31/01/2008 | S/OR N° 28 25]  0,005] 013[ 1350 0,005] 6.75
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX
Método de valoracion: Promedio Ponderado
Material: Colorante
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra
Travez
Unidad de medida: Gramos
ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. [P.Unit. |[Total |Cant. |P. Unit. | Total | Cant P.Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 13000 0,018 234,00
05/01/2008 | S/OR N° 02 74 0,018] 1,33]| 12926 0,018 232,67
10/01/2008 | S/OR N° 07 74 0,018 133| 12852 0,018 231,34
13/01/2008 | S/OR N° 10 74 0,018 1,33 12778 0,018| 230,00
19/01/2008 | S/OR N° 16 74 0,018 1,33| 12704 0,018 228,67
25/01/2008 | S/OR N° 22 74 0,018 133| 12630 0,018 22734
31/01/2008 | S/OR N° 28 74 0,018] 1,33| 12556 0,018 | 226,01




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Método de valoracion: Promedio Ponderado

Material: Fermento lacteo
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra
Travez

Unidad de medida: Sobres

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS

Fecha Detalle Cant. | P.Umt. |Total |Cant. [P . Unit. |Total |Cant. |P.Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 20 18,00 360,00
05/01/2008 | S/OR N° 02 1 18,001 18,00 19 18,00 342,00
10/01/2008 | S/OR N° 07 1 18,00 18,00 18 18,00 324,00
13/01/2008 | S/OR N° 10 1 18,00] 18,00 17 18,00 306,00
19/01/2008 | S/OR N° 16 1 18,00 18,00 16 18,00 288,00
25/01/2008 | S/OR N° 22 1 18,00 18,00 15 18,00 270,00
31/01/2008 | S/OR N° 28 1 18,00 18,00 14 18,001 252,00

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Método de valoracion: Promedio Ponderado

Material: Preservante

Responsables: Alexandra Pérez, Mayra

Travez

Unidad de medida: Gramos

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS

Fecha Detalle Cant. | P. Unit. Total | Cant. | P. Unit. Total | Cant. P. Unit. Total
02/01/2008 | Saldo inicial 10000 0,005 50,00
05/01/2008 | S/OR N° 02 50 0,005 0,25 9950 0,005 49,75
10/01/2008 | S/OR N° 07 50 0,005 0,25 9900 0,005 49,50
13/01/2008 | S/OR N° 10 50 0,005] 0,25 9850 0,005 | 4925
19/01/2008 | S/OR N° 16 50 0,005 0,25 9800 0,005 49,00
25/01/2008 | S/OR N° 22 50 0,005 0,25 9750 0,005 48,75
31/01/2008 | S/OR N° 28 50 0,005 0,25 9700 0,005 48,50




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Método de valoracion: Promedio Ponderado

Material: Estabilizante
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra
Travez

Unidad de medida: Gramos

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. |P.Unit. |Total |Cant. |P Unit. [Total |Cant. P. Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 125000 0,008 | 1000,00
05/01/2008 | S/OR N° 02 350 0,008| 2,80 124650 0,008 997,20
10/01/2008 | S/OR N° 07 350 0,008 2.80 124300 0,008 994 40
13/01/2008 | S/'OR N° 10 350 0,008| 2,80 123950 0,008 991,60
19/01/2008 | S/OR N° 16 350 0,008 2,80| 123600 0,008 988,80
25/01/2008 | S/OR N° 22 - 350 0,008| 2.80| 123250 0,008 986,00
31/01/2008 | S/OR N° 28 350 0,008 2,80| 122900 0,008 083,20
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX
Método de valoracion: Promedio Ponderado
Material: Azicar
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra Travez
Unidad de medida: Libras
ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. | P. Unit. | Total Cant. | P. Unit. | Total | Cant. | P. Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 330 0,28] 92,40
05/01/2008 | Compra S/O compra 660 0,28 | 184,80 990 0,28] 2772
05/01/2008 | S/OR N° 02 59 0,27] 15,93] 931 0,28 ] 261,27
10/01/2008 | S/OR N° 07 59 0,27] 1593]| 872 0,28 | 24534
13/01/2008 | S/OR N° 10 59 0,27] 15,93| 813 0,28 | 229,41
19/01/2008 | S/IOR N° 16 59 0,27] 15,93| 754 0,28 213,48
25/01/2008 | S/OR N° 22 59 0,28| 16,52| 695 0,28 196,96
| 31/01/2008 | S/OR N° 28 59 0,27] 1593] 636 0,28] 181,03




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Material: Cuajo

Método de valoracion: Promedio Ponderado

Responsables: Alexandra Pérez, Mayra Travez
Unidad de medida: Litros

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. [P. Unit. | Total Cant. | P. Unit. | Total | Cant. [P. Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 17| 13,00] 221,00
30/01/2008 | Consumo en el mes de 4| 13,001 52,00 13 13,00] 169,00
enero
31/01/2008 | Compra S/OC N° 01 30,00 13,50 | 405,00 43 13,35| 574,00
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX
Meétodo de valoracion: Promedio Ponderado
Material: Sal en grano
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra
Travez
Unidad de medida: Libras
ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. |P.Unit. |Total |Cant. |[P. Unit. | Total |Cant. P. Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 10000 0,04 400,00
04/01/2008 | S/OR N° 01 15 0,04] 0,60 9985 0,04 39940
24/01/2008 | S/IOR N° 17 15 0,04] 0,60 9970 0,04 398,80




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

TARJETA KARDEX
/

Método de valoracion: Promedio Ponderado

Material: Cloruro de calcio

Responsables: Alexandra Pérez, Mayra

Travez

Unidad de medida: Gramos

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS

Fecha Detalle Cant. |P.Unit. [Total |Cant. |P.Unit. |Total | Cant P.Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 15000 0,001 15,00
04/01/2008 | S/OR N° 01 200 0,001] 020 14800 0,001 14,80
06/01/2008 | S/OP N° 03 150 0,001] 0,15 14650 0,001| 14,65
07/01/2008 [ S/OP N° 04 250 0,001 0,25| 14400 0,001 14,40
08/01/2008 | S/OP N° 05 200 0,001 0,20| 14200 0,001 14,20
11/01/2008 | S/OP N° 08 250 0,001 0,25] 13950 0,001 13,95
12/01/2008 | S/OP N° 09 250 0,001 0,25] 13700 0,001 13,70
14/01/2008 [ S/OP N° 11 200 0,001]| 0,20] 13500 0,001] 13,50
15/01/2008 | S/OP N° 12 300 0,001 0,30| 13200 0,001 13,20
16/01/2008 | S/OP N° 13 250 0,001 025( 12950 0,001 12,95
17/01/2008 | S/OP N° 14 50 0,001 | 0,05 12900 0,001 12,90
18/01/2008 | S/OP N° 15 200 0,001 0,20f 12700 0,001} 12,70
20/01/2008 [ S/OP N° 17 200 0,001 0,20 12500 0,001] 12,50
21/01/2008 [ S/OP N° 18 150 0,001] 0,15] 12350 0,001] 12,35
22/01/2008 | S/OP N° 19 200 0,001] 020] 12150 0,001] 12,15
23/01/2008 | S/OP N° 20 200 0,001 0,20] 11950 0,001 11,95
24/01/2008 | S/OP N° 21 200 0,001 0,20] 11750 0,001 19,75
26/01/2008 | S/OP N° 23 300 0,001 0,30| 11450 0,001] 1145
27/01/2008 | S/OP N° 24 200 0,001 0,20 11250 0,001] 11,25
28/01/2008 | S/OP N° 25 150 0,001] 0,15] 11100 0,001 11,10
29/01/2008 | S/OP N° 26 150 0,001 0,15] 10950 0,001] 10,95
30/01/2008 | S/OP N° 27 200 0,001 0,20 10750 0,001] 10,75




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Método de valoracion: Promedio Ponderado

Material: Fundas
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra
Travez

Unidad de medida: Unidades

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. | P.Unit. |[Total | Cant. |P. Unit. |Total | Cant P.Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 62104 0,015| 931,56
04/01/2008 | S/OR N° 01 648 0,015] 9,72 61456 0,015| 921,84
06/01/2008 | S/OP N° 03 478 0,015) 7,17| 60978 0,015] 914,67
07/01/2008 | S/OP N° 04 794 0,015 11,91 60184 0,015| 902,76
08/01/2008 | S/OP N° 05 592 0,015 8,88| 59592 0,015| 893,88
11/01/2008 | S/OP N° 08 776 0,015] 11,64| 58816 0,015]| 882,24
12/01/2008 | S/OP N° 09 747 0,015] 11,21] 58069 0,015| 871,04
14/01/2008 | S/OP N° 11 653 0,015] 9.80| 57416 0,015] 861,24
15/01/2008 | S/OP N° 12 986 0,015] 14,79| 56430 0,015]| 846,45
16/01/2008 | S/OP N° 13 787 0,015] 11,81] 55643 0,015] 834,65
17/01/2008 | S/OP N° 14 163 0,015| 245| 55480 0,015| 83220
18/01/2008 | S/OP N° 15 809 0,015] 12,14] 54671 0,015] 820,07
20/01/2008 | S/OP N° 17 599 0,015 8,99 54072 0,015] 811,08
21/01/2008 | S/OP N° 18 462 0,015] 6,93] 53610 0,015| 804,15
22/01/2008 | S/OP N° 19 487 0,015] 7.31] 53123 0,015] 796,85
23/01/2008 | S/OP N° 20 677 0,015 10,16] 52446 0,015] 786,69
24/01/2008 | S/OP N° 21 694 0,015] 1041]| 51752 0,015 776,28
26/01/2008 | S/OP N° 23 795 0,015] 11,93] 50957 0,015] 764,36
27/01/2008 | S/OP N° 24 592 0,015] 8,88| 50365 0,015| 755,48
28/01/2008 | S/OP N° 25 414 0,015] 6,21] 49951 0,015] 749,27
29/01/2008 | S/OP N° 26 463 0,015] 695| 49488 0,015] 742,32
30/01/2008 | S/OP N° 27 589 0,015 8,84| 48899 0,015| 733,49




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Método de valoracion: Promedio Ponderado

Material: Rollo de cinta sierra fundas

Responsables: Alexandra Pérez, Mayra Travez
Unidad de medida: Rollos

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. | P. Unit. |Total |Cant. |P. Unit. | Total |Cant. |P.Unit. | Total
02/01/2008 | Saldo inicial 150 1,00| 150,00
31/01/2008 | Consumo en el mes 14 1] 14,00| 136 1,00 136,00
de enero




ANEXO 13.
VENTAS DE QUESO

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Método de valoracion: Promedio
Ponderado

Producto: Quesos
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra
Travez

Unidad de medida: Unidades

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS

Fecha Detalle Cant. Enit. Total | Cant. &nit. Total | Cant. l}}nit. Total

Saldo inicial 654| 0,90| 588,60
04/01/2008 | S/OP N° 01 648 | 1,00]648,00 1302] 0,95]1236,60
04/01/2008 | Venta S/OR N° 01 648 | 0,95]|61560| 654| 095]| 621,00
06/01/2008 [ S/OP N° 03 478 1,04]497,12 1132] 0,99]1118,12
06/01/2008 | Venta S/OR N° 03 478 0,99]1473,22| 654| 099 644,90
07/01/2008 | S/OP N° 04 794 1,00 794,00 1448 | 0,99]1438,90
07/01/2008 | Venta S/OR N° 04 794| 099]786,06| 654| 1,00 652,84
08/01/2008 | S/OP N° 05 592 1,33 | 787,36 1246 1,16] 1440,20
08/01/2008 | Venta S/OR N° 05 592| 1,16]|686,72| 654| 1,15| 753,48
09/01/2008 | S/OP N° 06 776| 1,02]791,52 1430 1,08 1545,00
09/01/2008 | Venta S/OR N° 06 776| 1,08(838,08| 654 1,08| 706,92
11/01/2008 | S/OP N° 08 747| 1,06]791,82 1401 | 1,07|1498,74
11/01/2008 | Venta S/OR N° 08 747] 1.07]799,29]| 654| 1,07| 699,45
12/01/2008 | S/OP N° 09 653] 09964647 1307] 1,03]1345,92
12/01/2008 | Venta S/OR N° 09 653| 1,031672,59| 654 1,03| 673,33
14/01/2008 | S/OP N° 11 986 | 0,96|946,56 1640| 099]1619,89
14/01/2008 | Venta S/OR N° 11 986| 0,99]|976,14| 654| 098] 643,75
15/01/2008 | S/OP N° 12 787| 1,01[794,87 1441 | 1,00[1438,62
15/01/2008 | Venta S/OR N° 12 787 1,00]787,00] 654| 1,00 651,62
16/01/2008 | S/OP N° 13 163 1,20 195,60 817 1,04| 84722
16/01/2008 | Venta S/OR N°® 13 163| 1,04[169,52| 654| 1,04| 677,70
17/01/2008 | S/OP N° 14 809| 0,80]647,20 1463 0,91]1324,90
17/01/2008 [ Venta S/OR N° 14 809| 091]736,19]| 654| 0,90| 58871
18/01/2008 | S/OP N° 15 599| 1,08646,92 1253 0,99]1235,63
18/01/2008 | Venta S/OR N° 15 599 0,99]593,01] 654| 098] 642,62
20/01/2008 | S/OP N° 17 462 1,07]|494,34 1116 1,02]1136,96
20/01/2008 | Venta S/OR N° 17 462| 1,02]1471,24| 654 1,02] 665,72




21/01/2008 [ S/OP N° 18 687 09464578 1341 0,98[1311,50
21/01/2008 | Venta S/OR N° 18 687| 098(673,26] 654| 0,98| 638,24
22/01/2008 | S/OP N° 19 677 0,95]643,15 1331] 0,96] 1281,39
22/01/2008 | Venta S/OR N° 19 677| 0,96]|64992| 654 097| 631,47
23/01/2008 | S/OP N° 20 694 | 0,93 ]64542 1348| 0,95]1276,89
23/01/2008 | Venta S/OR N° 20 694| 095165930 654 0,94| 617,59
24/01/2008 | S/OP N° 21 795( 1,18]938,10 1449 1,07] 1555,69
24/01/2008 | Venta S/OR N° 21 795| 1,07)|850,65| 654| 1,08| 705,04
26/01/2008 | S/OP N° 23 5921 1,09]645,28 1246| 1,08 1350,32
26/01/2008 | Venta S/OR N° 23 592| 1,08|63936| 654| 1,09 710,96
27/01/2008 | S/OP N° 24 414 1,19492,66 1068 1,13[1203,62
27/01/2008 | Venta S/OR N° 24 414| 1,13|467,82] 654| 1,13] 735,80
28/01/2008 [ S/OP N° 25 463 | 1,07[49541 1117] 1,10} 1231,21
28/01/2008 | Venta S/OR N° 25 463 1,10[509.30| 654| 1,10] 721,91
29/01/2008 [ S/OP N° 26 589 1,09]642,01 12431 1,10 1363,92
29/01/2008 | Venta S/OR N° 26 5890| 1,10]647,90| 654] 1,09| 716,02
30/01/2008 | S/OP N° 27 751] 0,68]510,68 1405| 0,87 1226,70
30/01/2008 | Venta S/OR N° 27 700| 0,87]609,00] 704| 0,99| 697,87




ANEXO 14.

VENTAS DE YOGURT

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Método de valoracion: Promedio

ponderado

Producto: Yogurt 2 litros

Responsables: Alexandra Pérez, Mayra Travez

Unidad de medida: Unidades

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. Enil. Total | Cant. {}J.nit‘ Total | Cant. l[JJ'nil. Total
05/01/2008 | S/OP N° 02 82] 1,38]113,16 82| 1,38|113,16
05/01/2008 | Venta S/OR N° 02 82| 1,38[113,16 0 0
10/01/2008 | S/OP N° 07 82| 1,38]|113,16 82| 1,38]113,16
10/01/2008 | Venta S/OR N° 07 82| 138]113,16 0 0 0
13/01/2008 | S/OP N° 10 82| 1,36|111,52 82| 1,36([111,52
13/01/2008 | Venta S/OR N° 10 82| 1,36[111,52 0 0 0
19/01/2008 | S/OP N° 16 82| 1,36]111,52 82| 1,36/111,52
19/01/2008 | Venta S/OR N° 16 82| 136]111,52 0 0 0
25/01/2008 | S/OP N° 22 82] 1,38(113,16 82| 1.38]113,16
25/01/2008 | Venta S/OR N° 22 82| 138]113,16 0 0 0
31/01/2008 | S/OP N° 28 82| 1.38]113,16 82| 1,38|113,16
31/01/2008 | Venta S/OR N° 28 82| 1,38]113,16 0 0 0




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Meétodo de valoracion: Promedio
ponderado

Producto: Yogurt 1 litro
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra Travez
Unidad de medida: Unidades

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. El'nit_ Total | Cant. fjnit. Total | Cant. Il)}‘nit. Total
05/01/2008 [ S/OP N° 02 43| 0,69]| 29,67 43] 0,69] 29,67
05/01/2008 | Venta S/OR N° 02 43| 0,69| 29,67 0 0 0
10/01/2008 | S/OP N° 07 43| 0,69] 29,67 431 0,69] 29,67
10/01/2008 | Venta S/OR N°® 07 43| 0,69]| 29,67 0 0 0
13/01/2008 | S/OP N° 10 43| 0,68] 2924 43| 0,68] 2924
13/01/2008 | Venta S/OR N° 10 43| 0,68| 2924 0 0 0
19/01/2008 | S/OP N° 16 43| 0,68| 2924 43| 0,68] 0,00
19/01/2008 | Venta S/OR N° 16 43| 0,68 29,24 0 0 0
25/01/2008 | S/OP N° 22 43| 0.69] 29,67 43 0,69] 29,67
25/01/2008 | Venta S/OR N° 22 43| 0,69| 29,67 0 0 0
31/01/2008 | S/OP N° 28 43| 0,69 29,67 43| 0,69]| 29,67
31/01/2008 | Venta S/OR N° 28 43| 0,69| 29,67 0 0 0




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Meétodo de valoracién: Promedio
ponderado

Producto: Yogurt 1/2 litro
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra Travez
Unidad de medida: Unidades

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. Enit. Total | Cant ][:.‘J.nil. Total | Cant. Enit. Total
05/01/2008 | S/OP N° 02 40( 0,34 13,60 40| 0,34 13,60
05/01/2008 | Venta S/OR N° 02 401 034 13,60 0 0 0
10/01/2008 | S/OP N° 07 40| 0,34] 13,60 401 0,34] 13,60
10/01/2008 | Venta S/OR N° 07 40 0,34] 13,60 0 0 0
13/01/2008 | S/OP N° 10 40( 0,34 13,60 40( 0,34 13,60
13/01/2008 | Venta S/OR N° 10 40 0,34] 13,60 0 0 0
19/01/2008 | S/OP N° 16 40| 0,34] 13,60 401 034] 0,00
19/01/2008 | Venta S/OR N° 16 40| 0.34] 13,60 0 0 0
25/01/2008 | S/OP N° 22 40| 0,34| 13.60 40] 034| 13,60
25/01/2008 | Venta S/OR N° 22 401 0,34] 13,60 0 0 0
31/01/2008 | S/OP N° 28 40| 034 13,60 401 0,34] 13,60
31/01/2008 | Venta S/OR N° 28 40 0,34] 13,60 0 0 0




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
TARJETA KARDEX

Método de valoracion: Promedio
ponderado

Producto: Yogurt pequeiio
Responsables: Alexandra Pérez, Mayra Travez
Unidad de medida: Unidades

ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
Fecha Detalle Cant. Pl)J‘nil. Total | Cant. fJ'nit. Total | Cant. anil. Total
05/01/2008 | S/OP N° 02 1701 0,17| 28,90 170 0,17 28,90
05/01/2008 | Venta S/OR N° 02 170] 0,17] 28,90 0 0 0
10/01/2008 | S/OP N° 07 170 0,17] 28,90 170] 0,17] 28,90
10/01/2008 | Venta S/OR N° 07 170 0,17] 28,90 0 0 0
13/01/2008 | S/OP N° 10 1701 0,17 28,90 1701 0,17] 28,90
13/01/2008 | Venta S/OR N° 10 170 0,17| 28,90 0 0 0
19/01/2008 | S/OP N° 16 1701 0,17] 28,90 170 0,17] 0,00
19/01/2008 | Venta S/OR N° 16 170] 0,17{ 28,90 0 0 0
25/01/2008 | S/OP N° 22 170] 0,17]| 28,90 170] 0,17] 28,90
25/01/2008 | Venta S/OR N° 22 170 0,17] 28,90 0 0 0
31/01/2008 | S/OP N° 28 170 0,17] 28,90 170 0,17] 28,90
31/01/2008 | Venta S/OR N° 28 170 0,17| 28,90 0 0 0




ANEXO 15.

HOJAS DE COSTOS

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 648
FECHA: 04/01/08
COSTO UNIT. $1,00

FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D | C.LF | TOTAL
04/01/2008 | Orden de requisicion N° 01 600,72
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3.57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.37
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
600,72 | 32,07 | 13,43| 646,22
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Yogurt
CANTIDAD: 342 litros
FECHA: 05/01/08
COSTO UNIT. $0,69
FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D | C.LLF | TOTAL
05/01/2008 | Orden de requisicion N° 02 171,90
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3,57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 21,16
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,52
171,90 | 32,07 (32,72 236,69




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 478 quesos
FECHA: 06/01/08
COSTO UNIT. $1,04

FECHA CONCEPTO M.P.D M.O.D |C.LF | TOTAL
06/01/2008 | Orden de requisicion N° 03 44985
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3.57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
449,85 | 32,07 [13.43| 49535
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 794 quesos
FECHA: 07/01/08
COSTO UNIT. $1,00
FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D | C.LLF | TOTAL
07/01/2008 | Orden de requisicion N° 04 749.67
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
749,67 | 32,07 |13,43| 795,17




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 592 quesos
FECHA: 08/01/08
COSTO UNIT. $1,33

FECHA CONCEPTO M.P.D |[M.O.D | C.I.LF | TOTAL
08/01/2008 | Orden de requisicion N° 05 743 44
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3.57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3,57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maguinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
743,44 | 32,07 |13,43| 788,94
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 776 quesos
FECHA: 09/01/08
COSTO UNIT. $1,02
FECHA CONCEPTO M.P.D |M.O.D | C.I.LF | TOTAL
09/01/2008 | Orden de requisicién N° 06 749,13
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
749,13 | 32,07 |13.43| 794,63




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Yogurt
CANTIDAD: 342 litros
FECHA: 10/01/08
COSTO UNIT. $0,69

FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D |C.I.LF | TOTAL
10/01/2008 | Orden de requisicion N° 07 171,32
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3.57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3,57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 21,16
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,52
171,32 | 32,07(32,72| 236,11
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 747 quesos
FECHA: 11/01/08
COSTO UNIT. %1,06
FECHA CONCEPTO M.P.D |[M.O.D |C.L.LF | TOTAL
11/01/2008 | Orden de requisicion N° 08 748,25
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3,57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18 i
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
748,25| 32,07 (13,43 793,75




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 653 quesos
FECHA: 12/01/08
COSTO UNIT. $0,99

FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D | C.L.LF | TOTAL
12/01/2008 | Orden de requisicion N° 09 600,28
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3.57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3,57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
600,28 | 32,07 |13,43 645,78
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Yogurt
CANTIDAD: 342 litros
FECHA: 13/01/08
COSTO UNIT. $0,68
FECHA CONCEPTO M.P.D |[M.O.D |C.ILF | TOTAL
13/01/2008 | Orden de requisicién N° 10 167,48
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 21,16
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,52
| 167,48 | 32,07 32,72 | 232,27




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 986 quesos
FECHA: 14/01/08
COSTO UNIT. $0,96

FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D |C.LLF | TOTAL
14/01/2008 | Orden de requisicion N° 11 900,60
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo B.57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3,57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 218
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
900,60 | 32,07 [13.43| 946,10
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 787 quesos
FECHA: 15/01/08
COSTO UNIT. $1,01
FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D | C.LF | TOTAL
15/01/2008 | Orden de requisicion N° 12 749 45
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3.57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3,57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
749,45 | 32,07 (13,43 794,95




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 163 quesos
FECHA: 16/01/08
COSTO UNIT. $1,20

FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D | C.I.F | TOTAL
16/01/2008 | Orden de requisicion N° 13 150,07
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3,57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
150,07 | 32,07 [13,43| 195,57
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 809 quesos
FECHA: 17/01/08
COSTO UNIT. $0,80
FECHA CONCEPTO M.P.D |[M.O.D |C.LLF | TOTAL
17/01/2008 | Orden de requisicion N° 14 604,96
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
604,96 | 32,07 (13,43 | 650,46




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 599 quesos
FECHA: 18/01/08
COSTO UNIT. $1,08

FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D | C.I.F | TOTAL
18/01/2008 | Orden de requisicion N° 15 598,66
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3.57
Fondo de reserva 1,79 N
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacién magquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
598,66 | 32,07 |13.43| 644,16
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Yogurt
CANTIDAD: 342 litros
FECHA: 19/01/08
COSTO UNIT. $0,68
FECHA CONCEPTO M.P.D |M.O.D |C.LF | TOTAL
19/01/2008 | Orden de requisicion N° 16 168,89
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 21,16
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,52
- 168,89 | 32,07 32,72 233,68




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 462 quesos
FECHA: 20/01/08
COSTO UNIT. $1,07

FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D |C.L.LF [ TOTAL
20/01/2008 | Orden de requisicion N° 17 449 37
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3,57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
449,37 | 32,07 |13,43| 494,87
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 687 quesos
FECHA: 21/01/08
COSTO UNIT. $0,94
FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D |C.L.LF | TOTAL
21/01/2008 | Orden de requisicion N° 18 601,30
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3:57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
601,30 | 32,07|13,43| 646,80




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 677 quesos
FECHA: 22/01/08
COSTO UNIT. $0,95

FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D | C.LF | TOTAL
22/01/2008 | Orden de requisicion N° 19 601,00
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 357
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
601,00 | 32,07 [13.43| 646,50
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 694 quesos
FECHA: 23/01/08
COSTO UNIT. $0,93
FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D |C.LF | TOTAL
23/01/2008 | Orden de requisicion N° 20 601,50
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57 |
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1.43
Depreciacion herramientas 0,21
601,50 | 32,07 13,43 647,00




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 795 quesos
FECHA: 24/01/08
COSTO UNIT. $1,18

FECHA CONCEPTO M.P.D |[M.O.D |C.LLF | TOTAL
24/01/2008 | Orden de requisicion N° 21 895,48
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
895,48 | 32,07 [13.43| 940,98
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Yogurt
CANTIDAD: 342 litros
FECHA: 25/01/08
COSTO UNIT. $0,69
FECHA CONCEPTO M.P.D [ M.O.D | C.LLF | TOTAL
25/01/2008 | Orden de requisicion N° 22 172,41
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 357
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
- Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 21,16
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,52
172,41 | 32,07|32,72| 237,20 |




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 592 quesos
FECHA: 26/01/08
COSTO UNIT. $1,09

FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D | C.LLF | TOTAL
26/01/2008 | Orden de requisicion N° 23 598,44
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1L.79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
598,44 | 32,07 13,43 643,94
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 414 quesos
FECHA: 27/01/08
COSTO UNIT. $1,19
FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D | C.I.LF | TOTAL
27/01/2008 | Orden de requisicion N° 24 44793
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3,57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1.43
Depreciacion herramientas 0,21
447,93 | 32,07 13,43 | 493,43




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 463 quesos
FECHA: 28/01/08
COSTO UNIT. $1,07

FECHA CONCEPTO M.P.D | M,O.D | C.L.F | TOTAL
28/01/2008 | Orden de requisicion N° 25 449 41
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
449,41 | 32,07 |13,43| 49491
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 589 quesos
FECHA: 29/01/08
COSTO UNIT. $1,09
FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D | C.LLF | TOTAL
29/01/2008 | Orden de requisicion N° 26 598,36
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3.57
Agua 0,04
|- Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
598,36 | 32,07 13,43 643,86 |




PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

PRODUCTO: Quesos
CANTIDAD: 751quesos
FECHA: 30/01/08
COSTO UNIT. 50,68

FECHA CONCEPTO M.P.D [M.O.D | C.LF | TOTAL
30/01/2008 | Orden de requisicion N° 27 462,63
Sueldo 21.39
Aporte patronal 2,70
13er sueldo 1,67
14to sueldo 3,61
Fondo de reserva 1,67
Vacaciones 0,99
Luz 3,61
Agua 0,04
Combustible 6,00
Depreciacion maquinaria y equipo 2,18
Depreciacion edificio 1,43
Depreciacion herramientas 0,21
462,63 | 32,03 13,47 508,13
PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
PRODUCTO: Yogurt
CANTIDAD: 342 litros
FECHA: 31/01/08
COSTO UNIT. $0,69
FECHA CONCEPTO M.P.D | M.O.D | C.I.F | TOTAL
31/01/2008 | Orden de requisicion N° 28 170,75
Sueldo 21,43
Aporte patronal 2,60
13er sueldo 1,79
14to sueldo 3,57
Fondo de reserva 1,79
Vacaciones 0,89
Luz 3,57
Agua 0,04
Combustible 6,00
| Depreciacion magquinaria y equipo 21,16
Depreciacion edificio 1,39
Depreciacion herramientas 0,52
170,75 | 32,07 | 32,68 235,50




ANEXO 16. ROL DE PAGOS

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE

ROL DE PAGOS
Mes de enero 2008
3 INGRESOS | TOTAL DESC. | TOTAL TOT.

il i CARGO | SUEL. UNIF. EGRESOS | 9,35 IESS | DSCTOS %ﬁ»w» ST
1 | Luis Reinoso Obrero 200,00 200,00 18,70 18,70 181,30
2 | Angel Espinoza Obrero 200.00 200,00 18,70 18,70 181,30
3 | Juan Torres Obrero 200,00 200,00 18,70 18,70 181,30

Total M.O.D 600,00 600,00 56,10 56,10 543,90
4 | Hugo Quinapallo Gerente 250,00 250,00 23,38 23,38 226,62
5 | Maria Casa Subgerente 250,00 250,00 23,38 23,38 226,62
Total administracion 500,00 500,00 46,76 46,76 453,24




ANEXO 17. ROL DE PAGOS PROVISIONES

PRODUCTOS LACTEOS SANTA IVONNE
ROL DE PROVISIONES

Mes de enero 2008
FONDOS
N° | NOMINA CARGO | SUELDO | (B¢ | 14t DE |VACACIONES wwwmwm AL | TOTAL
SUELDO | RESERVA
1 | Luis Reinoso Obrero 200,00 16,67 33,33 16,67 8,34 2430
2 | Angel Espinoza Obrero 200,00 16,67 33.33 16,67 8.34 2430
3 | Juan Torres Obrero 200,00 16,67 33,33 16,67 8.34 24,30
Total M.O.D 600,00 50,00 100,00 50,01 25,02 72,90 297,93
4 | Hugo Quinapallo Gerente 250,00 20,83 41,67 20,83 10,42 30,38
5 | Maria Casa Subgerente 250,00 20,83 41,67 20,83 10,42 30,38
Total administracion 500,00 41,67 83,33 41,66 20,84 60,75 248.25




NOIDOVZIINALSVd VAVINIIOSAd



OLNATINVLYOD A VAVIVND



VAvIdTON



PRENSADA Y SALADO




oaviianorLd



NOIDVINAIWYAA A OdLLVd JEVIVE TAd VAINYAS A NOIDUYVdTAd



OavLiINOLLA A OAVSVANA STHOAVS dd NOIDVdAdd



