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RESUMEN
El principal objetivo del presente trabajo es obtener el registro y protocolizacion del secreto
industrial de la “ELABORACION DE UNA BEBIDA Y LA OBTENCION DE UN
COLORANTE A PARTIR DE LA CORONTA Y RESIDUOS DE MAIZ NEGRO (Zea mays
L.)” anombre de la Universidad Técnica de Cotopaxi, por medio de la inscripcién en el Servicio
Nacional de Derechos Intelectuales(SENADI), para esto se inicid con la recopilacion de
informacién de trabajos anteriores realizados a traves de proyectos de investigacién en la
Carrera de Agroindustria y que permanecen en el repositorio digital de la Universidad Técnica
de Cotopaxi, de los cuales se obtuvo la siguiente informacién; formulacién del producto,
materia prima e insumos, diagrama de flujo y metodologia, para luego proceder con el tramite
pertinente. Para este proceso es necesario contar con el asesoramiento por parte de un
profesional del derecho con experiencia en este tipo de tramites, el cual contribuy6 durante el
proceso legal para su adecuado registro. El proceso de notarizacion y protocolizacion se llevo
a cabo en la Notaria Tercera del canton Latacunga; posteriormente, se llevé el tramite al
Servicio Nacional de Derechos Intelectuales para la obtencion de titularidad absoluta de los
derechos legales de las recetas; asi se evitara que terceras personas puedan realizar copias y
utilizar las recetas sin previa autorizacion de sus propietarios. Finalmente, se obtuvo el registro
de propiedad intelectual de las recetas y se entregé como guarda y custodia a la Universidad

Técnica de Cotopaxi para su uso pertinente.

Palabras clave: Coronta, derechos intelectuales, Secreto industrial, insumos, protocolizacion,
propiedad intelectual, recetas.
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VIRGEN DEL TRANSITO ASSOCIATION OF THE GUAYTACAMA PARISH AND
THE AGRO-INDUSTRY CAREER OF THE TECHNICAL UNIVERSITY OF
COTOPAXI IN THE ELANORATION OF A BEVERAGE AND THE EXTRACTION
OF A DYE FROM THE COB AND WASTE OF BLACK MAIZE (Zea mays L.)
THROUGH INDUSTRIAL SECRECY.”

Authors:
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ABSTRACT

The main objective of this project is to obtain the registration and notarization of the industrial
secret for the “ELABORATION OF A BEVERAGE AND THE EXTRACTION OF A
COLORING AGENT FROM THE KERNEL AND RESIDUES OF BLACK CORN (Zea mays
L.)” in the name of the Technical University of Cotopaxi, through registration with the National
Service of Intellectual Rights (SENADI). To accomplish this, we collected information from
previous studies conducted as part of research projects in the Agroindustry career. These studies
are currently stored in the digital repository of the Technical University of Cotopaxi. So, we
extracted the following information: product formulation, raw materials, inputs, flow diagram,
and methodology, which is necessary to proceed with the pertinent procedure. For this process,
it is essential to seek the advice of a professional lawyer with experience in this type of
procedure, who contributed during the legal process to its proper registration. The notarization
and protocolization process took place at the Third Notary Office of the Latacunga canton.
Subsequently, the documentation was submitted to the National Intellectual Rights Service to
guarantee comprehensive ownership of the legal rights to the recipes. This step will prevent
unauthorized reproduction and use of the recipes by others. Finally, the intellectual property
registration for the recipes was acquired and transferred to the Technical University of Cotopaxi
for its use.

Keywords: Coronta, intellectual rights, Industrial secrecy, inputs, registration, intellectual

property, recipes.
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Introduccion. —

El presente trabajo de titulacion se realizo en la Universidad Técnica de Cotopaxi para
obtener el registro del secreto Industrial de productos en el Servicio Nacional de Derechos
Intelectuales productos que se desarrollaron en la Asociacion Virgen de Transito” de la
parroquia Guaytacama en colaboracion con la carrera de Agroindustria, estas instituciones se
unen para desarrollar un proyecto innovador que busca proteger y promover el desarrollo de
productos elaborados a partir de recursos locales. En este sentido, se propone el registro de una
bebida y la obtencion de un colorante a partir de la coronta y residuos de maiz negro, mediante
un proceso que involucra la inscripcion del secreto industrial, es importante ya que busca
proteger sus formulaciones de los productos como propiedad intelectual. Este proyecto de
titulacion genera un incentivo positivo en la sociedad, también promoviendo e incentivando a
que hagan el registro de sus recetas, ademas de preservar el conocimiento tradicional y la
biodiversidad local. A través del registro del secreto industrial, se busca demostrar que es
posible proteger sus recetas, para crear productos de alto valor agregado que beneficien a la
comunidad y al medio ambiente.

Hull (2019) citado por Velasquez (2023) segun describe que la Organizacion Mundial
de la Propiedad Intelectual (en adelante OMPI), presenta la proteccion en cuanto a los secretos
comerciales se presentarian en dos formas en conocimiento técnicos y los que contengan valor
comercial. Las pequefias y medianas empresas cada vez son mas recurrente que este tipo de
empresas cuentan con secretos comerciales como un medio de proteccién para la informacion
gue manejan, ya que en muchos casos los secretos industriales no podrian considerarse como
patentables.

La propiedad intelectual ofrece beneficios para las instituciones que registren sus
creaciones mediante el secreto industria, evitando que terceras personas hagan mal de las
innovaciones creadas, para recrear los productos se debe solicitar al beneficiario del registro un
permiso el cual podra ser utilizada dependiendo al acuerdo que se llegue con el beneficiario o
la institucion que resguarda el registro del secreto industrial.

Dado que se obtuvo resultados favorables con el registro de los productos, una bebida
y la obtencidn de un colorante a partir de la coronta y residuos de maiz negro, dichas recetas ya
se encuentran registradas en el Servicio Nacional de Derechos Intelectuales (SENADI), y
entregadas a guarda y custodia a la Universidad Técnica de Cotopaxi, ya que las formulaciones

no podran utilizar terceras personas sin previa autorizacion o mediante un acuerdo.

XiX



1. Datos Generales
1.1.  Titulo del Proyecto de Investigacion

“Proteccion del desarrollo de productos elaborados en la asociacion Virgen del Transito de la
parroquia Guaytacama y la carrera de Agroindustria de la Universidad Técnica de Cotopaxi en
la elaboracidn de una bebida y la obtencién de un colorante a partir de la coronta y residuos de

maiz negro (Zea mays L.) a través del secreto industrial”
1.2.  Fechade inicio

22 de abril del 2024

1.3.  Fecha de finalizacién

Agosto 2024

1.4.  Lugar de ejecucién

Barrio: Salache

Parroquia: Eloy Alfaro

Canton: Latacunga

Provincia: Cotopaxi - Zona 3
Institucion:

Universidad Técnica de Cotopaxi

1.5. Facultad que auspicia
Facultad de Ciencias Agropecuarias y Recursos Naturales
1.6. Carrera que auspicia
Carrera de Agroindustria

1.7. Equipo de trabajo

Tutor

Ing. Cerda Andino Edwin Fabian Mg.
Estudiantes

Chiluisa Veloz Evelyn Estefania

Ledn Pilatasig Jessica Alexandra



1.8. Linea de Investigacion

Procesos Industriales

1.9.  Sub lineas de investigacion

Optimizacion de procesos tecnoldgicos agroindustriales.
2. Disefio de proyecto

2.1.  Planteamiento del Problema

En la actualidad dentro de las Universidades del Ecuador como en las diferentes asociaciones
existe falta de interés y desinformacion en lo que respecta a, patentes, secreto industrial,
propiedad intelectual y la institucion SENADI (Servicio Nacional de Derechos Intelectuales)

es la Unica entidad que puede otorgar certificados de autoria de productos que se elaboren.

A esto se da atribucion de factores como: la falta de recursos economicos, la falta de
conocimiento en tanto a documentacion para el registro de un secreto industrial y la limitacion
del tiempo, es por ello que se debe realizar una investigacion mas detallada sobre temas de
secreto industrial, para esto es necesario contar con asesoria legal y llevar a cabo el registro

como propiedad intelectual de manera segura.
Frente a lo cual Rojas (2022) citado por Tipan (2024) menciona que:

En funcion a los lineamientos para asegurar la calidad de la educacién determinado por
el Consejo de Aseguramiento de la Calidad de la Educacion Superior (CACES), es
fundamental que la Institucion se direccione en proyectos enfocados en el correcto
registro de secretos industriales para asi obtener un avance relevante en la calidad

educativa que se ofrece en la Universidad Técnica de Cotopaxi. (pag. 3)

En el contexto referente a secretos industriales su principal caracteristica es la confidencialidad
de la informacion frente a lo cual Garrido (2023) menciona que:

El secreto industrial se lo conoce como aquella informacion relativa a productos,
procedimientos o servicios cuya confidencialidad supone una ventaja competitiva ,tambien
esclarece la diferencia entre secreto industrial y patente esta ultima se trata de un titulo de
propiedad que reconoce el derecho de explotar en exclusiva la invencion patentada, impidiendo
a terceros su fabricacion, venta o uso sin consentimiento expreso del titular. Es importante
destacar que el secreto es mas dificil de transmitir, puesto que ese secreto es justo lo que le

otorga a la empresa una ventaja en el mercado respecto a los competidores.



Es por ello que la Universidad Técnica de Cotopaxi como parte de la comunidad y aporte a la
sociedad ha tomado como base estos principios para proteger y garantizar la propiedad
intelectual de los productos elaborados en la asociacion “Virgen del Transito” de la parroquia
Guaytacama con ayuda de la carrera de Agroindustria, con la finalidad que se dé mas apertura
al campo de investigacion y creatividad humana protegiendo sus invenciones mediante el

secreto industrial como propiedad intelectual en el SENADI.
2.2.  Marco Contextual

La asociacion de emprendedores agropecuarios Virgen del Transito, de la parroquia
Guaytacama, canton Latacunga se dedica en sus terrenos a las labores agricolas predominado
los cultivos de maiz, hierba y chochos, etc. En la actualidad han iniciado a emprender ya que
mediante la materia prima que se cultiva en el sector han elaborado ciertos productos se mejoré

mediante la ayuda de un profesional.

Ademas los agricultores que conforman dicha asociacién se dedican a la crianza de animales
menores entre los que se destacan cuyes, conejos, pollos, también la crianza de ganado como
vacas, ovejas, cerdos, en la cual el MAGAP ha ejecutado proyectos de como obtener un
mejoramiento genético de dichos animales que era criados en el sector, estas capacitaciones se
daban citas en las instalaciones del centro de acopio comunitario ya que con el documento que

se les otorgo MAGAP obtuvieron muchos beneficios dichas personas.
2.3.  Formulacion del problema

¢Cuales son los requisitos de proteccion para las recetas de elaboraciéon de la bebida y la
obtencion de un colorante a partir de la coronta y residuos de maiz negro (Zea mays L.) en la
asociacion Virgen del Transito de la parroquia Guaytacama y la carrera de Agroindustria de la
Universidad Técnica de Cotopaxi a través del secreto industrial?

2.4.  Objetivos
2.4.1. Objetivo General

Registrar el secreto industrial de la elaboracion de una bebida y de un colorante a partir de la
coronta y residuos de maiz negro elaborados en la asociacion Virgen del Transito de la

parroquia Guaytacama y la carrera de Agroindustria de la Universidad Técnica de Cotopaxi.



2.4.2.

Objetivos especificos

Obtener informacién amplia y necesaria de los trabajos de investigacion
correspondiente a los productos que se utilizaran, esto con el fin de obtener las

formulaciones requeridas para la certificacion y registro del secreto industrial.

Gestionar los documentos de protocolizacion y notarizacion de las formulas y los
procesos de produccidn para la proteccion de los productos como propiedad intelectual.

Adjudicar los documentos de secreto industrial a nombre de la asociacion Virgen del

Transito y de la Universidad Técnica de Cotopaxi.



2.5.

Actividades y Tareas en Relacion a los objetivos Planteados

Tabla 1. Actividades y Tareas en Relacion a los objetivos Planteados

Objetivo

Actividad

Metodologia

Resultado

Recabar informacion
amplia y necesaria de los
trabajos de investigacion
correspondiente a los
productos que se utilizaran,
esto con el fin de obtener
las formulaciones
requeridas para la
certificacion y registro del

secreto industrial.

Investigacién
bibliogréafica de los

trabajos de

investigacion propios a

la certificacion en el

repositorio de la

Universidad Técnica de

Cotopaxi

Buscar informacion
para la certificacion y
registro del secreto

industrial.

Informacidn que se
puede presentar en el
SENADI para el
registro del secreto
industrial (pp12-21)

Gestionar los documentos
de protocolizacion y
notarizacion de las
formulas y los procesos de
produccién para la
proteccidn de los productos
como propiedad

intelectual.

-Asesoramiento
juridico para realizar
los tramites de
inscripcion y
proteccién de
productos elaborados
en dicha asociacion.
-Inscripcion en el
SENADIy

notarizacion.

Gestionar todos los
procesos para la
notarizacion de los

productos.

Registro y
notarizacion del
secreto industrial

(pp. 32-44) y (pp.46-
57)

Adjudicar los documentos
de secreto industrial a
nombre de la asociacion
Virgen del Transito y de la
Universidad Técnica de

Cotopaxi.

Presentar las
evidencias del registro

del secreto industrial

Protocolizacion de la
informacion

recopilada.

Presentacion del
certificado de la
obtencidn del secreto
industrial a la
Universidad Técnica
de Cotopaxi para

guarda y custodia.
(p-31) y (p-45)




2.6. Fundamentacién Tedrica
2.6.1. Marco Tedrico
2.6.1.1. Fundamentacion Historica

Cazco (2012) citado por Peralta (2022) Indica que el maiz constituye una de las especies
agricolas mas importantes del mundo, estd considerado como “’el pan de América’’; no
obstante, se trata de uno de los cultivos méas amenazados debido al impacto de las variedades
hibridas y transgénicas causadas por el hombre, asi como su polinizacién de larga distancia
debida al viento (p. 20).

Bravo sefala que “esta variedad de maiz es ideal para elaboracion de harina, misma que
se utiliza para la tradicional “colada morada” y “chicha morada”, la agroindustria puede extraer

el pigmento el cual sirve para dar color a bebidas, confites, conserva”. (p.12)

En su investigacion demostrd que la bebida con base en maiz morado (Zea mays L.) y
edulcorada con stevia (Stevia Rebaudiana Bertoni) es una opcion saludable y apta para los
consumidores ,el tratamiento T4 con un contenido de 12.5% de maiz morado + 0.15% de stevia
se encuentran acordes a norma general del CODEX STAN 247-200, y cumple con todos lo
requisito que exige la NTE INEN 2337: 2008 (2020, p.53).

Segun Colindres (2018) La extraccion de colorantes se ha realizado para la
comercializacion del maiz negro, en las industrias cosméticas buscan mejorar sus productos
utilizando compuestos naturales. Las antocianinas extraidas del maiz negro son un colorante

natural inocuo que podria ser empleado en estos productos (p.2).

Se considera secreto industrial a todo conocimiento relativo 0 a un proceso de
elaboracion, producto o servicio que dispone una persona 0 empresa, que se haya tomado
medidas concretas para ocultarlo, otorgando una ventaja comercial ante sus competidores y que

este garantice un valor monetario a su poseedor (Pérez, 2020).
2.6.1.2. Resefia Histdrica de la Parroquia Guaytacama

Segun el GAD parroquial Guaytacama (2023) la parroquia se encuentra a 12 Km al
norte de Latacunga, fue elevada a la categoria de parroquia eclesiastica el 17 de diciembre
de 1829, anteriormente este territorio pertenecia a Saquisili como una doctrina de afiejo
administrada por la comunidad de los Dominicos. La elevacion de categoria de parroquia
Civil, se dio el 29 de mayo de 1861, Guaytacama toponimo de la lengua quichua, significa
“GUARDIAN O CUIDADOR DE FLORES DESHOJADAS”



2.6.1.3. Asociacion Virgen del Tréansito de la Parroquia Guaytacama

Ecuador Negocios (2023) menciona que la asociacion de emprendedores agropecuarios
“Virgen del Transito” se dedicada a actividades de organizaciones para la proteccion de grupos
especiales; como los grupos étnicos y minoritarios esta inicio sus actividades comerciales el
13/03/2018 como sociedad.

La asociacion Virgen del Transito esta ubicada en la parroquia de Guaytacama en el barrio
Pilacoto sector Nueva Vida calle Isaac y Rafael Correa esta asociacion fundada en el 13 de
Marzo del 2018 por medio del CNH (Creciendo con nuestros hijos) un programa impulsado por
el Ministerio de Inclusion Econdémica y Social(MIES) en dicho afio fueron 12 los socios que la
conformaban a la fecha solo se manejan con 10 socios ,fue registrada como Asociacion en el
ministerio de Agricultura y Ganaderia(MAG) ,en el afio 2022 entra al cargo de la presidencia

el sefior Alfredo Quinapallo y se mantiene hasta la presente fecha.

En el afio 2022 el sefior Alfredo Quinapallo presta sus terrenos con agua el cual ayuda en la
produccion de maiz duro, maiz negro, maiz chulpi y chocho esta semilla fue entregada por el
Instituto Nacional de Investigaciones Agropecuarias de Ecuador (INIAP) es una semilla

previamente certificada.

El maiz que se cosecha es libre de plaga el INIAP facilito a los socios un silo para la recoleccién

del maiz seco el mismo que lo venden a la misma institucion que facilito la semilla.

Los productos que se han elaborado dentro de la Asociacion son la bebida a base de maiz negro

y las empandas de chocho.

Para esto fue necesario la ayuda de varias organizaciones eh ingenieros en alimentos quienes
ayudaron en la elaboracion de la bebida, la sefiora Josefina Vilca es quien va mejorando la
formulacién tanto de la bebida y de la empanada obteniendo un producto sin conservantes

manteniendo la naturalidad del producto.
Bebida de maiz negro

Se puede consumir a un mes después de la fecha de elaboracion siempre y cuando se mantenga
en refrigeracion luego de ese tiempo el producto empieza el proceso de fermentacion. Presenta
envases de 250 ml a $0,50,500ml a $1.00 siendo estas la de mas consumo y de 1000ml a $2,00.

Empanada de chocho



La empanada dura un mes en refrigeracion caso contrario tiene una duracion de una semana,
estas empanadas tienen un relleno de pollo y un costo de 4 empanadas por un délar o

dependiendo lo que pida el cliente, también venden la masa a $ 1,50 la libra

La asociacion participa todos los dias Iunes y jueves en la feria de emprendimientos de la “mata
a la olla” en la plaza Ernesto Mogollon la laguna en la ciudad de Latacunga a participado en
varias Ferias de emprendimiento patrocinadas por el MAGAP, la Prefectura de Cotopaxi y la

Universidad Técnica de Cotopaxi colaborando con esta Gltima en los programas de vinculacion.

En referente a la crianza de animales el GAD Parroquial de Guaytacama hizo la entrega de 20
cuyas y 2 machos entregando a cada socio 22 cuyes para su crianza y reproduccion cabe
mencionar que todos los socios trabajan en conjunto para la obtencién de productos y el cuidado

de los mismos.

-Registro de la Directiva de la Asociacion Emprendores Agropecuarios “Virgen del Transito”

(anexo 4).

-Listado de socios (anexo 6).

-Triptico de informacidn (anexo 7 y 8)
2.6.1.4. Secreto Industrial

El secreto industrial se encuentra integrado por los conocimientos de caréacter oculto.
Este valor, genera un beneficio comercial y de competitividad para su poseedor legal, por lo
tanto, pueden proteger una gama mas amplia de informacion general y sin restricciones que la
patente, estos documentos deben ser resguardados en lugares seguros y de forma categorizada,

evitando una apropiacion indebida (Rodriguez,et al., 2021).

Esta legalizacion tiene una vigencia de diez afios, y pueden ser renovables indefinidamente,
dicha renovacion se la puede realizar durante los seis meses antes o después de la fecha de

vencimiento.
2.6.1.5. Maiz Negro

El maiz morado (Zea mays L.) es una planta con mazorcas que asemejan a racimos de
uvas, tiene color negro y con granos redondos, por lo que en algunos lugares se le llama “maiz
morado”. Contiene el pigmento antocidnico (cianidina-3- B glucosa) que es un importante
antioxidante presente en la coronta o tusa, en el pericarpio que recubre el grano y en menores

cantidades en el tallo. (Bravo Castro, 2020).



“Estos pigmentos representan una opcion para el reemplazo competitivo de colorantes
sintéticos en alimentos, productos farmacéuticos y cosméticos y para la obtencion de productos

con valor agregado dirigidos al consumo humano” (Mora, 2023).

Este tipo de maiz es variado la semilla se la utiliza para la produccion de harina, que se
utiliza para las tradicionales “colada morada” y “chicha morada”, las empresas agroindustriales
pueden obtener colorantes para bebidas, dulces y conservas. (Instituto Nacional de

investigaciones Agropecuarias, INIAP ,2016 citado en Carrera et al.,2021)
2.6.1.6. Produccion del maiz negro en el Ecuador

Yanez (2013) citado en Guaminga (2020) en la sierra del Ecuador, el cultivo de maiz,es
uno de los mas importantes,debido a la amplia area dedicada a su produccion y por ser un
componente basico en la dieta de la poblacion, ,esta variedd se adapta en las zonas maiceras de

la region interandina en altitudes comprendidad entre los 2400 a 3000msnhm.

La produccion de maiz negro (Zea mays L.) se encuentra en segundo plano, este cultivo
no esta considerado entre los principales tipos de maiz cultivados en Ecuador.La produccion en
Ecuador se encuentra enfocada principalmente a los tipos de maiz mas consumidos (maiz duro
y suave en choclo), pues son los que presentan mayor demanda. Por otro lado, una de las
razones de no sembrar maiz negro se debe a que no existe interés de sembrar,el bajo
requerimiento del mismo y la falta de produccion de semillas de calidad (Albarracin & Vaca,
2024).

(Zambrano et al.,2021) citaron que el cultivo del maiz negro en Ecuador es
caracteristico en regiones andinas a nivel nacional como las provincias de Azuay, Bolivar,
Carchi, Cotopaxi, Chimborazo, Imbabura, Loja, Tungurahua y Pichincha, el maiz negro
presenta un rendimiento igual a los maices de color amarillo y blanco por lo que no es un cultivo

atractivo para los agricultores (Albarracin & Vaca, 2024).

Tabla 2. Principales caracteristicas de la variedad INIAP-799 “Racimo de uva”

INIAP-199

Tipo Semi-tardio,negro,racimo de uva
Grano Morado,negro,harinoso

Altura de planta 230cm

Cosecha en seco 250 dias

Rendimiento De 2000 a 4000 kg/ha (de 44 a 89 gg/ha)
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Asociacion con frejol Si soporta
Altitud De 24002 3000 ms.n.m.
Como grano para la elaboracidn de harinas y bebidad (se
Usos utiliza también la tusa o coronta ).
Se cultivan en varias provincias de la Sierra
Zonas ,especialmente en Cotopaxi,Chimborazo ,Imbabura y

Pichincha

Fuente : (Instituto Nacional de Investigaciones Agropecuarias(INIAP), 2021, pag. 17)
2.6.1.7. Coronta de maiz negro

Segun Carrasco & Sanchez (2020) La coronta o tusa es una de las partes de la mazorca
del maiz fuertemente pigmentadas tanto por fuera como por dentro y a la cual se le considera
como residuo, la coloracion de la coronta abarca una gama desde el morado hasta el azul
violaceo y esta compuesta por: proteinas, grasa, fibra, carbohidratos, humedad y ceniza es por

ello que se busca darle un aprovechamiento.
2.6.1.8. Usos de la coronta del maiz

El pigmento de la coronta “la convierte en una excelente materia prima para la
produccion de colorantes alimentarios y no alimentarios utilizados en las diferentes industrias”
(Shagiiay et al., 2024).Estos compuestos naturales, son una alternativa saludable e innovadora
a los colorantes sintéticos en alimentos, cosméticos, farmacéuticos y productos de valor
agregado para el consumo humano, también se obtiene harina, con un elevado porcentaje de
fibra y antocianinas, utilizada principalmente en la industria panificadora, dando como

resultado productos enriquecidos nutricionalmente (Carrasco & Sanchez, 2020).
2.6.1.9. Bebidas

Como menciona Gaspar (2018) las bebidas se refiere a todo tipo de liquidos naturales y
sintéticos que puedan utilizarse para el consumo humano desde agua potable hasta productos
liquidos mas exoticos que se consideran bebidas si estan permitidos para el consumo humano.

Basicamente pueden ser bebidas gaseosas, los jugos, las infusiones, bebidas alcohdlicas, etc.
2.6.1.10. Tipos de bebidas del maiz negro

Ramirez & Williams (2005) citado por Almeida (2012) manifiestan que a partir del maiz
negro se pueden obtener bebidas no alcohélicas como:
- El pinolate guatemalteco (harina de maiz, azucar y agua)

- El piloncillo costarricense (harina de maiz y cacao)
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- El atole mexicano (harina de maiz, agua, leche y azUcar)

e La chicha morada esta bebida vegetal se consume en su forma natural no contiene
calorias puesto a que no se le adiciona azlcar tiene su origen en la region andina de
Peru

e Pozol también conocido como chocolate prehispanico es una bebida elaborada con
maiz fermentado, a la cual se le puede agregar frutas o hiervas aromaticas para darle
sabor originario de las comunidades indigenas de México

e Colada morada es una bebida tradicional sagrada conocida como “Yana Api” en
kichwa, se consume el 2 de noviembre, realizada con harina de maiz morado y panela
se le agrega canela, clavo, hierbaluisa, cedrén, jugo de naranjilla, mora, hojas de naranja
y arrayan (Carrera et al., 2021).

2.6.1.11. Colorante

Un colorante se define como un compuesto organico que se aplica a diversos materiales,
en los cuales se incluyen fibras textiles, cuero, papel, plastico y alimentos, con la finalidad de
afiadirles un color, la permanencia del color puede variar segun las caracteristicas de absorcion
de cada producto, este tratamiento involucra la alteracién del aspecto visual del material
al que se aplica, otorgandole una tonalidad que puede ser o no duradera, dependiendo de

la naturaleza del material (Bonifaz, 2024).

Segln (L6pez, 2018 citado en Paspuel, 2024) sefiala que “existen dos tipos de
colorantes, los artificiales que se obtienen de una sintesis quimica, y los naturales que se
obtienen de pigmentos vegetales como por ejemplo de los carotenoides, la curcumina, las

xantofilas, clorofilas, riboflavina, entre algunos componentes”

e Colorante Natural
Los colorantes naturales son derivados a partir materias naturales o de los alimentos, u
otros se extraen de forma quimica o fisica que facilite la extraccion de tintes. Estos son de gran
demanda, debido a que algunos pigmentos artificiales no estan permitidos, como por ejemplo
en los derivados carnicos. Actualmente, se tiene colorantes naturales estables, en donde se
puede escoger el pigmento méas adecuado dependiendo del alimento al cual sé aplicar
(Candelaria, 2017 citado por Paspuel, 2024).

e Colorante Artificial

Los colorantes artificiales son usados debido a que es mas intenso que los naturales,

provee mejor uniformidad de color y se combinan facilmente, resultando una amplia gama de
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tonalidades estos colorantes son elaborados mediante un proceso de sintesis quimica y no
existen en la naturaleza y deben ser analizadas por el fabricante y la administracion de alimentos
y medicamentos (FDA). Este proceso de aprobacion, la certificacion de aditivos colorantes
preserva la seguridad, calidad, consistencia y fuerza de los aditivos colorantes antes de que se

empleen en los alimentos (Pefiuri, 2019 citado por Paspuel, 2024).
e Colorante Alimentario

Los colorantes alimentarios se usan en la elaboracion de ciertos alimentos, formando
parte del mismo y manteniendo una estrecha relacion con el sabor, aroma y textura. Estos
colorantes son utilizados ya sea por razones tecnologicas, o para compensar los requerimientos

organolépticos de los consumidores (Candelaria, 2017 citado por Paspuel, 2024)

2.6.1.12. Elaboracion de una Bebida a Base de Coronta de Maiz Negro (Zea
mays L.)

El proyecto se lo realizd en la parroguia Guaytacama en la asociacion “Virgen de
Transito”, la investigacion y analisis de la bebida se los realizo dentro de la Universidad Técnica
de Cotopaxi en la carrera de Agroindustria, cuyos autores del proyecto de investigacion son
Jhosep Albarracin y William Vaca los cuales consideran lo siguiente:

e Formulacion de la bebida a base de coronta de maiz negro (Zea mays L”)

En la Tabla 1. Se muestra la formulacion en porcentaje para la elaboracion de la bebida

base de coronta de maiz negro (Zea mays L ”).

Tabla 3. Formulacion

Ingredientes %

Agua 91,80
Coronta 3,60
Panela 4,36
Ishpingo 0,01
Clavo de olor 0,01
Pimienta dulce 0,01
Anis estrellado 0,01
Canela 0,01
Hoja de higos 0,09
Acido citrico al 1% 0,05

Benzoato de sodio 0,05
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Total 100

Fuente : (Albarracin & Vaca, 2024)
e Materia prima e insumos
Coronta de maiz negro

La coronta o tusa es la parte de la mazorca fuertemente pigmentada tanto por fuera como por
dentro y a la cual se le considera como residuo, la coloracién de la coronta posee una gama
desde el morado hasta el azul violaceo y estd compuesta por: proteinas, grasa, fibra,
carbohidratos, humedad y ceniza es por ello que se busca darle un aprovechamiento (Carrasco
& Sanchez, 2020).

Panela

La panela se produce al hervir el jugo de cafia en altas temperaturas en la cual adquiere un color
café y se espesa. Se retira del fuego y se vierte en moldes para su enfriamiento rapido y el
endurecimiento, este producto se utiliza como un endulzante natural, en la cocina e incluso

como un estimulante energético (Romero, 2020 citado en Alvear , 2024)
Ishpingo

Representa una planta cuya parte principal utilizada es la copa del fruto, denominada sombrero
debido a su distintiva forma. Se utiliza con frecuencia en la elaboracion de infusiones, como
condimento en alimentos y como componente de la colada morada (Martinez & Mejia, 2018
citado en Albarracin & Vaca, 2024).

Clavo de olor

El clavo de olor es una fuente principal de compuestos fenodlicos, flavonoides, acidos
hidroxibenzoicos, hidroxicinamicos la parte Gtil del clavo de olor son los capullos florales que
se asemejan a la cabeza del clavo, el fruto es utilizado para tratar afecciones digestivas,
respiratorias y cardiacas, tiene una amplia gama de efectos farmacoldgicos (Acosta Granja,
2022).

Anis estrellado

También conocido como anis de badian, es una planta originaria de China, ha sido muy utilizada
en la medicina tradicional. es un estimulante aromético que posee propiedades diuréticas y

diaforéticas, los frutos se utilizan para mitigar los problemas de aerofagia y flatulencia en
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lactantes también para dar sabor en alimentacién a ciertos productos de panaderia, y en licoreria
(Sanz, 2002).

Pimienta dulce

Se extrae de bayas que aun no han madurado, utilizando procesos de secado y molienda. Esta
especie constituye una significativa fuente de beta-caroteno, asi como de vitaminas A, B-1, B-
2 y C. la cual contiene diversos minerales como hierro, selenio, potasio, entre otros (Remache
& Vargas , 2020).

Canela

La canela es una especia que se extrae de la corteza interna del tallo. Para su obtencion se cortan
y frotan las ramas, las cuales se enrollan para formar una barra de aproximadamente 1 metro de
longitud. Esta se deja fermentar, y después de 24 horas, se separa la capa externa, dejando la
capa interna en proceso de secado. La canela era utilizada para aromatizar carnes, por su aceite
esencial rico en fenoles que protegen de bacterias causantes de la descomposicién, la canela se
la emplea tanto en platos dulces como salados, gracias a su agradable aroma y sabor a madera
(Remache & Vargas , 2020).

Hojas de higo

La hoja de higos se destaca por su caracteristica simple y &spera al tacto. La cual posee latex,
de composicién quimica compleja, destacandose por su poder astringente, regulador hormonal,
inhibidor de procesos degenerativos. Las propiedades se intensifican cuando se consumen en
estado seco (Ibarra, 2023).

Acido citrico
Tola (2016) citado por Barrera & Reyes (2023) menciona que el acido citrico es un compuesto

organico mas conocidos es un excelente regulador de pH, facilmente metabolizado y eliminado

del cuerpo, no presenta residuos toxicos.

El &cido citrico es utilizado para corregir la acidez, posee una accion estabilizante es utilizado
en la alimentacién como un conservante y antioxidante natural que se afiade industrialmente
como aditivo en el envasado de muchos alimentos como las conservas, se encuentra de forma
natural en las frutas citricas sobre todo en citricos como el limdn, naranja, pifias, melocotones,
etc. Se emplea como saborizante, previene y elimina la turbidez, mejora el color, regula el pH.
(Rivada, 2008 citado por Albarracin & Vaca, 2024).

Benzoato de sodio
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Es un aditivo empleado como conservante en alimentos para detener o ralentizar el crecimiento
microbiano, actlia contra levaduras, bacterias y mohos. Tiene maximiza eficacia en entornos
acidos con un pH inferior a 6, por lo que es comun su uso en productos que contienen acido
acetico, se emplea en bebidas carbonatadas y mermeladas con altos niveles de acido citrico, asi
como en otros alimentos con caracteristicas acidas se combina con otros conservantes
(Huamani, 2020 citado por Albarracin & Vaca, 2024).
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2.6.1.13. Diagrama de flujo del proceso de elaboracion de la bebida de
coronta de maiz negro (Zea mays L.).
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Fuente: (Albarracin & Vaca, 2024).
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e Metodologia de elaboracién de la bebida de coronta de maiz negro (Zea mays L.).

Recepcion de la materia prima: En esta etapa se receptd cada uno de los ingredientes

verificando que estén en optimas condiciones para el proceso de elaboracion de la bebida.

Pesado: Se pesé el agua, la materia prima, endulzantes, especies y conservantes segun las

cantidades sugeridas en la tabla de formulacion.

Coccidn: Se adicion0 39,17 g de coronta de maiz negro (Zea mays L.) en una olla con 1000 ml

de agua y se llevo a coccidn a una temperatura de 80°C por un tiempo de 30 minutos

Mezclado: En esta etapa se agregd las especias (ishpingo, clavo de olor, anis estrellado,
pimienta dulce, canela, hoja de higo) y los diferentes endulzantes(panela) para que todos los

ingredientes queden uniformemente mezclados.

Filtrado: En esta etapa se filtrd la bebida en un cernedor de tela de lienzo, esto con la finalidad

de obtener un producto libre de impurezas.

Pasteurizado: Se llevo a la bebida a un tratamiento térmico de pasteurizacion a una temperatura

de 63 °C por un tiempo de 3 minutos después se dejo enfriar.

Enfriado: En un recipiente con agua se dejé enfriar la bebida hasta que llegue a temperatura
ambiente de 20 °C, en un tiempo de 30 minutos luego se adicion6 el &cido citrico a una
disolucién de 1% (1 ml de &cido citrico y 100 ml de agua) al mismo tiempo se adiciono el

conservante (benzoato de sodio) a la bebida de coronta de maiz negro.

Envasado: Los envases para colocar la bebida de coronta de maiz negro (Zea mays L.) fueron
sometidos a un proceso de esterilizacion a una temperatura de 50°C por 2 minutos luego se

envaso en botellas de 500 ml de capacidad.

Almacenamiento: Las botellas que contienen el producto final fueron almacenados a una

temperatura ambiente de 20° C en un lugar fresco.
e Vida util de la bebida

El andlisis de vida util de la bebida de coronta de maiz negro segun el mejor tratamiento
(tratamiento 4 adicion de panela + benzoato de sodio). Se lo ha realizado mediante la prueba de
estabilidad acelerada en el laboratorio de Servicios de transferencias y laboratorios
agropecuarios SETLAB ubicado en la ciudad de Riobamba, donde los autores de la
investigacion manifiestan que el analisis abarco tanto aspectos microbiologicos y estabilidad

en condiciones de tiempo acelerado. Al integrar el analisis microbiologicos y pruebas de
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estabilidad, se obtiene una perspectiva completa de la viabilidad del producto, lo que facilita la
toma de decisiones informadas para optimizar su vida Util y garantizar su calidad y seguridad

para los consumidores (Albarracin & Vaca, 2024),

Tabla 4. Resultados realizados al mejor tratamiento t4 con la combinacion (a2b2)

Parametros Resultados
Proteina 1.07%,
Grasa 0.12%,
Fibra dietética 0.33%
Ceniza 0.1%
Carbohidratos 1.70
Calorias 12.16%

Fuente: (Albarracin & Vaca, 2024).

2.6.1.14. Obtencion de un Colorante a Partir de los Residuos Producidos en

la Elaboracion de la Bebida a Base de tusa de Maiz Negro (Zea mays L.).

El proyecto se realiz6 en la parroquia Guaytacama en la asociacion “Virgen de Transito”. La
investigacion y el andlisis de la obtencién del colorante se los realiz6 dentro de la Universidad
Técnica de Cotopaxi en la carrera de Agroindustria, cuyos autores del proyecto de investigacion

son Marroquin Brandon y Pilataxi Pilicita Carlos los cuales consideran lo siguiente:

e Materia Prima

Coronta de maiz negro

La coronta o tusa es una de las partes de la mazorca del maiz fuertemente pigmentadas
tanto por fuera como por dentro y a la cual se le considera como residuo, la coloracion de la
coronta abarca una gama desde el morado hasta el azul violaceo y estd compuesta por: proteinas,
grasa, fibra, carbohidratos, humedad y ceniza es por ello que se busca darle un aprovechamiento
(Carrasco & Sanchez, 2020).

Es el cereal de color morado o negro, ademas de presentar varios alimentos, integrar
antioxidantes naturales que ayudan a reducir el riesgo de enfermedades cardiacas, respiratorias

y a prevenir enfermedades degenerativas como el cancer (Zambrano et al, 2021, p.117).
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2.6.1.15. Diagrama de flujo de la obtencion de antocianinas con el desecho de

maiz deshidratado.
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Fuente: (Marroquin & Pilataxi, 2024)
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Segun Casanova (2013) citado en Marroquin & Pilataxi (2024) manifiesta que el secado
por aspersion es un proceso que convierte un alimento liquido en un polvo por evaporacion
rapida del agua al tener contacto con una corriente de aire caliente. Se diferencia de los otros
métodos de secado en las caracteristicas del alimento (liquido en la atomizacién frente a solidos
o0 semisdlidos para otros métodos de secado), tiempo de residencia (de 5 a 100 segundos en la
atomizacién frente a lecho fluidizado que se demora en secar un producto entre 1 y 300 minutos)
y tamafio de la particula (10 a 500 micrémetros para atomizacion frente 10 a 3000 micrometros
para lecho fluidizado); ademas de estas diferencias el secado por aspersion tiene las siguientes
ventajas:

Es una operacion de secado continua y facil y se puede adaptar a un control automatico
completo, existe un amplio conjunto de disefios de secadores que se pueden aplicar a materiales

sensibles al calor, corrosivos y abrasivos.

e Metodologia de extraccion de antocianinas provenientes de la coronta de maiz
negro.

Pesar
Se pesd 300 gramos de la muestra de coronta de maiz negro en polvo la muestra triturada y
secada en la balanza analitica para después llevarla al procesador de alimentos.
Colocar en la mastercooker
Se agrega 150 gramos de la muestra con etanol al 96° y agua destilada hasta obtener una
muestra homogénea a una velocidad y temperatura determinada por un lapso de tiempo
Tamizar la muestra liquida en un frasco de vidrio
Una vez obtenida la muestra tamizar en un frasco de vidrio repetir el mismo procedimiento con
los 1509 sobrantes a las mismas condiciones.
Llevar la muestra liquida a un balon y posteriormente colocarla en el rotavapor
Una vez obtenida la muestra por completa llevar al rotavapor para colocarla en los balones una
vez encendido el equipo esperamos que se realice por completo el proceso de destilacion
Realizar las respectivas corridas hasta que en el baldn solo se mantenga la antocianina de
la coronta de maiz negro
Una vez que ha finalizado el destilado de etanol se procede a sacar la muestra de los balones
para de esa manera colocarla en un frasco ambar para evitar que entre la luz y se produzca algin

tipo de dafio.
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e Caracteristicas del colorante optimizado de residuos de maiz negro (Zea mays L)

Tabla 5. Caracteristicas del colorante optimizado de residuos de maiz negro (Zea mays L)

Parametro Resultados
Humedad % 3,09
Densidad aparente (g/ml) 0,34
Densidad compactada (g/ml) 0,53
Higroscopia % 15,23
Solubilidad % 68,89
Rendimiento % 78,12
indice de Carr 35,84
indice de Hausner 1,55

Fuente: (Marroquin & Pilataxi, 2024)

La densidad aparente del tinte en polvo fue de 0,34 g/ml, cuanto menor es la densidad
aparente, mas aire queda atrapado en los polvos, lo que resulta en una mayor probabilidad de
oxidacion del producto y una menor estabilidad durante el almacenamiento. La densidad
comprimida del colorante da un valor de 0,53 g/ml. La higroscopicidad del tinte fue del 15,23%;
el cual varia entre 25,33 y 25,35%, la solubilidad del polvo fue del 68,89%, lo que afecta a
ciertos procesos industriales donde el polvo se va a incorporar a una fase acuosa, la fluidez y la
cohesividad son propiedades de los productos en polvo que estan relacionadas entre si porque
cuanto mayor es la cohesion, menor es la fluidez. La fluidez del tinte fue de 35,84% y el indice
de Hausner fue de 1,55; Segin ambos indicadores, el polvo mostro baja fluidez, por lo que el
tinte a base de cascara de maiz negro se caracteriz6 por ser muy cohesivo. La cohesion de los
polvos determina su consistencia y propiedades de fluidez; Por tanto, una menor cohesion

permite una mejor fluidez de los polvos (Marroquin & Pilataxi, 2024).
2.6.2. Marco Conceptual
e Secreto industrial

Se considera como secreto industrial cualquier informacién no divulgada que una persona
natural o juridica legitimamente posee, esta puede usarse en alguna actividad productiva,

comercial o industrial otorgando a su propietario una ventaja competitiva (Jordan, 2019).
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El propietario debe procurar la proteccion logica, fisica y de indole organizativa, con el
proposito de salvaguardar la idea de secreto, si pasa a un publico deja de ser considerado como

secreto industrial (Puyol, 2021).
e Patentes

Lo manifestado por INAPI (2020) citado en (Lascano, et al., 2011) menciona que la patente es
un derecho de exclusividad que el estado otorga para la proteccion de inventos, donde se otorga
la proteccion para que terceros no usen su invento sin su consentimiento y el creador tiene el
derecho de utilizar y lucrar de su invento durante la vigencia de la patente la cual tendré una
duracion de 20 afios contados a partir de la fecha de presentacion de la respectiva solicitud en

el pais de jurisdiccion.
e Propiedad intelectual

La propiedad intelectual es una de las ramas de la ciencia juridica y aparece como el resultado
de la creatividad humana, sobre la necesidad del ser humano a que la creatividad sea reconocida.
(Alvarez & Bernal, 2023)

e SENADI:

El Servicio Nacional de Derechos Intelectuales es el organismo técnico de derecho publico,
adscrito a la Secretaria de Educacion Superior, Ciencia, Tecnologia e Innovacién, y autoridad
nacional competente, que ejerce las facultades de regulacion, gestién y control de los derechos

intelectuales.

El SENADI es el organismo competente para proteger y defender los derechos intelectuales;
organizar y administrar la informacion sobre los registros de todo tipo de derechos de propiedad
intelectual en articulacion al Sistema Nacional de Informacion de Ciencia, Tecnologia,

Innovacidn y Saberes Ancestrales del Ecuador (Gobierno del Encuentro, 2022).

e Coronta de maiz negro

La coronta de maiz es el eje céntrico donde estan unidos los granos y se caracteriza
principalmente por tener mas coloracion morada, donde almacena, mas antocianinas que el
resto de las partes del vegetal, las antocianinas son un tipo de compuestos fenolicos que se

caracterizan principalmente por su propiedad antioxidante (Diaz, 2024).
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e Infusiones

Un refresco que se prepara a partir de agua caliente y se le afiade hojas secas, cortezas, flores
o frutos de distintas hierbas aromaticas, es altamente dindmico en la industria alimentaria ya
que las bebidas funcionales, estas no solo hidratan, sino que también proporcionan compuestos

nutricionales y estimulantes (Bracamonte, 2023).
e Ishpingo

Es una planta originaria de América, han sido utilizados desde tiempos incaicos por las
comunidades con proposito terapéuticos y medicinales, ademas las hojas sirven para dar sabor
a ciertas comidas como la colada morada y la chicha de maiz (Bacuilima, 2023).

e Sustrato

Como cualquier material, natural o sintético, que ayuda a mantener las condiciones de las raices
de las plantas, reemplazando esta funcion del suelo. El sustrato puede ser organico o inorganico

que puede ser una fuente de respaldo o fuente de nutrientes (Ramirez et al, 2022, pag. 182).
e Tamizar

Lotes de produccion que procedan de cultivo ecoldgico y/o convencional. Actualmente, el
andlisis de residuos de agroquimicos se realiza mediante técnicas sofisticadas como la
cromatografia liquida (LC) y la cromatografia de gases (GC) acopladas a detectores de masas
(MS). Estas técnicas son caras y complejas (Lopez et al, 2023, pag. 2).

e Lecho fluidizado

“Un lecho fluidizado es el fenémeno por el cual las particulas solidas de diferentes tamafios o
densidades tienden a separarse durante el movimiento ascendente del gas a través del lecho un

ejemplo es la segregacion de sélidos” (Val et al, 2024).
e Eritrosina

Se compone principalmente de monohidrato de 2-(2, 4, 5,7-tetrayodo-3-6xido-6-oxoxanten-9-
il)benzoato de disodio y otros colorantes secundarios, asi como agua, cloruro de sodio o sulfato
de sodio como principales componentes del tinte. La tincion de los agentes reveladores de placa
se da por la existencia de colorantes en su composicion siendo el mas utilizado la eritrosina
(Garcia, 2022).
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¢ Indigotina

Mezclar un tinte rojo con un tinte azul, como la azorrubina con indigotina, crea un tono burdeos
similar al color del vino tinto monovarietal. Ambos colorantes estdn aprobados en bajas

concentraciones para su uso en alimentos y bebidas refinados (Reyes, 2020).
2.7.  Linea de base del proyecto

En la actualidad no hay una cultura en nuestro pais en registrar las recetas que han sido
elaboradas tanto a nivel nacional para asi poder proteger los productos que estan siendo

fabricados en pequefios emprendimientos.

La asociacién Virgen del Transito no tiene registrado ningun producto, razén por la cual el

registro del producto que se realizd del presente proyecto de investigacion.
2.8.  Preguntas cientificas

- ¢Una informacion amplia y necesaria de los trabajos de investigacion correspondiente
a los productos que se van a registrar contribuye de manera eficaz en la inscripcion del

secreto industrial?

La informacién amplia de los trabajos de investigacion correspondiente a los productos
registrados contribuyé de manera eficaz a la inscripcion del secreto industrial, ya que la
informacidn debe ser confidencial, permitiendo obtener guarda y custodia a través de sistemas

que protegen su privacidad y restringen el acceso a su receta.

- ¢La adecuada gestion de los documentos de notarizacion y protocolizacion de las
férmulas y los procesos de produccion coadyuvan para la proteccién de los productos

como propiedad intelectual?

La adecuada diligencia de los documentos de notarizacion y protocolizacién ayudé a que la
documentacion de las formulas y los procesos de produccion obtenidos de los trabajos de
investigacion pasen por un proceso legal para obtener el registro de propiedad intelectual en el

Servicio Nacional de Derechos Intelectuales.

- ¢Con laadjudicacion de los documentos del secreto industrial a nombre de la asociacién
Virgen del Transito y de la Universidad Técnica de Cotopaxi se logra adjudicar a su
nombre la elaboracién de una bebida y un colorante a base de la coronta y residuos de

maiz negro?



25

Mediante el registro de los documentos del secreto industrial a nombre de la asociacion Virgen
del Tréansito y de la Universidad Técnica de Cotopaxi se logré obtener la titularidad absoluta de
los derechos legales sobre la bebida y un colorante a base de la coronta y residuos de maiz
negro, evitando que terceras personas dupliquen las recetas sin tener autorizacion o haber

efectuado algun acuerdo con la institucion.
2.9. Metodologia del proyecto de investigacion

Este proyecto de investigacion comprende diversas areas de investigacion, el objetivo principal
de este proyecto es registrar legalmente el secreto industrial de una bebida y un colorante a base
de coronta y residuos de maiz negro, con el fin de conseguir la documentacion que garantice
que los derechos de propiedad intelectual pertenecen a la Universidad Técnica de Cotopaxi este
proyecto incluye multiples areas de investigacion basados en fuentes bibliograficas y la revision

de proyectos anteriores.
2.9.1. Tipo de investigacion
e Aplicada

Estd investigacion estd orientada a resolver los problemas que se presentan en los
procesos de produccion, distribucion, circulacion, consumo de bienes y servicios de cualquier
actividad humana. Se denomina aplicadas; porque en base a investigacioén bésica, pura o
fundamental en las ciencias facticas o formales se formulan problemas o hipotesis de trabajo

para resolver (Esteban, 2018).

La investigacion aplicada busca la generacion de conocimiento con aplicacion directa a
los problemas de la sociedad o el sector productivo. Presenta una vision sobre los pasos a seguir
en el desarrollo de investigacion aplicada, la importancia de la colaboracion entre la universidad
y la industria en el proceso de transferencia de tecnologia, asi como los aspectos relacionados
a la proteccion de la propiedad intelectual durante este proceso (Lozada, 2014).

Esta investigacion se refiere al desarrollo de productos elaborados dentro de las
industrias y asociaciones, conociendo mas sobre la proteccion de sus recetas mediante el
registro del secreto industrial como propiedad intelectual. Done se utilizara la investigacion
aplicada, para conocer cuéles son los lineamientos a seguir para el registro del secreto industrial,
desde la obtencidon de la informacion, la revision de la parte legal y el depdsito en las oficinas

del Servicio Nacional de Derechos Intelectuales (SENADI).
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2.9.2. Métodos de investigacion
e Inductivo
Frente a lo cual Prieto ,( 2017) citado por Chacan & Quispe, (2022) manifiesta que:

El método inductivo permite tener una estrategia de razonamiento a modo de hipdtesis que
genera conclusiones y ayudan a organizar fundamentos tedricos que optimiza tiempos de las
muestras hasta llegar a configurar hechos o practicas particulares con datos verdaderos y

aceptados para deducir el razonamiento l6gico.

El método inductivo ayuda a la seleccion de informacion recopilada, obteniendo datos veridicos
para el proceso del registro del secreto industrial.

e Deductivo
Frente a lo cual Conceptos, (2021) citado por Granda & Rosales, (2022) manifiesta que:

Se habla del método deductivo para referirse a una forma especifica de pensamiento o
razonamiento, que extrae conclusiones logicas y validas a partir de un conjunto dado de
premisas o proposiciones. Es, dicho de otra forma, un modo de pensamiento que va de lo mas

general (como leyes y principios) a lo més especifico (hechos concretos).
e Analitico

El método como modo ordenado de proceder para llegar a un fin determinado: la verdad, el
poder, la persuasion, el cuidado de si, el nirvana, la alegria, la certeza, el placer, la validez, la
salvacion, la conciliacion, el amor. EI método es entonces un camino, una manera de proceder,
gue puede constituirse en un modo de ser al incorporarse como un estilo de vida, lo que expresa
su dimension ética. Ahora bien, el método analitico es un camino para llegar a un resultado
mediante la descomposicion de un fendmeno en sus elementos constitutivos (Lopera et
al.,2010).

e Sintético
La sintesis es la operacion inversa, que establece mentalmente la unién o combinacion de las
partes previamente analizadas y posibilita descubrir relaciones y caracteristicas generales entre
los elementos de la realidad. Funciona sobre la base de la generalizacion de algunas

caracteristicas definidas a partir del analisis. Debe contener solo aquello estrictamente necesario

para comprender lo que se sintetiza (Rodriguez & Pérez , 2017).
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2.9.3. Instrumentos de la investigacion
- Documentales

La informacion recopilada acudiendo a fuentes bibliograficas, como investigaciones ajenas,
libros, informacion en soportes diversos, y emplea instrumentos definidos segun dichas fuentes,

afiadiendo asi conocimiento, a lo ya existente sobre su tema de investigacion.
- Observacion

Se utiliza este instrumento con la finalidad de verificar documentos y requisitos necesarios para
desarrollar el proyecto, como toda metodologia de elaboracién, que influye el procesamiento y
composicion de la bebida y obtencion de un colorante a partir de la corota y residuos de maiz

negro.
- Entrevista

En esta parte se obtuvo una entrevista con el profesional del derecho que presta asesoria juridica
en la cual se dio a conocer sobre el tema de la propiedad intelectual conociendo sobre su proceso

y recopilando informacion del secreto industrial.
- Bibliografia

Se realiz6 la basqueda de reportes del secreto industrial mediante el sitio web el SENADI,
también obteniendo informacion en otros documentales para asi conocer bibliograficamente

sobre lo que se desarrolla en los derechos intelectuales.
2.9.4. Metodologia del registro de la proteccion del secreto industrial
e Recopilacion de informacion

La informacion necesaria para llevar a cabo este proyecto se obtuvo del repositorio de
la biblioteca virtual de la Universidad Técnica de Cotopaxi con el objetivo de recabar
informacion seleccionada para ordenar la documentacion del secreto industrial de manera
adecuada, en este sentido es necesario dos documentos de tesis que refiere a los temas

presentados en ciclos ya culminados:

Proyecto de investigacion ejecutado en el afio 2023 relacionado al “Mejoramiento del
proceso de elaboracion de una bebida a base de coronta de maiz negro (Zea mays L) en la
asociacion Virgen del Transito de la parroguia Guaytacama” (Albarracin & Vaca, 2024).

Proyecto de investigacion ejecutado en el afio 2023 relacionado a la “Obtencién de un

colorante a partir de los residuos producidos en la elaboracion de la bebida a base de tusa de
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maiz negro (Zea mays L.) en la parroquia de Guaytacama con la asociacion Virgen del Transito”
(Marroquin & Pilataxi, 2024).

e Asesoria Legal

Se buscé asesoria por parte de un abogado especializado y con conocimientos sobre
inscripciones de propiedad intelectual al cual se le proporciono la informacion recopilada con
anterioridad de los dos trabajos de investigacion para realizar los tramites pertinentes a la

inscripcion del secreto industrial como propiedad intelectual.
¢ Documentacion para la obtencion del secreto industrial

Para realizar la documentacion para la obtencién del secreto industrial de “la
elaboracion de una bebida y la obtencion de un colorante a partir de la coronta y residuos de
maiz negro” es necesario utilizar un formato adecuado donde la documentacion debera poseer

la siguiente informacion:

- Portada

- La formulacion del producto
- Materia prima e insumos

- Diagrama de flujo

- Metodologia

Esta informacién se encuentra en el contenido de la propuesta (pp.36-41) informacion
requerida sobre la bebida y (pp.50-54) informacién requerida sobre el colorante esta
informacidn es de gran ayuda para que el abogado realice los trdmites de protocolizacién ante

un notario.
e Notarizacion y protocolizacion

Para continuar con el proceso de notarizacion y protocolizacion de documentos, nuestro
representante legal redacto la documentacion solicitada con anterioridad para la presentacion
ante el notario .Conjuntamente con el abogado acudimos a la notarizacion y protocolizacion de
documentos los cuales estuvieron listos para el proceso notarial en la ciudad de Latacunga en
la Notaria Tercera dando firma a este proceso legal el notario Ledn Ramirez José Gabriel donde
se generd el comprobante de pago correspondiente al rubro de la tasa por el tramite de
notarizacion dando paso al tramite para el registro en el Servicio Nacional de Derechos

Intelectuales.

e Registro de la propiedad intelectual
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Para el registro del secreto industrial como propiedad intelectual, se visito las oficinas
del Servicio Nacional de Derechos Intelectuales en la ciudad de Quito, especificamente en Av.
Quito 1313 y Tarqui. Aqui el personal de esta entidad y nuestro representante legal nos
proporcionaron las indicaciones necesarias y asesoramiento para iniciar el proceso de registro
del secreto industrial. Este proceso de registro se demoré alrededor de una semana, terminado
los tramites, el profesional del derecho realizo la entrega respectiva de los documentos y a la
vez se cancelo el pago correspondiente por prestacion de servicios legales dando asi por

terminado el proceso.
2.10. Desarrollo o Propuesta del Proyecto de Investigacion
2.10.1. Tema

“Proteccion del desarrollo de productos elaborados en la Asociacion Virgen del Transito de la
parroquia Guaytacama y la carrera de Agroindustria de la Universidad Técnica de Cotopaxi en
la elaboracion de una bebida y la obtencion de un colorante a partir de la coronta y residuos de
maiz negro (Zea mays L.) a través del secreto industrial”

2.10.2. Obijetivo general

Contribuir con el registro del secreto industrial de la elaboracion de una bebida y de
un colorante a partir de la coronta y residuos de maiz negro para asegurar la proteccién
de productos elaborados por la Asociacion Virgen del Tréansito de la parroquia
Guaytacama Yy la carrera de Agroindustria de la Universidad Técnica de Cotopaxi.

2.10.3. Obijetivos especificos

- Obtener informacion sobre la notarizacion y protocolizacién de documentos para la
inscripcion del secreto industrial.
- Socializar el registro industrial dentro de la carrera de Agroindustria de la Universidad

Técnica de Cotopaxi.
2.10.4. Justificacion

El presente trabajo de investigacion proporciona informacion sobre el registro de secretos
industriales como propiedad intelectual en muchos casos las asociaciones, empresas 0 personas
no proteger sus recetas las cuales estan desprotegidas y terceras personas pueden hacer mal uso
de las mismas la propiedad intelectual ayuda a proteger sus formulaciones haciendo referencia

al secreto industrial para la proteccion de productos elaborados en distintos emprendimientos,
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dando que el secreto industrial guardad informacion confidencial procediendo con una mejora

0 ventaja.

El registro del secreto industrial, a mas de contribuir con el cumplimiento de los estandares de
calidad de la universidad, pretende ser la incubacion de los nuevos emprendimientos, que todo
vaya regido por un proceso: investigacion, registro de secreto industrial o patente,
comercializacion de valor agregado o industrial. Asi como brindar la prestacion de servicios
especializados para el despunte potencial de las ideas y desarrollo de modelos de negocio
(Pefiaherrera , 2021).

2.10.5. Contenido de la propuesta

Luego de haber terminado el trdmite de registro se entregd los resultados obtenidos para guarda

y custodia a la Universidad Técnica de Cotopaxi anexando los siguientes documentos:



Figura 1. Registro de inscripcion del secreto industrial de una bebida a base de coronta de
maiz negro (Zea mays L.) en el Servicio Nacional de Derechos intelectuales.
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Nosotras, EVELYN ESTEFANIA CHILUISA VELOZ ciudadana ecuatoriana cé‘?{ﬂmero de cédula
055019882-4, de estado civil soltera, de ocupacién estudiante, domiciliada en la Provincia de O‘,gA
Cotopaxi. cantén Salcedo. con correo electronico  evelyn.chiluisa8824@utc.edu.ec; y, JESSICA
ALEXANDRA LEON PILATASIG, ciudadana ecuatoriana con nimero de cédula 050415119-2, de
estado civil soltera. de ocupacién estudiante. domiciliada en la Provincia de Cotopaxi, cantén Puijili,
con correo electronico jessica.Jeon2 @uic.edu.ec . En nuestra calidad de estudiantes de la Facultad de
Ciencias Agropecuarias y Recursos Naturales de la UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI, con
Registro Unico de Contribuyente 0560001270001, ubicada en la Provincia de Cotopaxi, cantén
Latacunga, solicitamos se realice la inscripcion del siguiente secreto industrial: SECRETO
INDUSTRIAL, ELABORACION DE UNA BEBIDA A BASE DE CORONTA DE MAIZ NEGRO
(Zea mays L), en los siguientes términos :

PRIMERQ: Con fecha 27 de junio de 2024 se realizé la protocolizacién de las escrituras piblicas de
secretos industriales de: SECRETO INDUSTRIAL. ELABORACION DE UNA BEBIDA A BASE
DE CORONTA DE MAIZ NEGRO (Zea mays L). correspondientes al Periodo Académico: Abril
2024-Agosto 2024, ante el Dr. José Gabriel Le6n Ramirez. Notario Tercero del Cantén Latacunga de
la Provincia de Cotopaxi.

SEGUNDO: Los secretos industriales se lo ha realizado en el octavo semestre del Periodo Académico:
Abril 2024-Agosto 2024, como un trabajo en colaboracién con la UNIVERSIDAD TECNICA DE
COTOPAXI, a la cual se expone que cedo los derechos de propiedad industrial y de autor.

TERCERQ: Por las razones anteriormente descritas solicito de la manera mds comedic{a se realiza la .
inscripeién de los secretos industriales: SECRETO INDUSTRIAL. ELABORACION DE UNA
BEBIDA A BASE DE CORONTA DE MAIZ NEGRO (Zea mays L).

CUARTO: Notificaciones que me correspondan las recibiré en el casillero judicial electrénico No.
0503589376, del profesional del Derecho. Josué Israel Barragdn Pacheco o al correo electrénico:
Jjosbarraganp@ gmail.com.

'

Firmamos con nuestro defensor técnico debidamente autorizado:

sl s
EFANIA CHILUISA VELOZ JESSICA ALEXANDRA LEON PILATASIG

EVE
C.C.: 055019882-4 C.C.050415119-2
Caodigo Dagtilar: 3v3242 Cédigo Dactilar: V4333v2242

/ﬁ& JOSUE BARRAGAN
AT.PROF.: 17-2022-1818



Figura 2. Protocolizacion de la receta de una bebida a base de coronta de maiz negro
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PROTOCOLIZACION 20240501003P03300 NOTARIA TERCERA
PROTOCOLIZACION DE DOCUMENTOS PUBLICOS O PRIVADOS

FECHA DE OTORGAMIENTO: 27 DE JUNIO DEL 2024, (15:37)

OTORGA: NOTARIA TERCERA DEL CANTON LATACUNGA

NUMERO DE HOJAS DEL DOCUMENTO: 3

CUANTIA: INDETERMINADA

TIPO INTERVINIENTE DOCUMENTO DE IDENTIDAD No. IDENTIFICACION

POR SUS PROPIOS DERECHOS CEDULA 0504151192

POR SUS PROPIOS DERECHOS CEDULA 0550198824

OBSERVACIONES: SECRETO INDUSTRIAL, ELABORACION DE UNA BEBIDA A BASE DE CORONTA DE MAIZ NEGRO (ZEA MAYS L) I

y/.
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RAZON DE PROTOCOLIZACION: A Peticién de las sefioritas LEON PILATASIG
JESSICA ALEXANDRA, con cédula de ciudadania nimerc 050415119-2 vy
CHILUISA VELOZ EVELYN ESTEFRMIA, con cédula de ciudadania nimero
055019882-4, se protocolizé y agrego al Registro de escrituras
puiblicas de la Notaria Tercera a mi cargo, el “SECRETO INDUSTRIAL,
ELABORACION DE UNA BEBIDA A BASE DE CORONTA DE MAIZ NEGRO (ZEA MAYS
L)” realizado en la UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI, en el Periodo
Académico: Bbril 2024 - Agosto 2024, realizado por las ALUMNAS:
LECN PILATASIG JESSICA ALEXANDRA, con cédula de ciudadania nfmero
050415119-2 y CHILUISA VELOZ EVELYN ESTEFANIA, con- cédula de
ciudadania nimero 055019882-4, en la que se desarrolld en el octavo
semestre el “SECRETO INDUSTRIAL, ELABORACION DE UNA BEBIDA A BASE
DE CORONTA DE MAIZ NEGRO (ZEA MAYS L)” y se cede los derechos de
propiedad industrial y de autor a la UNIVERSIDAD TECNICA DE
COTOPAXI.- Documento sujeto a los términos y condiciones referidas
en los mismos.- DOY FE.- Latacunga a veinte y siete dias del mes de

junio del afic dos mil veinte y cuatro.*thld

’

-&e protocnliza =~te mi

P v en fé de elo confiero esta
WCJ el Boezida oy firmada en atacunga, en la misma
cha de su incorporacion al Hocolo - .

Pr. Ta3d Gabifiel FLedn Romfreses

“MOTARIO (TERCERO BEL CANTON, LATAGUGE

NOTARIA TERCERA

LATACUNGA
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RE P 'J B LI c A D E L E C U ADOR ﬁ, Direccién General de Registro Civil,

RO s 5 - L Identificacién y Cedulacion
Direccién General de Registro Civil, Identificacién y Cedulacién

CERTIFICADO DIGITAL DE DATOS DE |DENTIDAL'rouancm

Numero tnico de identificacion: 0504151192

LATACUNGA

Nombres del ciudadano: LEON PILATASIG JESSICA ALEXANDRA
—GadisTieE Condicién del cedulado: CIUDADANO
Lugar de nacimiento: ECUADOR/COTOPAXI/PUJILI/PUJILI
Fecha de nacimiento: 2 DE ABRIL DE 1994 '

Nacionalidad: ECUATORIANA

Sexo: MUJER

Instruccién: SUPERIOR

Profesion: ESTUDIANTE

Estado Civil: SOLTERO

Conyuge: No Registra

Fecha de Matrimonio: No Registra

Datos del Padre: LEON OLMOS SEGUNDO FAUSTO
Nacionalldad: ECUATORIANA

Datos de la Madre: PILATASIG CAYO MARIA BUENAVENTURA
Nacionalidad: ECUATORIANA

Fecha de expedicién: 13 DE MARZO DE 2024

Condicion de donante: S| DONANTE

Informacién certificada a la fecha: 27 DE JUNIO DE 2024

. Emisor: MAYRA GEOCONDA TRAVEZ BATALLAS - COTOPAXI-LATACUNGA-NT 3 - COTOPAXI -
LATACUNGA

N° de certificado: 249-033-9161

A N1
O A K 7,
Ledo. Ottén José Rivadeneira Gonzélez

Director General del Registro Civil, Identificacion y Cedulacién
Documento firmado electrdnicamente
La institucién o persona ante quien se presente este certificado debera validario en: il gob.ac, i ala LOGIDAC Art. 4, numeral 1y ala LCE,
Vigencia del documento 3 validaciones a 2 meses desde el dia de su emisién. En casa de i con este escriba a enli fob.ec




RE P U B Ll CA D E L E c U ADOR % Direccion General de Registro Civil,
miem #F

Identificacién y Cedulacion
Direccion General de Registro Civil, Identificacién y Cedulacién

CERTIFICADO DIGITAL DE DATOS DE IDENTIDAD

Numero Unico de identificacion: 0550198824

Nombres del ciudadano: CHILUISA VELOZ EVELYN ESTEFANIA
Condicién del cedulado: CIUDADANO

Lugar de nacimiento: ECUADOR/COTOPAXI/SALCEDO/SAN MIGUEL
Fecha de nacimiento: 26 DE FEBRERO DE 2001

Nacionalidad: ECUATORIANA

I Sexo: MUJER

Instruccion: BACHILLERATO

e

Profesion: BACH. EN CIENCIAS
Estado Civil: SOLTERO

onyuge: No Registra

ha de Matrimonio: No Registra
(8 J’él Padre:’CHILUISA CHILUISA LUIS RODRIGO
nalldad ECUATORIANA
Datos de la Madre: VELOZ RAMON ROSA NIEVES
Nacionalidad: ECUATORIANA
Fecha de expedicion: 11 DE MARZO DE 2019

Condicion de donante: S| DONANTE

Informacién certificada a la fecha: 27 DE JUNIO DE 2024

Emisor: MAYRA GEOCONDA TRAVEZ BATALLAS - COTOPAXI-LATACUNGA-NT 3 - COTOPAXI -
LATACUNGA

N° de certificado: 248-033-91676

| |.| Lcdo. Otton Joss Rlvadeneira Iaz
Director General del Registro Civil, Identificacién y Cedulacion

La institucién o persona ante quien se presente este certificado deber validario en; gob.ec, ala LOGIDAC Art. 4, numeral 1y ala LCE.
Vigencia del documento 3 validaclones o 2 meses desde el dia de su emisién. En caso de can este d to escriba a gob.ec
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Dignese incluir en el protocolo de escrituras publicas a su cargo el siguiente SECRETO INDUSTRIAL en los
siguientes términos:

CHILUISA VELOZ EVELYN ESTEFANIA, ciudadana ecuatoriana con niimero de cédula 055019882-4,
soltera, de ocupacion estudiante, domiciliada en la Provincia de Cotopaxi, canton Salcedo, con correo electrénico
evelyn.chiluisa8824@utc.edu.ec; y, LEON PILATASIG JESSICA ALEXANDRA, ciudadana ecuatoriana con
nimero de cédula 050415119-2, soltera, de ocupacion estudiante, domiciliada en la Provincia de Cotopaxi,
canton Pujili, con correo electronico jessica.leon2@utc.edu.ec . En nuestra calidad de estudiantes de la Facultad
de Ciencias Agropecuarias y Recursos Naturales de la UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI, con
Registro Unico de Contribuyente 0560001270001, ubicada en la Provincia de Cotopaxi, cantén Latacunga,
desarrollamos en el octavo semestre el “SECRETO INDUSTRIAL, ELABORACION DE UNA BEBIDA A
BASE DE CORONTA DE MAIZ NEGRO (Zea mays L) y cedemos los derechos de propiedad industrial y de
autor a la UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI, la minuta contiene lo siguiente:

UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI

FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS Y
RECURSOS NATURALES

CARRERA DE AGROINDUSTRIA

“SECRETO INDUSTRIAL, ELABORAC'ION DE UNA BEBIDA A BASE DE CORONTA DE
MAIZ NEGRO (Zea mays L)”
Alumnas
Chiluisa Veloz Evelyn Estefania Leon

Pilatasig Jessica Alexandra

Ciclo

Octavo

LATACUNGA - ECUADOR

Abril 2024 - agosto 2024
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1. ELABORACION DE UNA BEBIDA A BASE DE CORONTA DE MAiZ NEGRO
(Zea mays L.)

1.1.  Formulacién de la bebida a base de coronta de maiz negro (Zea mays L")

En la Tabla 1. Se muestra la formulacién en porcentaje para la elaboracién de la bebida
base de coronta de maiz negro (Zea mays L”).

Tabla 1. Formulacion

Ingredientes %o
Agua 91,80
Coronta 3,60
Panela 4,36
Ishpingo 0,01
Clavo de olor 0,01
Pimienta dulce 0,01
Anis estrellado 0,01
Canela 0,01

Hoja de higros 0,09
Acido citrico al 1% 0,05
Benzoato de sodio 0,05
TOTAL 100

Elaborado por: Chiluisa Veloz Evelyn Estefania; Leon Pilatasig Jessica Alexandra

1.2.Materia prima e insumos
Coronta de maiz negro
La coronta o tusa es una de las partes de la mazorca del maiz fuertemente

pigmentadas tanto por fuera como por dentro y a la cual se le considera como



residuo, la coloracion de la coronta abarca una gama desde el morado hasta el

azul violdceo y esta compuesta por: proteinas, grasa, fibra, carbohidratos,
humedad y ceniza es por ello que se busca darle un aprovechamiento.

Panela

HOTERIA TERCERA

La panela se produce al hervir el jugo de cafia en altas temperaturas en la cual
adquiere un color café y se espesa. Se retira del fuego y se vierte en moldes par]
su enfriamiento rapido y el endurecimiento, este producto se utiliza como un
endulzante natural, en la cocina e incluso como un estimulante energético
Ishpingo

Representa una planta cuya parte principal utilizada es la copa del fruto,
denominada sombrero debido a su distintiva forma. Se utiliza con frecuencia en
la elaboracion de infusiones, como condimento en alimentos y como
componente de la colada morada

Clavo de olor

El clavo de olor es una fuente principal de compuestos fendlicos, flavonoides,
acidos hidroxibenzoicos, hidroxicinamicos la parte 1til del clavo de olor son los
capullos florales que se asemejan a la cabeza del clavo, el fruto es utilizado para
tratar afecciones digestivas, respiratorias y cardiacas, tiene una amplia gama de
efectos farmacoldgicos

Anis estrellado

También conocido como anis de badién, es una planta originaria de China, ha

sido muy utilizada en la medicina tradicional. es un estimulante aromético que

ATACUNGA

posee propiedades diuréticas y diaforéticas, los frutos se utilizan para mitigar los

problemas de aerofagia y flatulencia en lactantes también para dar sabor en
alimentacion a ciertos productos de panaderia, y en licoreria

Pimienta dulce

Se extrae de bayas que atin no han madurado, utilizando procesos de secado y
molienda. Esta especie constituye una significativa fuente de beta-caroteno, asi
como de vitaminas A, B-1, B-2 y C. la cual contiene diversos minerales como
hierro, selenio, potasio, entre otros

Canela

La canela es una especia que se extrae de la corteza interna del tallo. Para su
obtencion se cortan y frotan las ramas, las cuales se enrollan para formar una

barra de aproximadamente 1 metro de longitud. Esta se deja fermentar, y
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después de 24 horas, se separa la capa externa, dejando la capa interna en
proceso de secado. La canela era utilizada para aromatizar carnes, por su aceite
esencial rico en fenoles que protegen de bacterias causantes de la
descomposicion, la canela se la emplea tanto en platos dulces como salados,
gracias a su agradable aroma y sabor a madera

Hojas de higo

La hoja de higos se destaca por su caracteristica simple y aspera al tacto. La cual
posee latex, de composicion quimica compleja, destacandose por su poder
astringente, regulador hormonal, inhibidor de procesos degenerativos. Las
propiedades se intensifican cuando se consumen en estado seco

Acido citrico

El 4cido citrico es un compuesto organico mas conocidos es un excelente
regulador de pH, facilmente metabolizado y eliminado del cuerpo, no presenta
residuos toxicos. El acido citrico es utilizado para corregir la acidez, posee una
accion estabilizante es utilizado en la alimentacion como un conservante y
antioxidante natural que se aflade industrialmente como aditivo en el envasado
de muchos alimentos como las conservas, se encuentra de forma natural en las
frutas citricas sobre todo en citricos como el limén, naranja, piiias, melocotones,

ete. Se emplea como saborizante, previene y elimina la turbidez, mejora el color,

» regula el pH.

NOTARIA TRF

Benzoato de sodio

el crecimiento microbiano, actia contra levaduras, bacterias y mohos. Tiene
maximiza eficacia en entornos 4cidos con un pH inferior a 6, por lo que es
comun su uso en productos que contienen acido acético, se emplea en bebidas
carbonatadas y mermeladas con altos niveles de acido citrico, asi como en otros

alimentos con caracteristicas acidas se combina con otros conservantes

1.3.Diagrama de flujo del proceso de elaboracién de la bebida de coronta de maiz
negro (Zea mays L.).

Es un aditivo empleado como conservante en alimentos para detener o ralentizar
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Coronta de maiz negro 39,17g

Agua 1000g

Endulzantes 4,36

Especias 0,14

Acido Citrico 1ml +100ml de

agua

Conservantes 0,05

Recepeion de materia prima

1

g

e

Coccion

Tiempo 30min
Temperatura :80°C
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g. % > Mezclado
3
Lilesad Residuos de la
Filtrado v
coronta y especies
4 .
Pasteurizado
v _Tiempo 3min
Lemperatura :63°U
2 Bafs 3
Enfriado
3
Tiempo 30min ‘
Temperatura :20°C Producto total
1089,37 ml
Envasado I
envasado de
500ml
Almacenamiento
A

B

cratura ambiente

de 20°

m

Elaborado por: Chiluisa Veloz Evelyn Estefania; Le6n Pilatasig Jessica Alexandra.



1.4.Metodologia de elaboracion de la bebida de coronta de maiz negro (Zea mays

KOTARIA TERCERA

LATACUNGA

L.).

Recepcion de la materia prima: En esta etapa se recepto los cada uno de los
ingredientes verificando que estén en 6ptimas condiciones para el proceso de
elaboracion de la bebida.

Pesado: Se peso el agua, la materia prima, endulzantes, especies y conservantes
segun las cantidades sugeridas en la tabla de formulacion.

Coccion: Se adiciono 39,17 g de coronta de maiz negro (Zea mays L.) en una olla
con 1000 ml de agua y se llevo a coccion a una temperatura de 80°C por un tiempo
de 30 minutos

Mezclado: En esta etapa se agrego las especias (ishpingo, clavo de olor, anis
e§lrel[ado. pimienta dulce, canela, hoja de higo) y los diferentes endulzantes(pancla)
para que todos los ingredientes queden uniformemente mezclados.

Filtrado: En esta etapa se filtr6 la bebida en un cernedor de tela de lienzo, esto con
la finalidad de obtener un producto libre de impurezas.

Pasteurizado: Se llevo a la bebida a un tratamiento térmico de pasteurizacién a una
temperatura de 63 °C por un tiempo de 3 minutos después se dejé enfriar.
Enfriade: En un recipiente con agua se dejé enfriar la bebida hasta que llegue a
temperatura ambiente de 20 °C, en'un tiempo de 30 minutos luego se adiciond el
dcido citrico a una disolucion de 1% (1 ml de acido citrico y 100 ml de agua) al
mismo tiempo se adiciono el conservante (benzoato de sodio) a la bebida de coronta
de maiz negro.

Envasado: Los envases para colocar la bebida de coronta de maiz negro (Zea mays
L.) fueron sometidos a un proceso de esterilizacion a una temperatura de 50°C por 2
minutos luego se envaso en botellas de 500 ml de capacidad.

Almacenamiento: Las botellas que contienen el producto final fueron almacenados

a una temperatura ambiente de 20° C en un lugar fresco.
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Figura 3. Registro de inscripcion del secreto industrial para la obtencion de un colorante a
partir de los residuos de tusa de maiz negro (Zea mays L.) en el Servicio Nacional de Derechos

intelectuales.

SERVIGIO NACIONAL

INSCRIPCION DE SECRETOS INDUSTRIALES - SENADI

- NOMERE: ... I
SENORES SERVICIO NACIONAL DE DERECHOS INTELECTUALES.- | No.DECC.:), L0 1 2.

FIRMA:
A&ﬂo; ; i

Nosotras. EVELYN ESTEFANIA CHILUISA VELOZ ciudadana ecuatoriana (.‘ma%&lm%’dg&r?céd(afﬂai QOb %J ,\élj
055019882-4. de estado civil soltera, de ocupacién estudiante, domiciliada en la Provincia de DRg
Cotopaxi. cantén Salcedo. con correo electrénico evelyn.chiluisa8824 @utc.edu.ec; y, JESSICA

ALEXANDRA LEON PILATASIG. ciudadana ecuatoriana con nimero de cédula 050415119-2, de

estado civil soltera, de ocupacidn estudiante, domiciliada en la Provincia de Cotopaxi, cantén Pujili.

con correo electrénico jessica.leon2@utc.edu.ec . En nuestra calidad de estudiantes de la Facultad de

Ciencias Agropecuarias y Recursos Naturales de la UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI, con

Registro Unico de Contribuyente 0560001270001, ubicada en la Provincia de Cotopaxi, cantdn

Latacunga, solicitamos se realice la inscripcién del siguiente secreto industrial: SECRETO

INDUSTRIAL, OBTENCION DE UN COLORANTE A PARTIR DE LOS RESIDUOS DE TUSA

DE MAIZ NEGRO (Zea mavs L). en los siguientes términos :

PRIMERO: Con fecha 27 de junio de 2024 se realizé la protocolizacién de las escrituras publicas de
secretos industriales de: SECRETO INDUSTRIAL. OBTENCION DE UN COLORANTE A
PARTIR DE LOS RESIDUOS DE TUSA DE MAIZ NEGRO (Zea mays L), correspondientes al
Periodo Académico: Abril 2024-Agosto 2024, ante el Dr, Jos¢ Gabriel Ledn Ramirez, Notario Tercero
del Cantén Latacunga de la Provincia de Cotopaxi.

SEGUNDO: Los secretos industriales se lo ha realizado en el octavo semestre del Periodo Académico:
Abril 2024-Agosto 2024, como un trabajo en colaboracién con la UNIVERSIDAD TECNICA DE
COTOPAXI. a la cual se expone que cedo los derechos de propiedad industrial y de autor.

TERCERO: Por las razones anteriormente descritas solicito de la manera mis comedida se realiza la
inscripcion de los secretos industriales: SECRETO INDUSTRIAL. OBTENCION DE UN
COLORANTE A PARTIR DE LOS RESIDUOS DE TUSA DE MAIZ NEGRO (Zea mays L).

CUARTO: Notificaciones que me correspondan las recibiré en el casillero judicial electronico No.
0503589376, del profesional del Derecho. Josué Israel Barragdn Pacheco o al correo electrénico:

Josbarraganp@gmail.com.

Firmamos con nuestro defensor técnico debigamente autorizado:

7
o~ -
JESSICA'ALEXANDRA LEON PILATASIG
C.C.: 055019882-4 C.C. 050415119-2
Cédigo Dactilar: M3443V3242 Cddigo Dactilar: V4333V2242

& .
MOS E BARRAGAN
MAT. PROF.: 17-2022-1818
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Figura 4. Protocolizacion de la receta de la obtencion de un colorante a partir de los residuos
de tusa de maiz negro.

o
. CONEE I DE LA
SUDICATER g

Factura: 001-005-000101621

MR

20240501003P03299
) [NOTERIA TERGL i3]
PROTOCOLIZACION 20240501003P03299

PROTOCOLIZACION DE DOCUMENTOS PUBLICOS O PRIVADOS
FECHA DE OTORGAMIENTO: 27 DE JUNIO DEL 2024, (15:37)

OTORGA: NOTARIA TERCERA DEL CANTON LATACUNGA

NUMERO DE HOJAS DEL DOCUMENTO: 3

CUANTIA: INDETERMINADA

A PETICION DE:

— e
NOMBRES/IRAZON SOCIAL TIPO INTERVINIENTE DOCUMENTO DE IDENTIDAD No. IDENTIFICACION
.
LEON PILATASIG JESSICA
ALEXANDRA POR SUS PROPIOS DERECHOS CEDULA 0504151192
CHILUISA VELOZ EVELYN
ESTEFANIA POR SUS FROPIOS DERECHOS CEDULA 0550198824

I OBSERVACIONES:

e
SECRETO INDUSTRIAL, OBTENCION DE UN COLORANTE A PARTIR DE LOS RESIDUOS DE TUSA DE MAIZ NEGRO {ZEA MAYS
L)




2024 I 05 | 01 03 PO |

RAZON DE PROTOCOLIZACION: A Peticién de las sefioritas LECN PILATASIG

NOTARIA TERCERA
JESSICA ALEXANDRA, con cédula de ciudadania nimero 050415119-2 y

CHILUISA VELOZ EVELYN ESTEFANIA, con cédula de ciudadania numero

055019882-4, se protocolizd y agrego al Registro de escrituras

piblicas de la Notaria Tercera a mi cargo, el “SECRETO INDUSTRIAL,
OBTENCION DE UN COLORANTE A PARTIR DE LOS RESIDUOS DE TUSA DE Maiz
NEGRO (ZEA MAYS L)“ realizado en la UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI,
en el Periodo Académico: Abril 2024 - Agosto 2024, realizado por
las ALUMNAS: LEON PILATASIG JESSICA ALEXANDRA, con cédula de
ciudadania nimero 050415119-2 y CHILUISA VELOZ EVELYN ESTEFANIA,
con cédula de ciudadania nimero 055019882-4, en la que se desarrolld
en el octavo semestre el “SECRETO INDUSTRIAL, OBTENCION DE UN
COLORANTE A PARTIR DE LOS RESIDUOS DE TUSA DE MAIZ NEGRO (ZEA MAYS
L)” y se cede los derechos de propiedad industrial y de autor a la
UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI.- Documento sujeto a los términos
e

y condicior;e;s referidas en los mismos.- DOY FE.- Latacunga a veinte
y siete dia% del mes de junio del afic dos mil veinte y cuatro.-

’

Se proro:j?“'fé > My en fé de ello confiero esta
fﬂfﬂéﬂ&_ C7. ss~Ta y firmaga gn Latacunga, en la_misma

Mcorporacion .

Foss Gabpliel I.c redw
TERCERG/DEL CANTON LATAQUNEI
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Las REP(’BLICA DEL ECUADOR ﬁ,nireccgén General de Registro Civil,

5 b 2 Identificacién y Cedulacién
Direccion General de Registro Civil, Identificacién y Cedulacion

CERTIFICADO DIGITAL DE DATOS DE IDENTIDAD

Namero tnico de identificacion: 0504151192

NOTARIA TERCERA

Nombres del ciudadano: LEON PILATASIG JESSICA ALEXANDH

Condicién del cedulado: CIUDADANO

Lugar de nacimiento: ECUADOR/COTOPAXI/PUJILI/PUJILI

Fecha de nacimiento: 2 DE ABRIL DE 1994

Nacionalidad: ECUATORIANA

Sexo: MUJER

Instruccién: SUPERIOR

Profesién: ESTUDIANTE

Estado Civil: SOLTERO

Conyuge: No ﬁegistra

Fecha de Matrimonio: No Registra -

Datos del Padre: LEON OLMOS SEGUNDO FAUSTO
Nacionalidad: ECl'JATORlANA :

Datos de la Madre: PILATASIG CAYO MARIA BUENAVENTURA
Nacionalidad: ECUATORIANA

Fecha de expedicién: 13 DE MARZO DE 2024

Condicién de donante: S| DONANTE

Informaci6n certificada a la fecha: 27 DE JUNIO DE 2024

Emisor: MAYRA GEOCONDA TRAVEZ BATALLAS - COTOPAXI-LATACUNGA-NT 3 - COTOPAXI -
LATACUNGA

N° de certificado: 247-033-91573

247-0 9157

ml Ledo. Ottén José Rivadeneira Gonzalez
Director General del Registro Civil, Identificacién y Cedulacion
Documento firmado electrénicamente

33- 3
La institucién o persona ante quien se presente este certificado debers validario en: il i ivil.gob.ec, i ala LOGIDAC Art. 4, numeral 1y ala LCE.
Vigencia del documento 3 vaidadonas 0 2 meses desde el dia de su emision. En caso de presentar meonvemames can este documento escriba a enlinea@registrocivil.gob.ec
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Nombres del ciudadano: CHILUISA VELOZ EVELYN ESTEFANIA
Condicién del cedulado: CIUDADANQ |

Lugar de nacimiento: ECUADOR/COTOPAXI/SALCEDOISAN MIGUEL
Fecha de nacimiento: 26 DE FEBRERO DE 2001 7
Nacionalidad: ECUATORIANA.

Sexo: MUJER

Instruccion: BACHILLERATO -

Profesién: BACH. EN CIENCIAS.

Estado Civil: SOLTERO

Conyuge: No Registra

Fecha de Matrimonio: No Registra

Nacionalidad: ECUATORIANA
Fecha de expedicién: 11 DE MARZO DE 2019
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p

49



Sefior Notario

Dignese incluir en el protocolo de escrituras piblicas a su cargo el siguiente SECRETO INDUSTRI
siguientes términos:

CHILUISA VELOZ EVELYN ESTEFANIA, ciudadana ecuatoriana con niimero de cédula 055019882-4,
soltera, de ocupacion estudiante, domiciliada en la Provincia de Cotopaxi, cantén Salcedo, con correo electronico
evelyn.chiluisa8824@utc.edu.ec; y, LEON PILATASIG JESSICA ALEXANDRA, ciudadana ecuatoriana con
nimero de cédula 050415119-2, soltera, de ocupacién estudiante, domiciliada en la Provincia de Cotopaxi,
cantén Pujili, con correo electronico jessica.leon2@utc.edu.ec . En nuestra calidad de estudiantes de la Facultad
de Ciencias Agropecuarias y Recursos Naturales de la UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI, con
Registro Unico de Contribuyente 0560001270001, ubicada en la Provincia de Cotopaxi, canton Latacunga,
desarrollamos en el octavo semestre el “SECRETO INDUSTRIAL,OBTENCION DE UN COLORANTE A
PARTIR DE LOS RESIDUOS DE TUSA DE MAIZ NEGRO (Zea mays 1)” y cedemos los derechos de
propiedad industrial y de autor a la UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI, la minuta contiene lo
siguiente:

UNIVERSIDAD TECNICA DE
COTOPAXI

FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS Y RECURSOS
NATURALES

CARRERA DE AGROINDUSTRIA

“SECRETO INDUSTRIAL,OBTENCION DE UN COLORANTE A PARTIR DE LOS RESIDUOS
DE TUSA DE MAIZ NEGRO (Zea mays L)”
Alumnas
Chiluisa Veloz Evelyn Estefania Leon

Pilatasig Jessica Alexandra

Ciclo

Octavo

LATACUNGA - ECUADOR

Abril 2024 - agosto 2024
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1.  OBTENCION DE UN COLORANTE A PARTIR DE LOS RESIDUOS DE TUSA DE
MAIZ NEGRO (Zea mays L)”

1.1. Materia Prima

Coronta de maiz negro

La coronta o tusa es una de las partes de la mazorca del maiz fuertemente pigmentadas tanto
por fuera como por dentro y a la cual se le considera como residuo, la coloracién de la
coronta abarca una gama desde el morado hasta el azul violaceo y estd compuesta por:
proteinas, grasa, fibra, carbohidratos, humedad y ceniza es por ello que se busca darle un
aprovechamiento.

Es el cereal de color morado o negro, ademas de presentar varios alimentos, integrar
antioxidantes naturales que ayudan a reducir el riesgo de enfermedades cardiacas,

respiratorias y a prevenir enfermedades degenerativas como el cancer

1.2. Diagrama de flujo de la obtencién de antocianinas con el desecho de maiz

deshidratado.

o1



Coronta de maiz
negro (Zea Mays

Inicio
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polvo 300g
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Pesar 300g
En una procesadora de l
alimentos anadir 300g
Mezclar
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y
Tamizar
’
Colocar en el 3
rotavapor la —_— Centrifugacion
mezcla obtenida
A
EA

————> Rendimiento de

antocianinas y

polifenoles

Elaborado por: Chiluisa Veloz Evelyn Estefania; Leon Pilatasig Jessica

Alexandra.
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NOTARIA TERCERA
AR
e ; )
1.3.  Metodologia de extraccién de antocianinas provenientes de la coronta de

P -] B
N\ i .

S o/ maiz negro,
LATACUNGA

Pesar 300 gramos de la muestra de coronta de maiz negro en polvo
Pesameos la muestra triturada y secada en la balanza analitica para después llevarla al

procesador de alimentos.

Colocar en la MASTERCOOKER
Introducimos primero 150 gramos de la muestra con etanol al 96° y agua destilada hasta
obtener una muestra homogénea a una velocidad y temperatura determinada por un lapso de

tiempo

Tamizar la muestra liquida en un frasco de vidrio
Una vez obtenida la muestra la tamizamos en un frasco de vidrio y después procedemos hacer

el mismo paso con los 150g sobrantes a las mismas condiciones

Llevar la muestra liquida a un balén y posteriormente colocarla en el ROTAVAPOR

Una vez obtenida la muestra por completa procedemos a llevarla al ROTAVAPOR para

colocarla en los balones una vez prendido el equipo esperamos que se lleve por completo el
L]

proceso de destilacion

Realizar las respectivas corridas hasta que en ¢l balén solo se mantenga la antocianina
de la coronta de maiz negro

Una vez que se haya destilado todo el etanol procedemos a sacar la muestra de los balones
para de esa manera colocarla en un frasco ambar para evitar que entre la luz y se produzca

algun tipo de dafio.



1.4.  Caracteristicas del colorante optimizado de residuos de maiz negro (Zea

mays L)

HOTARIA TERCERA

Tabla 1. Caracteristicas del colorante optimizado de residuos de maiz negro (Zea mays L)

Pariametro Resultados
Humedad % 3,09
Densidad aparente (g/ml) 0.34
Densidad compactada (g/ml) 0.53
Higroscopia % 15,23
Solubilidad % 68,89
Rendimiento % 78,12
Indice de Carr 35,84
Indice de Hausner 1.55

Elaborado por: Chiluisa Veloz Evelyn Estefania; Ledn Pilatasig Jessica Alexandra.

La densidad aparente del tinte en polvo tue de 0,34 g/ml, cuanto menor es la densidad
aparente, mas aire queda atrapado en los polvos, lo que resulta en una mayor probabilidad de
oxidacion del producto y una menor estabilidad durante el almacenamiento. La densidad

comprimida del colorante da un valor de 0,53 g/ml.

La higroscopicidad del tinte fue del 15,23%; el cual varia entre 25.33 y 25.35%, la
solubilidad del polvo fue del 68,89%, lo que afecta a ciertos procesos industriales donde el

L]
polvo se va a incorporar a una fase acuosa.

La fluidez (indice de Carr) y la cohesividad (indice de IHausner) son propiedades de los
productos en polvo que estén relacionadas entre si porque cuanto mayor es la cohesion,
menor es la fluidez. La fluidez del tinte fue de 35.84% y el indice de Hausner fue de 1,55;
Seguin ambos indicadores, el polvo mostré baja fluidez, por lo que el tinte a base de cdscara
de maiz negro se caracteriz6 por ser muy cohesivo.

La cohesion de los polvos determina su consistencia y propiedades de fluidez; Por tanto, una

menor cohesion permite una mejor fluidez de los polvos.
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2.10.6. Andlisis y discusion:

La importancia de este trabajo de investigacion principalmente es proteger las recetas que se
elaboren de manera individual, dentro de asociaciones o por empresas. Al no realizar un registro
del producto que ha sido elaborado, este corre el riesgo de que terceras personas hagan un mal

uso de sus formulaciones.
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Mediante el registro del secreto industrial que se realiz6 a nombre de la asociacion Virgen del
Trénsito y de la Universidad Técnica de Cotopaxi se logré obtener la titularidad absoluta sobre
la bebida y un colorante a base de la coronta y residuos de maiz negro, evitando que terceras
personas dupliquen las recetas sin tener autorizacion o haber efectuado algin acuerdo con la
institucion, todos estos documentos permanecen en guarda y custodia de la Universidad Técnica
de Cotopaxi para los uso que ellos consideren pertinentes .

3. Impactos del Proyecto

e Técnicos
El presente trabajo garantiza que los productos registrados como secreto industrial, no
sean plagiados de manera parcial o total, protegiendo legal y juridicamente cada una de las
recetas y demostrando la capacidad de la academia local, quienes tengan el derecho exclusivo
de acceder a estas investigaciones innovadoras, y que se interesen por la inscripcion de los
secretos industriales.
e Social
El proyecto de investigacion tiene un impacto social amplio generando beneficios en la
Universidad Técnica de Cotopaxi y la Asociacion Virgen del Transito, mejorando
positivamente en la comunidad universitaria para lograr acceder a una acreditacion positiva y
contribuyendo al desarrollo local en la Asociacién Virgen del Transito, donde tienen la
oportunidad de participar en ferias de emprendimiento y la venta de los productos que elaboran,
principalmente conocer sobre el registro de secretos industriales como propiedad intelectual .
e EconOmicos
La inscripcion de los secretos industriales tiene un impacto econémico favorable tanto
como para la Universidad Técnica de Cotopaxi y la Asociacién Virgen del Transito, brindando
un aporte econémico a ambas instituciones generando ingresos econdmicos significativos por
el uso y venta de los productos, segun al acuerdo al que se llegue con el beneficiario de la

inscripcion.



4. Recursosy presupuesto

Tabla 6. Recursos y Presupuesto
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GASTOS ADMINISTRATIVOS

Recurso Cantidad Unidad Costo Unitario Costo total
Contratacion del Servicio
1 persona Profesional (2 $ 200 $400
representante legal -
registros)
Protocolizacion y Servicio de
notarizacion de 2 - $52,33 $104,66
notaria
documentos
. Servicio
Servicios SENADI 2 Profesional $22 $44
Servicio de
Computador 1 internet $5 $5
GASTOS DE PAPELERIA
Sobres de manila 2 Unidad $0,75 $1,50
Copias 432 Hojas $0,10 $43,20
Impresiones 30 Hojas $0,10 $3,00
Escaneado 31 Hojas $0,10 $3,10
Anillados 12 Anillados $1,00 $12,00
CD 1 Unidad $5,00 $5,00
GASTOS PERSONALES
Recurso Cantidad Unidad Costo Unitario Costo total
Comida 2 personas 26 dias $4,00 $104
Trasporte 1 26 dias $2,10 $54,60
Trasporte 1 26 dias $2,30 $59,80
Total $839,86
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5. Conclusiones

La obtencion de informacion amplia y necesaria de los trabajos de investigacion
correspondiente a los productos que se utilizaran es fundamental para lograr obtener los
diagramas de flujo, la metodologia y sus formulaciones requeridas, garantizando el éxito
en la certificacion y registro del secreto industrial en el Servicio Nacional de Derechos
Intelectuales.

Se realizo la documentacion de notarizacion y protocolizacion de los productos con la
ayuda del campo judicial, legal y la entidad encargada de realizar el registro en este caso
es el Servicio Nacional de Derechos Intelectuales (SENADI) garantizando la proteccion
legal y la verificacion oficial de la propiedad intelectual de la universidad sobre los
productos.

Se entregd la documentacién original otorgada por el Servicio Nacional de Derechos
Intelectuales a la Universidad Técnica de Cotopaxi para su guarda y custodia
sustentando la exclusividad de los productos desarrollados por la Carrera de
Agroindustria.

6. Recomendaciones

Realizar los tramites de registro con la ayuda de un representante legal el cual ayudara

a agilizar documentacion, esto evitara que se tenga inconvenientes al presentar la

documentacion en cada etapa.

Presentar informacion clara y concisa de la materia prima, proceso, formulacion y

diagrama de flujo de la receta a inscribir para el registro del secreto industrial, también se

debe revisar toda la documentacion que este completa y con las firmas respectivas.

Para finalizar es necesario verificar la ortografia en la documentacién solicitada para

evitar el retraso en el proceso de registro en el SENADI evitando que los documentos tengan

que ser devueltos para su correcta escritura.
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8. Anexos

Anexo 1. Datos del docente tutor Ing. Edwin Fabian Cerda Andino Mg.

DATOS PERSONALES

APELLIDOS: Cerda Andino

NOMBRES: Edwin Fabiéan

ESTADO CIVIL: Casado

CEDULA DE CIUDADANIA: 0501369805

DIRECCION DOMICILIARIA: Urbanizacion Santa Elena. Locoa
TELEFONO CONVENCIONAL: 032234107

TELEFONO CELULAR: 0999206978

CORREO ELECTRONICO: edwin.cerda@utc.edu.ec

ESTUDIOS REALIZADOS Y TITULOS OBTENIDOS

FECHA DE CODIGO DEL REGISTRO
NIVEL TITULO OBTENIDO
REGISTRO CONESUP O SENESCYT
LICENCIADO EN FISICA'Y
. 03-08-2002 1010-02-142182
TERCER MATEMATICAS
27-08-2002 1020-02-179935
INGENIERO AGROINDUSTRIAL
MAGISTER EN GESTION DE LA
CUARTO , 07-04-2006 1020-06-646550
PRODUCCION

HISTORIAL PROFESIONAL

UNIDAD ACADEMICA EN LA QUE LABORA: Ciencias Agropecuarias y Recursos

Naturales
CARRERA A LA QUE PERTENECE: Agroindustria

AREA DEL CONOCIMIENTO EN LA CUAL SE DESEMPENA: Ciencias Bésicas-
Matematicas, Ingenieria, Industriay Construccion; Industria y Produccion.
FECHA DE INGRESO A LA UTC: 01 de septiembre del 2000




Anexo 2. Datos de la postulante Chiluisa Veloz Evelyn Estefania.

DATOS PERSONALES

APELLIDOS: Chiluisa Veloz

NOMBRES: Evelyn Estefania

ESTADO CIVIL: Soltera

CEDULA DE CIUDADANIA: 0550198824

DIRECCION DOMICILIARIA: Salcedo Barrio San Fernando
TELEFONO CELULAR: 0999224418

CORREO ELECTRONICO: evelyn.chiluisa8824@utc.edu.ec

ESTUDIOS REALIZADOS Y TITULOS OBTENIDOS

NIVEL LUGAR

TITULO OBTENIDO

UNIDAD EDUCATIVA “IGNACIO FLORES

PRIMARIA | T
HERMANO MIGUEL”
UNIDAD EDUCATIVA “LUIS ALFREDO BACHILLER EN
SECUNDARIA
MARTINEZ” CIENCIAS NATURALES
TERCER “UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI”
IDIOMAS

ESPANOL, SUFICIENCIA EN INGLES
CAPACITACIONES

e Universidad Técnica de Cotopaxi

“IIT Seminario Agroindustrial "Desarrollo, Produccion e Innovacion Agroindustrial”




Anexo 3. Datos de la postulante Leon Pilatasig Jessica Alexandra.

DATOS PERSONALES

APELLIDOS: Ledn Pilatasig

NOMBRES: Jessica Alexandra

ESTADO CIVIL: Soltera

CEDULA DE CIUDADANIA: 0504151192
DIRECCION DOMICILIARIA: Pujili Barrio Rosita paredes
TELEFONO CONVENCIONAL: 032724800
TELEFONO CELULAR: 0987749025

CORREO ELECTRONICO: jessica.leon2@utc.edu.ec

ESTUDIOS REALIZADOS Y TITULOS OBTENIDOS

NIVEL LUGAR TITULO OBTENIDO

PRIMARIA “ESCUELA ANTONIO ARISTARCO A JACOME” |  —eeemmmmeeeee

UNIDAD EDUCATIVA “PROVINCIA DE BACHILLER EN
SECUNDARIA i}
COTOPAXI” QUIMICO BIOLOGO
TERCER “UNIVERSIDAD TECNICA DE COTOPAXI”
IDIOMAS

ESPANOL, SUFICIENCIA EN FRANCES
CAPACITACIONES

e Universidad Técnica de Cotopaxi

“IIT Seminario Agroindustrial "Desarrollo, Produccion e Innovacion Agroindustrial”

e Empresa LEBENS-Capacitaciones CIA.LTA. conjuntamente con Ciencias

Agroalimentarias (CAGRO), y el Instituto Superior Tecnolégico de la Republica

Federal de Alemania

“V Seminario Internacional de Inocuidad, Calidad Alimentaria y Emprendimiento”).



Anexo 4. Registro de la Directiva de la Asociacion Emprendores Agropecuarios “Virgen del
Transito”

WV WITT 1TV | PRESIDENTE

delEcuador

Oficlo Nro. MAG-DDCOTOPAXI-2023-0457-OF
Latacunga, 20 de noviembre de 2023

Asunto: REGISTRO DE LA DIRECTIVA DE LA ASOCIACION EMPRENDEDORES
AGROPECUARIOS "VIRGEN DEL TRANSITO."

Sefior
Luis Alfredo Quinapallo Quinapallo
En su Despacho

De mi consideracién:

conformidad con el Acuerdo Ministerial No. 137 de 26 de octubre de 2018, modifica el
Acuerdo Ministerial Nro. 089 de 29 de junio de 2018 y sustituye el literal f) del numeral
1.3 del Art. 1 y dispone: f) Suscribir los acuerdos ministeriales para otorgar personalidad
juridica, aprobar, reformar y codificar estatutos, liquidar y disolver, declarar la
inactividad, reactivacién, asf como también, para registrar directivas, e ingreso y salida
de socios de las organizaciones sociales sin fines de lucro del sector agropecuario, que se
rigen por el Reglamento para el Otorgamiento de Personalidad Juridica a las
Organizaciones Sociales, en observancia de los requisitos y procedimientos establecidos
en el mencionado Reglamento, con excepcién del reconocimiento de la personalidad
juridica y aprobacién de estatutos de las Federaciones o Asociaciones gremiales, de
acuerdo al mandato del articulo 9, inciso 1 de la Ley de Creacién de Fondos de
Desarrollo Gremial Agropecuario”, el Reglamento para el Otorgamiento de Personalidad
Juridica a las Organizaciones Sociales, contenida en el Art. 16 del Decreto Ejecutivo No.
193 de 23 de octubre del 2017 y en atencién al Oficio presentado por la Asociacién, luego
del andlisis y revisién efectuado al expediente de la Asociacién Emprendedores
Agropecuarios “Virgen del Trinsito”, organizacién domiciliada en la parroquia
Guaytacama, cantén Latacunga, provincia de Cotopaxi, ésta Direccién procede a registrar
la Directiva de la Asociacién, electa en Asamblea General de 20 de septiembre de 2023,
para el periodo 2023-2024, conforme dispone el estatuto, el mismo que se conforma de la
siguiente manera:

PRESIDENTE:

Sr. QUINAPALLO QUINAPOLLO LUIS ALFREDO.
VICEPRESIDENTE:

Sra. ALMACHI CUQUILLA VILMA.
SECRETARIA:

Sra. VILCA VILCA LUZ AMERICA.

Ministerio De Agricultura y Ganaderia
Direccion: San Agustin Calle: Mzrque: de Masn:a. Interseccién: Sinchez de Orellana 3!
Cédigo Postal: 050101 / Cctopani - Ecuador - Teléfona: +533 - 03 - 3730518
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Anexo 5. Registro de la Directiva de la Asociacion Emprendores Agropecuarios “Virgen del

Transito”

Gobierno | gousmeuasso
delEcuador

Oficio Nro. MAG-DDCOTOPAXI1-2023-0457-OF
Latacunga, 20 de noviembre de 2023

TESORERA:
Sra. VILCA VILCA DIANA ALEXANDRA.
VOCAL PRINCIPAL:

Sra. TIPAN AIMACANA MARIA AUGUSTINA.
Sra. VILCA VILCA MARIA BEATRIZ.

VOCAL SUPLENTE:

Sra. QUINATOA CASA MARIA FLORENTINA.
Sra. YUGSI GUAYTA ELVIA.

Particular que comunico para losa fines consiguientes

Atentamente,

Doc to firmado electroni t

Ing. Edison Cristobal Molina Beltran
DIRECTOR DISTRITAL COTOPAXI

Copia:
Seiior Ingeniero
Marco Vinicio Sanchez Iza

Servidor Piblico 3

Seiior Abogado

Paulo Emilio Racines Ortega

Servidor Pablico 5

pr
Ministerio De Agricultura y Ganaderis & ;
Direccidn: San Agustin Calle: Viirque: da Masnza Interseccién: Sinchez ce Orellana %
wmmol/&mur-[cuadon!eﬁfw:»’:ﬁ-(!—373‘»618 ,V::'- ‘ -
27z
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Anexo 6. Listado de socios

ASOCIACION DE EMPRENDEDORES AGROPECUARIOS
“VIRGEN DEL TRANSITO”
Acuerdo Ministerial N*. 011-2017-DPAC 20/03/2017
PARROQUIA GUAYTACAMA - CANTON LATACUNGA - PROVINCIA DE COTOPAXI

& N* I NOMBRE Y APELLIDO DE LOS SOCIOS N. CEDULA ! FIRMA
{ 1
1 Almachi Chuquilla Vilma Maria Victorla 0501521868 IE . } /] 1!;
o/ {Lz._ v, L
et
2 Chugquilla Tasinchana Marco Rodrige 0503118069 Q’
et
3 Chuquilla Tasinchano Cesar Augusto 0501653513

4 Quinapallo Quinapallo Luis Alfredo 0501395784

5 Quinatoa Casa Maria Florentina 1706953781 /!*EZ !, ig g
L-lu
6 Tipan Aimacaiia Marfa Augustina 0501369320 ﬂ%—

7 Torres Quinchiguano Gregoria 1708629272

8 Vilca Vilca Diana Alexandra ososanssas | ‘@ians s
Ej Vilca Vilca Josefina 0501524870 o

10 Vilea Vilea Luz Ameérnica 0502536444

f
11 Vilca Vilca Maria Beatnz 0502056740 M
12 Yugsi Guayta Elvia 0502109325 @}l

Direccion: Pilacoto, calle 15 de Agosto y Victor Guayta
Teléfono: 0983427475 - 0934835043 - 2690543



Anexo 7. Triptico de informacion

GUAYTACAMAFUE ~ COSECHA DE
FUNDADA EL17DE PRUDUCTOS g Elf:borociéndelo

D l CI E MBRE DE Cultivo de chocho y mafz negro sl
]829 mismos que son productos
naturales obtenidos de la-huerta
EN LA PARROQUIA SE de cada socio,se dedican a la Otorga beneficios como:
EUNDO LA ASOCIACION DE 39”CU|thsau£ahfggz|rzlsJStent0 de * Micronutriente, contiene en
AGREMPRENDEDORES promedio 70% de proteina.
OPECUARIOS VIRGEN *Calcio, Fosforo, Hierro

DEL TRANSITO CON FECHA

13 DE MARZO DEL 2018, EMPRENDIMIENTOS

*Reduce el colesterol
*Combate la diabetes.

UBICACION

Presidente de la

" ' Asociacion: Luis El°b°":'°":° l:s :
f’ B Alfredo Quinapall il B
Y Otorga beneficios come: \ Cadigo OR
Inversion inicial de Pyl AR
e ente, contiene en .
$1000,00 inchido R e
2 promedio 51% de proteina. '
méquina procesadora. .
*Antioxidantes

*Calcio, Fosforo, Hierro

La asociacion
cuentacond3d .
< p
50Ci0S.

Fuente: (Instituto Superior Tecnoldgico Cotopaxi)



Anexo 8. Triptico de informacion

|

DSTRBUCIGY  BENEFCOSDEL

EMPRENDIMIENTO
et e b P
Latacungs Beneficios econdmicos COTORA|

CENTRO COMERCIAL
EL ROSAL
Direccion: Calle
Marquez de Maenza
entre Quito y Sdnchez
de Orellana

“ El‘emprendlmientoque VlnCU|aCIQﬂ

Ll iy ejecu tan diariamente,

X' 1:‘ A/ genera ingresos para ¢l con Ia
FERIA LA LAGUNA & SOCIQdad

Direccion:Calle

utzulahua entre 411] 'Fgw*n' 0 ,
L T
Reventad, DEL TRANSITO -
o GUAYTACAMA
,.ﬁ,-'?“ >
: G

| BEBIDA

j cupANADAS. . U

00
xS Smo

1
,,,,,,,
Vg ey

- \
\

Contacto * Direocion: Guaytacama- -Pilacoto @
Afedo Quinapalo-099568068L ) Setor LasComenas \

Fuente: (Instituto Superior Tecnoldgico Cotopaxi)



Anexo 9. Aval de Traduccion

AVAL DE TRADUCCION - PROFESIONAL
EXTERNO

Yo .Grecia Mishel Gavilanes Pilatasig con cédula de identidad nGmero:
0504277237, Licenciada en Pedagogia del Idioma Inglés con nGimero de registro
de la SENESCYT No. 1020-2022-2548137 ; CERTIFICO haber revisado y
aprobado la traduccién al idioma Inglés del resumen del trabajo de investigacién
con el titulo: “Proteccion del desarrollo de productos elaborados en la
asociacion Virgen del Trénsito de la parroquia Guaytacama y la carrera de
Agroindustria de la Universidad Técnica de Cotopaxi en la elaboracién de una
bebida y la obtencién de un colorante a partir de la coronta y residuos de maiz
negro (Zea mays L.) a través del secreto industrial” de: Chiluisa Veloz Evelyn
Estefania y Leén Pilatasig Jessica Alexandra, de la carrera de Agroindustria ,

perteneciente a la Facultad de Ciencias Agropecuarias y Recursos Naturales.
En virtud de lo expuesto y para constancia de lo mismo se registra la firma
respectiva.

Latacunga, 15 de agosto del 2024

Atentamente,

Lic. Grecia Gavilanes
% ENGLISH TEACHER
Cl: 0504277237

vate: 1S 40X, 202

ishel Gavilanes Pilatasig
C.I: 0504277237

Email: gavilanesgreis@gmail.com
Contacto: 0991779783

\
a0 )
e
Grecia




